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SOBRE NOSOTROS



El  legado de la  fami l ia  Camarena está  l leno de h istor ia  y  t radic ión.  A lo  largo de
cinco generaciones,  han entregado e l  mejor  agave Tequi lana Weber  para  e laborar

un tequi la  de cuerpo completo  y  r ico en sabor ,  apreciado en México y  más a l lá .

La leyenda cuenta  que los  hermanos Camarena recor r ían  incansab lemente  e l  rancho
Santa  Mar ía  has ta  e l  anochecer ,  so lo  de ten iéndose para  la  cena l lamada por  sus
padres .  Impu lsados  por  una pas ión  s in  l ím i tes ,  una ta rde  de  inv ie rno  en  1976,
desaf ia ron  e l  permiso  para  cor re r  sus  caba l los  a  lo  la rgo  de l  car r i l  mun ic ipa l  de
Arandas,  cubr iendo 100 varas .  Mien t ras  emprendían  es ta  car re ra  c landes t ina ,
compar t ie ron  un  momento  de  cer teza  de  que es te  d ía  se  grabar ía  en  sus  memor ias .
Con una pas ión  y  un  fe rvor  inquebrantab les ,  avanzaron,  compi t iendo codo a  codo.

A l  acercarse  a l  f ina l ,  surg ió  un  desaf ío  inesperado:  la  cadena de  la  l ínea de  meta  se
in te rponía  en  su  camino,  seña lando su  inminente  f ina l .  S in  embargo,  en  un  go lpe  de l
des t ino ,  la  fo rmidab le  yegua "Pa loma"  ga lopó para  un i rse  a  "P in to" ,  combinando su
fuerza  para  romper  la  cadena,  sa lvando las  v idas  de  los  hermanos Camarena.  Es te
momento  c ruc ia l  encend ió  la  búsqueda de  un  sueño:  Tequ i la  Car rera .



ROMPE LAS CADENAS, 
SIGUE TU INTUICIÓN



Tequila hecho arte
Para la familia Camarena, los caballos simbolizan fuerza,
nobleza y lealtad, valores que comparten con todos los que
conocen.

Su pasión por la cultura ecuestre abarca generaciones,
honrando la nobleza de los caballos y apreciando su fuerza y
lealtad. A través de Tequila Carrera, la familia rinde homenaje
a estos magníficos animales con una forma de arte única y
distintiva.

Utilizando acuarela, una técnica que mezcla pigmento con
agua, cada pincelada captura la energía, fuerza y
majestuosidad de sus caballos de manera orgánica y
meticulosa. Esta técnica tiene un profundo simbolismo: el
agua, esencial para la vida, refleja la pureza del agua
proveniente de pozos profundos en las tierras altas de Jalisco,
utilizada en la elaboración de Tequila Carrera.



UN TEQUILA QUE SABE A LA TIERRA QUE
LABRAMOS

Nuestro tequila nació en la tierra de  los Altos,
actualmente galardonado internacionalmente por su
proceso, calidad y carácter; este proceso ha sido
heredado y honrado a lo largo del tiempo, una
cualidad que nos permite disfrutarlo solo o como cóctel
para los amantes de la mixología, sin abandonar su
sabor característico. 
Dentro de estas 5 generaciones de nuestro legado,
destacan las familias con la tradición más larga en la
historia del origen del tequila. 

Nuestro camino



Desde el siglo XVII, esta tierra ha sido
el hogar querido de la familia

Camarena, junto con otras familias
distinguidas que fueron fundamentales

para su establecimiento. Nuestro
distintivo suelo rojo, rico en calcio,

manganeso, potasio y hierro, da forma
a los pintorescos mesetas, llanuras y

elevaciones adornadas por los
llamativos tonos azules del agave..

Arandas, Jalisco



A P R E N D I M O S  D E  L O S  M E J O R E S
N U E S T R O  P R O C E S O  T R A D I C I O N A L ,
H E R E D A D O  Y  H O N R A D O  D U R A N T E  

5  G E N E R A C I O N E S .
Grac ias  a sus enseñanzas y legado de l  tequ i la ,  aprendimos a
preservar  la  forma t rad ic iona l  de produc i r  tequ i la .  Obten iendo
como resu l tado los  mejores premios en las  compet ic iones
internac iona les más prest ig iosas .



APROXIMADAMENTE 2,500 HECTÁREAS
de agave tequilana weber son cuidadosamente
seleccionadas y cosechadas para nuestro proceso
tradicional.

EL PROCESO DE COCCIÓN DURA 24 HORAS Y
DESCANSA EN UN HORNO CERRADO POR 24

HORAS.
Este tiempo de cocción es decidido por nuestros
expertos hornilleros, grandes maestros en la
preparación del agave.

MOLIDO DEL AGAVE EN MOLINO DE RODILLOS.
Extraemos el jugo de nuestros agaves a través de
5 pasos en nuestros molinos de rodillos.

SE PUEDE APRECIAR UNA BUENA FERMENTACIÓN
EN SU FINAL.

Nuestro proceso de fermentación utiliza levaduras
naturales de alta calidad para mantener el sabor
auténtico del agave en sus acabados principales.

NUESTRO PROCESONUESTRO PROCESONUESTRO PROCESO



E L  T E Q U I L A  S E  M A D U R A  E N  B A R R I C A S  D E  R O B L E
B L A N C O  A M E R I C A N O  V I R G E N .  

U t i l i z a m o s  b a r r i c a s  d e  r o b l e  a m e r i c a n o  n u e v a s  y  v i e j a s
p a r a  m a d u r a r  n u e s t r o  t e q u i l a ,  l u e g o  l a s  c o m b i n a m o s
p a r a  l o g r a r  l a  m e z c l a  p e r f e c t a .  L a  m e z c l a  p e r f e c t a .

UTIL IZAMOS ALAMBIQUES DE ACERO INOXIDABLE Y BOBINAS
DE COBRE

Grac ias  a esta dob le dest i l ac ión ,  logramos mejores notas y
per f i les  sensor ia les  en nuest ro tequ i la .





Notas de cata :

Presentac ión
Caja con 6 bote l las  de 750 ml  cada una
Peso/d imens ión de pa l le t :  1066 .79 Kg/102x166 .5  cm

Cocc ión :  Horno de P iedra
Mol ido :  Mo l ino de Rodi l los
Fermentac ión :  72 horas en tanques de acero inox idab le
Dest i l ac ión :  Dob le dest i l ac ión
T ipo de a lambique :  A lambique de cobre
Fuente de agua :  Agua de pozo profundo

Pa l le t :  96 Ca jas

Cr is ta l ino con gran cuerpo,  pueden presentar  tona l idades
pa j i zas  muy l igeras
Agradab le aroma a Agave coc ido con f rutos secos y c í t r i cos
Predominan las  notas de la  mater ia  pr ima,  d is t in t ivas de l
agave coc ido ,  con tonos sut i les  de p imienta l igera y c í t r i cos

Categoria: 100% Agave
ABV 40% 

Clase :  B lanco

T iempo de madurac ión :  15  d ías
Método de madurac ión :  Tanques de acero inox idab le

Arandas,
Jalisco, MX



Notas de cata :

Presentac ión
Caja con 6 bote l las  de 750 ml  cada una

Cocc ión :  Horno de P iedra
Mol ido :  Mo l ino de Rodi l los
Fermentac ión :  72 horas en tanques de acero inox idab le
Dest i l ac ión :  Dob le dest i l ac ión
T ipo de a lambique :  A lambique de cobre
Fuente de agua :  Agua de pozo profundo
T iempo de madurac ión :  2-3 meses
Método de madurac ión :  Barr ica de rob le b lanco amer icano

Color  ámbar c la ro ,  de cuerpo completo con tonos dorados
c laros .
Aromas agradab les de agave coc ido ,  va in i l l a  y  c í t r i cos con
sut i les  tonos de rob le amer icano .
Acabados predominantemente du lces de la  mater ia  pr ima,
d is t in t ivos de l  agave coc ido ,  con l igeros tonos de cane la  y
p imienta l igera .

Categoria: 100% Agave
ABV 40% 

Clase :  Reposado

Pa l le t :  96 Ca jas
Peso/d imens ión de pa l le t :  1066 .79 Kg/102x166 .5  cm Arandas,

Jalisco, MX



Tast ing notes

Presentac ión
Caja con 6 bote l las  de 750 ml  cada una
Peso/d imens ión de pa l le t :  1066 .79 Kg/102x166 .5  cm

Arandas,
Jalisco, MX

Cr is ta l ino c laro ,  de cuerpo completo y comple jo con tonos
p lateados .  
Aromas agradab les de agave coc ido ,  va in i l l a ,  cereza y
acabados de rob le amer icano .  
Pr inc ipa lmente suaves acabados de la  mater ia  pr ima,
d is t in t ivos de l  agave coc ido ,  con tonos l igeros c í t r i cos y de
pimienta ,  y  un suave acabado a cacao .

Clase :  Cr is ta l ino

Cocc ión :  Horno de P iedra
Mol ido :  Mo l ino de Rodi l los
Fermentac ión :  72 horas en tanques de acero inox idab le
Dest i l ac ión :  Dob le dest i l ac ión
T ipo de a lambique :  A lambique de cobre
Fuente de agua :  Agua de pozo profundo
T iempo de madurac ión :  2-3 meses
Método de madurac ión :  Barr ica de rob le b lanco amer icano

Categoria: 100% Agave
ABV 40% 

Pa l le t :  96 Ca jas



Cocc ión :  Horno de P iedra
Mol ienda :  Mo l ino de rod i l los
Fermentac ión :  72 horas en tanques de acero inox idab le
Dest i l ac ión :  Dob le dest i l ac ión
T ipo de a lambique :  A lambique de cobre
Fuente de agua :  Agua de pozo profundo
Durac ión de l  añe jamiento :  12- 15  meses
Método de madurac ión :  Barr ica de rob le b lanco amer icano

Notas de cata :
Tono dorado medio ,  con cuerpo robusto y co lorac iones
oscuras .
Aromas agradab les de agave coc ido ,  va in i l l a  y  espec ias  con
toques de rob le amer icano en e l  acabado .
Acabados predominantemente du lces de la  mater ia  pr ima,
d is t in t ivos de l  agave coc ido ,  va in i l l a  con l igeros tonos de
pimienta negra y notas de rob le amer icano .

Categoría: 100% Agave
ABV 40% 

Clase :  Añejo

Presentac ión
Caja con 6 bote l las  de 750 ml  cada una Pa l le t :  96 Ca jas
Peso/d imens ión de pa l le t :  1066 .79 Kg/102x166 .5  cm

Arandas,
Jalisco, MX



Cocc ión :  Horno de p iedra
Mol ienda :  Mo l ino de rod i l los
Fermentac ión :  72 horas en tanques de acero inox idab le
Dest i l ac ión :  Dob le dest i l ac ión
T ipo de a lambique :  A lambique de cobre
Fuente de agua :  Agua de pozo profundo

Notas de cata :

Categoría: 100% Agave
ABV 54% 

Clase :  S t i l l  S t renght

Arandas,
Jalisco, MX

Tono cr i s ta l ino c laro ,  con gran cuerpo .
Aromas agradab les de agave coc ido ,  segu idos de notas
l igeras de c í t r i cos .
Sabor predominantemente fuer te a agave,  segu ido de
suaves notas c í t r i cas .

Presentac ión
Caja con 6 bote l las  de 750 ml  cada una Pa l le t :  96 Ca jas
Peso/d imens ión de pa l le t :  1066 .79 Kg/102x166 .5  cm



Cocc ión :  Horno de p iedra
Mol ienda :  Mo l ino de rod i l los
Fermentac ión :  72 horas en tanques de acero inox idab le
Dest i l ac ión :  Dob le dest i l ac ión
T ipo de a lambique :  A lambique de cobre
Fuente de agua :  Agua de pozo profundo
Durac ión de l  añe jamiento :  36 meses
Método de madurac ión :  Barr ica de rob le b lanco amer icano

Notas de cata :

Categoria: 100% Agave
ABV 40% 

Clase :  Extra  Añejo

Tono dorado medio ,  con cuerpo robusto y co lorac iones
oscuras .
Aromas agradab les de agave coc ido ,  cane la ,  va in i l l a  y
caramelo con acabados de rob le amer icano .
Acabados predominantemente du lces de la  mater ia  pr ima,
d is t in t ivos de l  agave coc ido ,  caramelo ,  nuez ,  choco late y
notas de rob le amer icano .

Presentac ión
Caja con 6 bote l las  de 750 ml  cada una Pa l le t :  96 Ca jas
Peso/d imens ión de pa l le t :  1066 .79 Kg/102x166 .5  cm

Arandas,
Jalisco, MX



ABV 42% 
Categoría: 100% Agave
Cocc ión :  Horno de p iedra /  Ladr i l lo
Mol ienda :  Mo l ino de rod i l los
Fermentac ión :  72 horas en t inas de acero inox idab le
Dest i l ac ión :  Dob le dest i l ac ión 
T ipo de a lambique :  A lambique de cobre 
Fuente de agua :  Pozo profundo 
T iempo de añe jamiento :  15  meses 
Método de madurac ión :  12  meses en barr icas de rob le
b lanco amer icano y 3 meses en barr icas de rob le f rancés

Arandas,
Jalisco, MX

Caja con 6 bote l las  de 750 ml  cada una 
Peso y d imens iones de l  pa l le t :  1066 .79 kg /  102 x 166 .5  cm 

Ambár 
Madera du lce ,  cereza ,  caramelo ,  va in i l l a  y  un toque de
cane la
Sabor cremoso y l igero con mat ices de cereza ,  caramelo y
choco late suave .

Presentac ión

Notas de cata

Clase :  Añejo T ipo :  Dos Maderas

Capac idad :  96 Ca jas



Maestro tequilero:

Mauricio Camarena

Cocc ión :  Horno de p iedra
Mol ienda :  Tahona
Fermentac ión :  P i las  de ladr i l lo  re f ractar io  ro jo
Dest i l ac ión :  Dob le dest i l ac ión
T ipo de a lambique :  A lambique de cobre
Fuente de agua :  Agua de pozo profundo

Notas de cata :

Categoría: 100% Agave
ABV 40% 

Clase :  B lanco

Br i l l ante con gran cuerpo
E legantes notas de agave coc ido y mie l  acompañado con
una de l ic iosa combinac ión de notas f ruta les  y c í t r i cas .
Agradab les y suaves notas du lces ,  agave coc ido y notas
f ruta les  combinado con un l igero f ina l  c í t r i co .

Presentac ión
Caja con 6 bote l las  de 700 ml  cada una
Peso/d imens ión de pa l le t :  1003 .6 Kg/120x102x153 cm



PREMIOS

BLANCO REPOSADO



Mexico

USA

Canada

Ecuador

Colombia

Chile

Armenia

Latvia

Japon

Australia

CCAARRRREERRAA   PPOORR  EE LL   MMUUNNDDOOCARRERA  POR E L  MUNDO



Contáctanos 
+52 3336 4013 88
info@casacarrera.mx
Real Acueducto, Zapopan, Jalisco.
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