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DEVELOP CONSULTORIA EM 

ALIMENTOS



HISTÓRICO DE FORMAÇÃO
ENGENHARIA DE ALIMENTOS – UNICAMP – 1988.

MBA MARKETING – FGV – 2002

MBA GESTÃO DE NEGÓCIOS COMÉRCIO E OPERAÇÕES INTERNACIONAIS – FIA/USP - 2018



HISTÓRICO

EXPERIÊNCIA PRÉVIA:

• Biscoitos, gorduras vegetais, ingredientes funcionais

• Pré-misturas para bolos, achocolatados, gelatina, pudim, refresco em pó, adoçantes,

DESDE 2011: 

• Bebidas: coquetel de frutas, horchata, leites vegetais, shakes, suplementos, albuminas e chás diversos.

• Snacks fritos, assadas, desidratados

• Linha Glúten Free



PROJETOS TRABALHADOS



PROJETOS TRABALHADOS - PREMIAÇÃO

ORA PRO NOBIS EM PÓ 

PROTEIOS

INGREDIENTE FUNCIONAL 

MAIS INOVADOR



GLÚTEN FREE

DESDE 2011: 

PRÉ-MISTURAS PARA PANIFICAÇÃO

✓ Mix para Panificação

✓ Pizza

✓ Esfiha

✓ Massas – macarrão

✓ Biscoitos



GLÚTEN FREE E VEGAN

PRÉ-MISTURAS DIVERSAS:

✓ Pão de Queijo / “Beijo” Vegano

✓ Chantilly / Mousse Vegano

✓ Leites e bebidas vegetais



SERVIÇOS PRESTADOS

• Desenvolvimento de novos produtos.

• Avaliação de performance e aplicação de ingredientes alimentícios.

• Otimizações de formulações e processos produtivos.

• Suporte e assistência técnica para a oferta de matérias-primas alimentícias no mercado B2B.

• Suporte na apresentação de matérias-primas alimentícias em feiras e exposições nacionais e 

internacionais.

• Suporte para o oferecimento de ingredientes alimentícios no mercado externo B2B.

• Suporte na implementação de sistema de qualidade


