
Café Compadre busca revalorar el trabajo del pequeño 
caficultor peruano a través del uso de energía solar, la venta de 
un café de calidad y la creación de relaciones de compadrazgo 
con sus consumidores responsables.

100% Café Arábica cultivado entre 
1100 y 1500 msnm en Satipo, 
Junín - Perú.

Café entre 81 y 84 puntos en taza. 

Presentaciones de café en grano, 
molido grueso y molido fino.

EN TU HOGAR
Hacemos delivery sin recargo 
adicional hasta la puerta de tu 
hogar o donde quieras.

EN TU OFICINA
Llevamos cafecito solar para 
tus colaboradores, talleres de 
cata y preparación de café.

EN TUS EVENTOS
Nos instalamos  donde desees 
para ayudarte a invitar cafecito 
solar a tus invitados. 

SOLAR
Desarrollamos tecnología que 
permite tostar el café solo con la luz 
del sol, sin necesidad de gas o 
electricidad.

SOCIAL
Pagamos precios justos que 
involucra al agricultor en más 
procesos de la cadena de comercio.

ORGÁNICO 
Trabajamos solo con familias que 
practican la agricultura orgánica. 

emisiones de CO2 
al medio ambiente.

70%

40%

ingresos para el 
agricultor por kg de 
café vendido.

SÚMATE

Ingenieros, diseñadores, antropólogos e 
investigadores unidos para desarrollar una 
tecnología y un modelo que pueda 
impactar positivamente en la vida de los 
agricultores desde el año 2014. 

Café Compadre tampoco sería posible  sin 
caficultores como Cristobal Olórtegui, 
Gabriel Irova, Henry Rojas, Marcelina 
Bendezú, entre otros compadres.


