
Catálogo de Productos



Directo de la Amazonía Peruana



Nuestro proceso de elaboración de chocolate, empieza en las parcelas de cacao. Junto a las familias de pequeños agricultores
cuidamos cada etapa del proceso en el campo y seleccionamos los mejores granos de cacao fino de aroma para conver?rlos
en chocolate. Tenemos un compromiso con la selva peruana y las comunidades que viven en ella, por ello promovemos el
desarrollo mediante capacitaciones, asegurando un precio justo por el trabajo de los agricultores y apoyando la agricultura
orgánica y sostenible.



La Fábrica
ubicada en Lima, Perú
Producido en el país de origen del cacao
Certificados en Calidad e Inocuidad 
Alimentaria por Intertek y SGS
Trazabilidad garantizada
Presencia en más de 5 países 





Colección 
de 

Superfoods





La combinación perfecta de dulce, 
amargo y salado. La sal proveniente de 
Maras, un pequeño pueblo ubicado en el 
valle sagrado de los Incas en Cuzco, Perú, 
intensifica en el paladar todos los 
sabores exóCcos del cacao.

Ganador de MEDALLA DE ORO en el 
InternaConal Chocolate Awards Perú

ü Vegano
ü Sin Preservantes
ü Gluten Free

Sal de Maras 70% Cacao: 



Seleccionamos el cacao chuncho de
Cusco, Perú para darle una textura
muy cremosa y intenso sabor a cacao.
Ganador medalla de Bronce en
Londres Academy of Chocolate.

ü Vegano
ü Sin Preservantes
ü Gluten free

Intenso 91% Cacao: 



Endulzado naturalmente con banano. 
0% azúcar añadida. Elaborado con cacao 
chuncho de Cusco. 

Se caracteriza por una textura muy 
cremosa y un delicioso sabor suave a 
banano. 

ü Vegano, sin azúcar
ü Sin Preservantes
ü Gluten Free

Plátano 0% Azúcar 80% Cacao: 



Endulzado con yacón y canela, 
0% azúcar. 
Notas de cata a especies como 
resultado de la combinación del 
cacao nativo de Amazonas y los 
toques de canela. 
ü Vegano
ü Sin azúcar 
ü Sin Preservantes
ü Gluten Free

Canela 0% Azúcar Añadida
70% Cacao: 



Elaborado con la más fina selección de 
cacao del norte de Perú para que puedas 
gozar de un intenso sabor a cacao con 
toques crocantes.

Solo para los verdaderos conocedores 
del chocolate.

ü Vegano 
ü Sin Preservantes
ü Gluten Free

Cacao Nibs 70% Cacao: 



Deja que se derrita lentamente en tu 
paladar y descubrirás deliciosos toques 
cítricos de aguaymanto deshidratado 
en cada bocado.

Ganador de MEDALLA DE BRONCE en 
el InternaConal Chocolate Awards Perú

ü Vegano
ü Sin Preservantes
ü Gluten Free

Golden Berries 70% Cacao: 



Disfruta del cacao naCvo de la selva 
peruana, cosechado y seleccionado por 
pequeños agricultores de la región 
Amazonas. Descubre una experiencia de 
sabores y aromas frutales, caracterísCcos 
de esta variedad de cacao.

El favorito de los amantes del chocolates. 

ü Vegano
ü Sin Preservantes
ü Gluten Free

Extra Dark 70% Cacao: 



Combinamos nuestro chocolate 
oscuro con quinua pop de las 
Andes Peruanos para lograr una 
explosión “crunch” de sabores 
deliciosos.

ü Vegano
ü Sin Preservantes
ü Gluten Free

Quinoa 70% Cacao: 



Saborea de un chocolate
que combina la intensidad
del cacao con la dulzura de
la leche.

ü Sin Preservantes
ü Gluten Free

Milk 50% Cacao: 



SINGLE 
ORIGIN

COLLECTION

Colección 
de 

Orígenes



Cusco 75% Cacao: 

Elaborado con la más
fina selección de cacao 
chuncho de 
Quillabamba, Cusco. 
Resaltan notas de cata
a nueces, caraterís;ca
única de esta variedad.



Amazonas 70% 
Cacao: 

Descubre una 
complejidad de sabores 
frutales, característicos 
del cacao nativo del 
Amazonas.



Junin 80% Cacao: 

Despierta tus sen;dos con 
la variedad de cacao 
VRAEM 99. Aromas y 
sabores intensos, 
provenientes de este 
cacao cosechado 
exclusivamente por una 
comunidad de mujeres 
agricultoras.









Mail: 
info@qumachocolate.com

Teléfono: 
+51 1 272 9603

Dirección: 
Varela y Orbegoso 650, 

Surquillo, Lima-Peru
www.qumachocolate.com

CONTACTO


