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Directo de la Amazonia Peruana




Nuestro proceso de elaboracion de chocolate, empieza en las parcelas de cacao. Junto a las familias de pequefios agricultores
cuidamos cada etapa del proceso en el campo y seleccionamos los mejores granos de cacao fino de aroma para convertirlos
en chocolate. Tenemos un compromiso con la selva peruana y las comunidades que viven en ella, por ello promovemos el
desarrollo mediante capacitaciones, asegurando un precio justo por el trabajo de los agricultores y apoyando la agricultura

organica y sostenible.




La Fabrica
ubicada en Lima, Peru

Producido en el pais de origen del cacao
Certificados en Calidad e Inocuidad
Alimentaria por Intertek y SGS
Trazabilidad garantizada

Presencia en mas de 5 paises
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Sal de Maras 70% Cacao:

~ La combinacion perfecta de dulce, T3 A \
amargo y salado. La sal proveniente de - .o 0’9’;
Maras, un pequeiio pueblo ubicado en el - e

= valle sagrado de los Incas en Cuzco, Peru, ¢

intensifica en el paladar todos los 2
sabores exoticos del cacao.

/ ’
Ganador de MEDALLA DE ORO en el v
International Chocolate Awards Peru -
v' Vegano 8
v" Sin Preservantes ’

v" Gluten Free
- L E . g = y
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Intenso 91% Cacao:

Seleccionamos el cacao chuncho de
\ ~ Cusco, Peru para darle una textura
muy cremosa y intenso sabor a cacao. -
@\ ‘.\ Ganador medalla de Bronce en ™
\\ Londres Academy of Chocolate.

- { \§ v" Vegano
T el Y v" Sin Preservantes
% Ao v Gluten free
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Organic Chocolate

OO/ Azucar
0 afadida
Banana

807%

cacao

. 0% azucar anadida. glaborad on cacao
= i chuncho de Cusco.

-~

5 }?‘.Endulzado naturalmente con banano.

»

> A : " s .
é‘ Se caracteriza por una textura m

cremosay un delicioso sabor sua
banano.
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igin Peru | 70gr. 5 ,
°'°' i v" Vegano, sin azucar
e v" Sin Preservantes

: " ( SR v' Gluten Free
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Cacao Nibs 70% Cacao:

Elaborado con la mas fina seleccién de
cacao del norte de Peru para que puedas
gozar de un intenso sabor a cacao con
toques crocantes.

Solo para los verdaderos conocedores
del chocolate.

v" Vegano
v" Sin Preservantes
v" Gluten Free



. Golden Berries 70% Cacao:

Deja que se derrita lentamente en tu
paladar y descubriras deliciosos toques
citricos de aguaymanto deshidratado
en cada bocado. S
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Ganador de MEDALLA DE BRONCE en :
el International Chocolate Awards Peru

v" Vegano
v" Sin Preservantes
v" Gluten Free
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Extra Dark 70% Cacao:

Disfruta del cacao nativo de la selva
peruana, cosechado y seleccionado por
pequenos agricultores de la region

= Amazonas. Descubre una experiencia de
sabores y aromas frutales, caracteristicos
de esta variedad de cacao.

Extra
Dark

70%

cacao

El favorito de los amantes del chocolates.

v" \Vegano
v" Sin Preservantes

i v Gluten Free
s _F TR o . e T ., e
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Quinoa 70% Cacao:

Combinamos nuestro chocolate
oscuro con quinua pop de las
Andes Peruanos para lograr una
explosion “crunch” de sabores
deliciosos.

:
v" Vegano i
<
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v" Sin Preservantes
v" Gluten Free



Milk 50% Cacao:

Saborea de un chocolate
gue combina la intensidad
del cacao con la dulzura de
la leche.

v" Sin Preservantes
v" Gluten Free
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Cusco 75% Cacao:

Elaborado con la mas
fina seleccidn de cacao
chuncho de
Quillabamba, Cusco.
Resaltan notas de cata
a nueces, carateristica
Unica de esta variedad.




Amazonas 70%
Cacao:

Descubre una
complejidad de sabores
frutales, caracteristicos
del cacao nativo del
Amazonas.




INTERNATIONAL

AWARDS

Junin 80% Cacao:

Despierta tus sentidos con
la variedad de cacao
VRAEM 99. Aromas 'y
sabores intensos,
provenientes de este
cacao cosechado
exclusivamente por una
comunidad de mujeres
agricultoras.










Qu
ma

Ovgenic Chexolate )“’ . Ovganic Chacolate
Golden
Berries Cinnamon
70%
Sogar Free




CONTACTO

Mail:
info@qumachocolate.com
Teléfono:
+511 272 9603
Direccion:

Varela y Orbegoso 650,
Surquillo, Lima-Peru
www.qumachocolate.com




