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Mantecade
g Cacao

HPesoneto: 25kg
FPeso bruto: 25.460 kg

AMedidas: 29.4 x 39.4 x 24,30 (em)

La manteca de cacao también
tiene una alta concentracién de fitoquimicos. .
Estos son sustancias fisiolégicamente activas
que se encuentran en las plantas y que son muy
c’ beneficiosos para la salud. Pueden mejorar el flujo
de sangre a la piel y retardar el envejecimiento de la piel
al proteger contra el dafio de los rayos UV del sol.
Asi mismo, esrica en vitaminas A, B, C y E, que tienen funciones
antioxidantes y ayudan a que la piel se vea mads joven y tersa.
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Cacao
MXCs coL. Er polvo

Cocoa en polvo es un polvo de flujo libre proveniente
de la torta de cacao pulverizada obtenido por proceso del
prensado de la pasta de cacao. El producto es
elaborado a partir de semillas de cacao
(Theobroma cacao, familia Malvaceae Linnaeus)

Pasta de cacao desgrasada, prensada y pulverizada.
[ Bolsa plastica interna y saco.
[ Peso neto: 25 kg

H Peso bruto: 25.50 kg

Vida dtil de 2 afios
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Chocolate en polvo
Sin azucar




Chucuila , F1)
ancestrai S o

en polvo PR o
. s 20
Sin azucar v

Chucula §

100% Natural

M*Cs coL. o

_ Pesorm/nNetWT 125g o
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CONTAGTOS -
MACS COL., ¥

comercial@cbcsas.com.co

https://macscomercializadora.cofes/ Trabai idad . d
Carrera 1a #8q - 37. Barrio Los rabajamos con comunidades campesinas y madres

Cristales, Melgar, Tolima. cabezas de hogar, brindando productos con altos
valores nutricionales para toda tu familia.
Con tus compras contribuiremos al crecimiento social
de nuestro pais.
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