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Somos una empresa de La Araucania que busca mejorar la
calidad de vida de nuestra agricultura familiar produciendo
granos y alimentos saludables de manera sostenible y
empleando alta tecnologia para generar valor compartido
con nuestro entorno y clientes.
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Descripaion

Producto desarrollado con ciencia y tecnologia
CGNA®. Posee proporciones balanceadas de
proteinas de alta calidad biologica de harina de
lupino AluProt-CGNA® y semillas de lino
Kallfu-CGNA® ricas en fibra dietaria, procesadas
por prensado en frio. Contiene biocompuestos
como luteina, zeaxantina, beta-caroteno vy
lignanos; acidos grasos omega-3 y todos los
aminoacidos esenciales.

Ingre dientes

Lupino, linaza.

)nfortmacion Nutvicional

Porcion: 1/4 de taza aproximado (20 g)
Especificaciones Valores*
100g 1 porcion

Energia (Kcal) 384 76
Proteinas (g) 52,0 10,4
Grasa Total (g) 6,1 1,2
Colesterol (mg) 0,0 0,0
H. de C. Disponible (g) 30,2 6,0

AzUcares totales (g) 0,4 0,1
Sodio (mg) 20 4

*: Resultados en base humeda.

Condictones Almacenarmiento

Una vez abierto conservar cerrado en lugar
fresco y seco.

Presentacion del Producto
Envase: Bolsa de papel 400 g / 25 kg.

Usos

Utilizar esta mezcla proteica en preparaciones
como; bizcochos, pan, queques, masas de
pizzas, brownies, pastas, sopaipillas, picarones,
muffins, cupcakes, berlines y similares.

Este producto debe ser mezclado con otros
tipos de harinas, como; harina de avena,
de trigo, de quinua, de arroz, entre otras,
en una proporcion sugerida del 15%.

Tecnologia CGINA

Mejores Alimentos Mejor Salud

Mezcla proteica de origen vegetal para

Me3zcla proteica de ovigen vegetal
pava armasanderia y pasteferia

NATURALMENTE DE

[a Araucania

6,/52% de proteina 40 Og

C\)/ Mas antioxidantes ;
logia CGINA
C‘l/ Mas fibra s

: vg proporcion
Este producto debe ser mezclado con otros tipos de harina en una prop

sugerida del 15%.
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Este producto debe ser mezclado con otros tipos de harina en und propo
sugerida del 15%.

Descripaion

Producto desarrollado con ciencia y tecnologia
CGNA®. Derivado de la molienda de lupino
AluProt-CGNA® que cuenta con alta calidad
biologica, compuestos funcionales y todos los
aminoacidos esenciales.

Ingre dientes

Lupino.

nfortmacion Nutvictonal

Porcion: 1/4 de taza aproximado (20 g)
Especificaciones Valores*
100g 1 porcidn

Energia (Kcal) 314,7 62,9
Proteinas (g) 57,3 11,5
Grasa Total (g) 6,1 1,22
Colesterol (mg) 0,0 0,0
H. de C. Disponible (g) 6,65 1,5

Azucares totales (g) 7.1 1,42
Fibra Dietaria (g) 19,1 3,82
Sodio (mg) 18,4 3,7

*: Resultados en base humeda.

Condiciones Almacenarmiento

Una vez abierto conservar cerrado en lugar
fresco y seco.

Presentacion def Producto
Envase: Bolsa de papel 400 g / 25 kg.

Usos

Utilizar este ingrediente proteico en preparacio-
nes como; masas de kuchen, pies, quiche, chee-
secake. Ademas de galletas, delicias y similares.

Este producto debe ser mezclado con otros
tipos de harinas, como; harina de avena, de
trigo, de quinua, de arroz, entre otras, en
una proporcion sugerida del 15%.

Tecnologia CGINA

Mejores Alimentos Mejor Salud



Descripcion ‘Aﬁeije de ﬁ'\ﬂ%ﬁ Na:"wa{

Este aceite se elabora en lineas de prensadoy
envasado libres de gluten, donde también se
procesa lupino.

t nraxeolie nfes

Linaza.

I nfortmacton Nutvictonaf

Porcion: 1cdta. (5 ml)
Especificaciones Valores
100g 1 porcion
Energia (Kcal) 837 42
Proteinas (g) 0] 0]
Grasa Total (g) 93 4,6
Grasa Saturada (g) 9 0,4
Grasa Monoinsaturada (g) 18 0,2
Grasa Poliinsaturada (g) 66 0,9
Ac. Grasos Trans (g) 0 0
Omega-3 (%) 56 56
Omega-6 (%) 15 15
Colesterol (mg) 0] 0)
H. de C. Disponible (g) 0] 0)
AzUcares totales (g) 0] 0)
Sodio (mg) 0] 0)

Condiciones Almacenarmiento

Una vez abierto mantener el envase cerradoy NATURALVENTE DE ‘
rEfrige rado. La Araucania

Presentacion del Producto

Envase: Botella de vidrio 220 ml / 1L

igei,’re de
,”3“

40095 Nafu]'a_c
E;ERicu en omega-3

@:Més antioxidantes

M':Nu transgénico

Usos

Consumir directamente o incluirlo en ensala-
das,preparaciones frias, aderezos y salsas.

En preparaciones calientes,agregar preferen-
temente al momento de servir.

No utilizar para freir.

Consumir crudo para obtener el maximo de
sus bondades.

Tecnologia CGINA

Mejores Alimentos Mejor Salud

220ml

Tecnoligia CGMNA
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