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MAGIA NEGRA CHOCOLATERIA

Somos una empresa Colombiana, que
tiene como trasfondo social apoyar a
cacaocultores que cultivan los mejores
cacaos especiales de nuestras tierras.

Apoyamos directamente el campo
pagando un precio justo por cada kilo de
cacao especial, y desde alli iniciamos la
Magia del chocolate transformando cada
nota, cada sabor, cada textura para dar
como resultado los mejores chocolates
gourmet con todo el origen de
nuestro Pais.

Rendimos un homenaje a cada campesino
que nos entrega sus mejores semillas ya
gue con estas le mostramos al mundo que
cambiamos la guerra y la violencia por
cultivos de CACAO.

Trabajamos con mds de 200 familias

cacaocultoras Colombianas, generando
ingresos dignos, empleos y calidad de Vida.

CACAO cultivo de la paz



Somos la opcién
perfecta para sus
regalos corporativos,
marcados y personalizados
con su imagen.

CACAO ESPECIAL
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Beneficios del Chocolate en el Organismo:

Protege tu corazon

Reduce el colesterol

G PR R : Aporta fibra a tu organismo
' RS .r"-; _ Antioxidante
- Disminuye la presion arterial

Mgy s Protege tu memoria

Fuente de Vitaminas

B Rt Te da energia
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CHOCOLATE DE TAZA  DEORIGEN CHIGORODO ANTIOQUIA
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Es una fuente Unica de antioxidantes y multiples beneficios para la salud.
No contiene quimicos, conservantes ni sabores artificiales.



CHOCOLATE DE TAZA / Linea

Porcentaje de cacao: 100% - 75% Origen: Chigorodo e Sin glutén e Apta para veganos
* Disponible en: Bolsa de 400gr * Precio: $18.000 c/u (Panelay Especias) $23.000 (100%)




Los nibs de cacao en
su madxima expresion,
son pequefios trozos
de caco especial,
tostados a la
perfeccion y
garrapinados en
panela organica.

El mejor snack e :
crocante y saludable. | % T
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5 aje de cacao: 00%
NlBS DE : ' - “‘ Origen: ChigorodoAntioquia
JQCACAO -

Gluten free

= GARRAPNXTBOS e N , Apta para veganos
_ b s T e e Disponible: Bolsa 120gr
: e Lot el S Precio: $12.000
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Nuestras cremas untables de café y avellanas, encapsulan
en su interior un intenso aroma y una explosiéon de sabores
especiales y Unicos. Son ideales para acompafar con tus
desayunos, es baja en sacarosa y cero grasas hidrogenadas.
Precio: $16.000£afé - $18.000 Avellana
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CREMA DE
AVELLANA
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ORIGEN VALDIVIA
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Te dara la
oportunidad de
probar el chocolate en
Su maxima expresion,
un verdadero
chocolate 100% de
contenido de cacao.
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cacao EspeciaL Bl Con notas muy
CONT S A SOAD DE SABOR INUSUAL afrutadas y calidas.

COLOMBIA

Porcentaje de Cacao: 100% * Origen: Valdivia, Colombia e Sin gluten e Apta para veganos e Disponible: Barra de 60 gr ¢ Precio: $12.000 c/u



Este chocolate tiene
un sabor pronunciado
a cacao con notas a
vainilla, con un cdlido
almendrado, una
textura suave, sedosa
y cremosa, elaborada
con cacaos especiales
de la regién de
Chigorodé.

CACAO ESPECIAL

’ PROFUNDO CHOCOLATE CON NOTAS A VAINILLA
CON UN CALIDO ALMENDRADO TOSTADO

COLOMBIA

%

Porcentaje de Cacao: 85% e Origen: Chigorodd , Colombia e Sin gluten e Apta para veganos ¢ Disponible: Barra de 60 gr ¢ Precio: $10.000 c/u



Chocolate leche con notas
frutales con un balance de
sabores extraordinarios.
~ A Predomina su acidez frutal

p W Oricen vALDIIA. & que lo diferencia de
aly i cualquier otro chocolate
<. B S5 del mercado. Su delicado
sabor a cacao mezclado
con leche y un toque de
vainilla Madagascar, hace
de este chocolate ideal
para aquellos que buscan
un perfecto balance de
sabores.

CACAO ESPECIAL 2= .

ON NOTAS FRUT

Porcentaje de Cacao: 40% e Origen: Valdivia, Colombia e Sin gluten e Disponible: Barra de 60 gr ® Precio: $10.000 c/u
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CACAO ESPECIAL
CLASICO CHOCOLATE NEGRO
CON NOTAS FRUTALES

COLOMBIA
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Porcentaje de Cacao: 60% e Origen: Valdivia , Colombia e Sin gluten e Apta para veganos ¢ Disponible: Barra de 60 gr ¢ Precio: $10.000 c/u

Su sabor es especial y
resalta los aromas y
sabores tipicos del
cacao colombiano,
con sus notas frutales
elaborada con cacao
de la region de
Valdivia Antioquia



Chocolate con notas a
frutos secos claramente
definidas, con un balance

de sabores extraordinarios.
Predomina su acidez frutal,
que lo diferencia de
cualquier otro chocolate
del mercado.
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RIGEN CHIGORODO
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Su delicado sabor a
cacao mezclado con
notas almendradas
tostadas , hace de este
chocolate, el ideal para
aquellos que buscan un
perfecto balance de
sabores.

Porcentaje de Cacao: 72% e Origen: Chigorodd , Colombia e Sin gluten e Apta para veganos ® Disponible: Barra de 60 gr ® Precio: $10.000 c/u



través de una

autentica explosion de aromas.
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CACAO ESPECIAL

GERENTE =
VANESSA GALEANO PINO
(+57) 304 617 6730
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