


A BELLA TERRA ALIMENTOS realiza um trabalho de 

excelência no preparo e comercialização de polpas de 

frutas tropicais desde 1992, quando foi inaugurada sob o 

nome de Fruteza. A empresa possui hoje, no Brasil e no 

mundo, uma posição de destaque no fornecimento de 

matérias-primas para indústrias de sucos de frutas. 

Localizada em Dracena, oeste do estado de São Paulo, 

onde predominam as altas temperaturas e os solos 

férteis da região próxima ao Rio Paraná, a Bella Terra é 

parceira de pequenos e médios agricultores que cultivam 

frutas tropicais. Além disso, devido à implementação das 

novas técnicas agrícolas, produtos como abacaxi, goiaba 

e acerola podem ser cultivados e processados ao longo 

de quase todo o ano. 



A empresa busca a utilização de tecnologias de ponta, 

aliados a um rígido controle de higiene e acompanhamento 

com análises microbiológicas e físico-químicas, em 

laboratório próprio. Buscando sempre oferecer a seus 

clientes produtos com qualidade superior e possibilitando 

entregas anuais e serviços "just in time".

Reconhecida internacionalmente pela excelência, com 

registro na Administração de Alimentos e Medicamentos 

dos Estados Unidos (FDA), a Bella Terra possui 

certificado de qualidade HACCP emitido pela SGS e Selo 

Kosher. 

Certificações



Este é o caminho

dos produtos Bella 

Terra antes de

chegarem até

você.

As frutas chegam em nossa indústria e 
passam por uma seleção, na qual 
descartamos as que se mostram impróprias 
para o consumo.

Após essa etapa, elas são cuidadosamente 
higienizadas e encaminhadas para o 
processamento.

1

Recepção
Nesta etapa ocorre o despolpamento da 
fruta, seguido pelo refinamento. Em 
seguida a polpa é pasteurizada.

Pasteurização: esta etapa é essencial para 
redução e eliminação de microorganismos.

2

Processamento

O envase é realizado em sacos duplos de 
grau alimentício, acondicionado em 
tambores  de chapa de aço.

3

Envase
O produto é armazenado em câmaras frias 
em temperatura de -18°C, preservando o 
sabor e o shelf life do produto pelo periodo 
de até 24 meses.

4

Armazenagem
O Laboratório interno realiza análises 
físico-químicas e microbiológicas em 
todos os produtos fabricados, para 
garantir que estejam dentro dos padrões 
de qualidade nacionais e internacionais.

5

Laboratório



Abacaxi

Acerola

Goiaba

Manga

Maracujá

Morango

Nossas matérias-primas 
estão disponíveis o ano todo

Janeiro          Fevereiro          Março          Abril          Maio          Junho          Julho          Agosto          Setembro          Outubro          Novembro          Dezembro

Os períodos de colheita podem variar de acordo com as condições climáticas.



Além de fazer seus próprios produtos, a Bella 

Terra também trabalha com a prestação de 

serviços. As  indústrias que tem seus próprios 

pomares podem nos procurar para fazermos o 

processamento de acordo com as suas 

necessidades.

A Bella Terra Alimentos  trabalha com a extração de 

polpas de frutas tropicais produzindo polpas naturais e 

sucos concentrados. No próximo slide apresentaremos 

as especificações técnicas de cada produto, tanto da 

polpa natural quanto  do suco concentrado.

A empresa busca a utilização de tecnologias de ponta, 

aliados a um rígido controle de higiene e acompanhamento 

com análises microbiológicas e físico-químicas, em 

laboratório próprio. Buscando sempre oferecer a seus 

clientes produtos com qualidade superior e possibilitando 

entregas anuais e serviços "just in time".

Prestação 
de Serviço



Brix20°C

pH

Acidez (%/100g)

Sólidos em suspensão
(polpa %)

Densidade (g/100g)

Sólidos totais (g/100g)

Vitamina C ( mg/100g)

Peso líquido Kg

Peso Bruto Kg

Embalagem

Peso do tambor Kg

Medida do tambor cm

Observação

Características
Gerais

Cor

Outras especificações

min 11,0

min 2,9

min 0,30

min 10

min 1,030

min 12

.-.

min 6,0

min 2,8

min 0,80

min 34

min 0,900

min 6,0

min 800

190

205

170

185

175

190

180

195

190

205

175

190

Bag com bocal de PEBD de grau alimentício atóxico acondicionado em tambor metálico

Análises físico químicas podem sofrer alterações de acordo com a safra

Produto polposo, não fermentado, mas fermentável
Preparado com parte comestível de frutas maduras, frescas
Sabor – característico, podendo sofrer alterações de acordo com a safra
Odor – característico
Pasteurizado e Congelado.

15 (+/-4)

86 x 62

Branco/amarelado
Amarelo Claro

Amarelo

Vermelho
Vermelho claro

Vermelho alaranjado
Alaranjado

min 7,0

min 3,5

min 0,40

min 96

min 0,960

min 7,5

min 24

Avermelhado
Rosa escuro
Rosa Claro

min 13,0

min 3,5

min 0,30

min 96

min 1,019

min 12

.-.

Amarelo alaranjado
Amarelo

Amarelo claro

min 11,0

min 2,7

min 2,5

min 16

min 0,960

min 12

.-.

Amarelo

min 6,5

min 3,3

min 0,30

min 30

min 0,800

min 7

min 56

Amarelo

Análises fisicoquímicas

MaracujáMangaAbacaxiProdutos Acerola Goiaba Morango

Polpa  Natural



Brix20°C

pH

Acidez (%/100g)

Sólidos em suspensão
(polpa %)

Densidade (g/100g)

Sólidos totais (g/100g)

Conc. Reconstituído

Vitamina C ( mg/100g)

Peso líquido Kg

Peso Bruto Kg

Embalagem

Peso do tambor Kg

Medida do tambor cm

Observação

Características
Gerais

Cor

Outras especificações

min 2,8

min 0,50

min 50

min 1,000

Brix 12,0 a 20°C

min 10

.-.

20 +/- 0,5

min 3,1

min 1,70

min 92

min 0,994

Brix 7,0 a 20°C

min 30

min 1700

200

215

200

215

200

215

200

215

200

215

Bag com bocal de PEBD de grau alimentício atóxico acondicionado em tambor metálico

Análises físico químicas podem sofrer alterações de acordo com a safra

Produto polposo, não fermentado, mas fermentável
Preparado com parte comestível de frutas maduras, frescas
Sabor – característico, podendo sofrer alterações de acordo com a safra
Odor – característico
Pasteurizado, Concentrado e Congelado.

15 (+/-4)

86 x 62

Branco/amarelado
Amarelo Claro

Amarelo

Vermelho
Vermelho claro

Vermelho alaranjado
Alaranjado

15 +/- 0,5

min 3,6

min 0,75

min 98

.-.

Brix 8,0 a 20°C

min 96

min 24

Avermelhado
Rosa escuro
Rosa Claro

28 +/- 0,5

min 3,8

min 0,50

min 98

min 1,008

Brix 15,0 a 20°C

min 96

.-.

Amarelo alaranjado
Amarelo

Amarelo claro

30+/-0,5

min 2,5

min 7,0

min 98

min 1,042

Brix 11,0 a 20°C

min 18

.-.

Amarelo

Análises fisicoquímicas

MaracujáMangaAbacaxiProdutos Acerola Goiaba

Suco concentrado

20 +/-0,5 30+/-0,5 45+/-0,5 50+/-0,5 60+/-0,5



Com localização privilegiada, a Bella Terra tem fácil 

acesso às principais rotas comerciais, tanto para 

transporte dentro do território nacional quanto para 

exportações via Porto de Santos. 

Localização 
estratégica

Porto de Santos



18 3725 1200

contato@bellaterra.ind.br

www.bellaterra.ind.br

Rodovia Comandante João
Ribeiro de Barros, Km 653
CEP 17910-000 - Caixa postal 85
Dracena/SP 

CLIQUE AQUI!

https://linktr.ee/alimentosbellaterra

