


Missão 

Visão 

Valores 

Promoting the excellence of natural products and the benefits that they 

bring to the human being, ethically and fully, contributing to better 

quality of life of its consumers. 

Be a natural leader in its market, recognized for its consumers, by the 

quality and effectiveness of its products and services, which should be 

generated sustainably and full. 

-Respect for the environment and Nature

-Social Responsibility

-Respect for employees, suppliers and consumers

Promover a excelência dos produtos naturais e os benefícios que trazem 

ao ser humano, de forma ética e plena, contribuindo para uma melhor 

qualidade de vida de seus consumidores. 

Ser um líder natural em seu mercado, reconhecido por seus 

consumidores, pela qualidade e eficácia de seus produtos e serviços, que 

devem ser gerados de forma sustentável e plena. 

- Respeito pelo meio ambiente e pela natureza

-Responsabilidade social

- Respeito pelos funcionários, fornecedores e consumidores









PROCESSING 

Propolis is carefully removed by beekeepers, with 

knife or spatula of steel, then propolis is placed in 

clean containers and non toxic, as bags or plastics, 

with identification of date and place of collection. 

After this first step, propolis is transported from 

the Apiary up to the company. The propolis is 

received, and classified according to its quality in 

its own laboratory. First is done the cleaning, 

where all impurities are removed (dead bees, 

wood, leaves, among others). Then the propolis is 

classified, by testing of quality and strict guidance 

of the company's team of professionals that are 

trained and qualified on the complete production 

process of propolis. After cleaning and sorting the 

propolis is again wrapped in plastic bags and 

stored in the freezer until their use for producing, 

marketing or exporting. Before exporting the 

propolis the company still sends a sample of 

propolis for analysis in a laboratory accredited to 

the Ministry of Agriculture in Brazil for analysis of 

flavonoids. Other analyses are made according to 

the requirements of each client. 

PROCESSAMENTO 

A própolis é cuidadosamente removida pelos 

apicultores, com faca ou espátula de aço, então a 

própolis é colocada em recipientes limpos e não 

tóxicos, como sacos ou plásticos, com identificação de 

data e local de coleta. Após esse primeiro passo, a 

própolis é transportada do Apiário para a empresa. A 

própolis é recebida e classificada de acordo com sua 

qualidade em laboratório próprio. Primeiro é feita a 

limpeza, onde todas as impurezas são removidas 

(abelhas mortas, madeira, folhas, entre outras). Em 

seguida, a própolis é classificada, através de testes de 

qualidade e rigorosa orientação da equipe de 

profissionais da empresa que são treinados e 

qualificados no processo de produção completo de 

própolis. Após a limpeza e triagem, a própolis é 

novamente embalada em sacos plásticos e armazenada 

no freezer até a sua utilização para produção, 

comercialização ou exportação. Antes de exportar o 

própolis, a empresa ainda envia uma amostra de 

própolis para análise em laboratório credenciado ao 

Ministério da Agricultura no Brasil para análise de 

flavonóides. Outras análises são feitas de acordo com 

os requisitos de cada cliente. 



HONEY 

Honey is the only product that contains protein 

and many minerais and vitamins essential to our 

health, ali of these ingredients together at the 

sarne product. ln addition to the high energy 

value, it has known medicinal properties, being 

a recognized food with antibacterial action. 

lts color and flavor are directly related to the 

predominance of flowers used for their 

production. The light-colored honeys feature 

smoother flavor and aroma, as, for example, 

orange blossom honey. However, the dark­

colored honeys are more nutritious, rich in 

proteins and minerais. The production of honey 

of Apiario Sol is modest and aimed especially at 

the domestic market. The company buys, 

processes, packs and sells to supermarkets, 

grocery stores, bakeries and small shops in your 

area. 

MEL 

O mel é o único produto que contém proteínas e 

muitos minerais e vitaminas essenciais à nossa 

saúde, todos esses ingredientes juntos no mesmo 

produto. Além do alto valor energético, possui 

propriedades medicinais conhecidas, sendo um 

alimento reconhecido com ação antibacteriana. 

Sua cor e sabor estão diretamente relacionados à 

predominância de flores utilizadas para sua 

produção. Os méis claros apresentam um sabor e 

aroma mais suaves, como, por exemplo, mel de 

laranjeira. No entanto, os méis de cores escuras 

são mais nutritivos, ricos em proteínas e 

minerais. A produção de mel do Apiario Sol é 

modesta e voltada especialmente para o 

mercado interno. A empresa compra, processa, 

embala e vende para supermercados, 

mercearias, padarias e pequenas lojas da sua 

região. 
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