
 
 



 
 

 

 

Jerovia Orgánico: Sello de Calidad  

Nuestra Compañía: Un poco de Historia: 

Creada en Noviembre del 2006 con la convicción de ser una compañía con un triple objetivo  

donde los ejes económicos, sociales y ecológicos coexisten de manera armoniosa. Esto ha 

hecho que nuestro trabajo se desarrolle con pasión para lo que es nuestro: el planeta y 

nuestros consumidores. 

 
Misión: 

Introducir en el Mercado, productos elaborados de forma consciente y con responsabilidad 

ambiental, aportando una gran diferencia asociada al bienestar, a la  calidad de vida y la salud 

del consumidor.  

Jerovia Orgánico va más allá de una posición ideológica contra el uso de agroquímicos y 

pesticidas en los cultivos. “Buscamos el cambio en la interrelación de nuestro cuerpo con el 

medio ambiente”. 

 
 

 

 

Qué es Jerovia Orgánico? 

Se ubica donde el medio ambiente y los problemas sociales  se encuentran en equilibrio  con lo 

económico, con el objetivo de establecer una relación armónica entre la comunidad y la 

naturaleza.  Finalmente, la mayor dificultad que aparece como un gran desafío para nosotros 

es el de convencer al consumidor que no son solamente palabras, pero es el resultado de 

relaciones humanas y encuentros con personas que comparten la misma visión. 

 

 

 

 

 



 
 

 

Todos nuestros productos son hechos con la hoja de la yerba mate, de la caña de azúcar  
orgánica y de las hojas de Stevia, y provienen de plantaciones que  cumplen  con los 
estándares de producción orgánica de los Estados Unidos (NOP-USDA), de la Unión Europea 
(EEC 2092/91) y del Japón (JAS)  y cuenta con la certificación de la ‘German Company  BCS OKO 
Garantie’. 
 
 
 
 
Nuestros productos  han sido aprobados también por la Fundación Paraguaya de Celiacos 
(FUPACEL) y por la Fundación Paraguaya de Diabetes (FUPADI):  
 

 

 

Nuestro fin es establecer lazos con gente que tenga nuestra misma visión. Gente que cree que 
la economía sustentable es posible. Por eso, hemos decidido establecer, conjuntamente a la 
Fundación Moisés Bertoni, un mecanismo de mercado con los objetivos de lograr el equilibrio  
económico, social  y medioambiental, a través de una cadena de productos.  
La “Escuela Mbaracayu Moisés Bertoni para el Desarrollo Sustentable” es una institución 
autosuficiente de enseñanza integral,  líder  en innovación y excelencia que transforma a la 
joven mujer rural de bajos recursos en  empresarias con un  rol activo para mejorar la calidad 
de vida de su comunidad y su desarrollo sustentable.  
Su meta consiste también en que sus alumnos adquieran  principios  de  transparencia, 
honestidad, amor a la naturaleza y aprecio por la cultura Paraguaya y universal.  
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
A través  de este convenio, hemos acordado en aplicar el sistema de “Fair Trade” (Comercio 
Equitativo) por el cual los productos  elaborados  reciben una prima de la Fundación, por un 
valor superior al precio de mercado. 
 

 

 

 

 



 
 

 

 

YERBA MATE ORGANICA 

 

Conozca la Yerba Mate y sus beneficios.. 

La palabra YERBA es en castellano sinónimo de hierba. Y la palabra MATE  viene del  quechua 
“mati” cuyo significado es vaso o pocillo. Por lo tanto, significa literalmente “vaso de hierba”. 
Fue clasificada científicamente por el botánico Suizo, Moisés Bertoni, instalado en Paraguay en 
el año 1895, con el nombre de Ilex Paraguariensis, ubicándola entre las especies de arbustos 
medianos, como una planta de hojas perennes  con propiedades medicinales. Esta planta crece 
sobre todo en Sudamérica, y más  específicamente en Paraguay, Argentina y en el Sur del 
Brasil. Es clasificada de acuerdo al herbario medicinal occidental, como aromática, 
estimulante, laxante, diurética, purgante  y anti-febril. Además contiene también numerosas 
vitaminas y minerales.  El Mate merece la atención de cualquier persona interesada  en 
mejorar la salud. 

 
Los indios Guaraníes cultivaron esta planta desde tiempos inmemoriales y la utilizaron como 
elemento habitual en su medicina casera. Los primeros europeos en utilizarla fueron los 
padres Jesuitas quienes incorporaron el hábito de beberla y extendieron su uso a lugares tan 
alejados como el Ecuador. Hoy el Mate se ha ganado muchos admiradores en varios lugares 
del mundo. En Argentina y Paraguay, tomar Mate es un ritual que bien puede compararse con 
el del té y del café en los países occidentales y orientales y su uso natural como medicina sigue  
siendo muy apreciado. 
 



 
 

 

 

Propiedades: 

• PROPIEDADES GASTROINTESTINALES: Mejora inmediatamente la digestión y la constipación. 

• EFECTOS EN EL SISTEMA NERVIOSO: Optimiza las funciones mentales, sin efectos 
colaterales, como son el nerviosismo y los temores. 
 
• EFECTOS EN EL SISTEMA CARDIOVASCULAR: La yerba mate contiene nutrientes para el 
crecimiento y recuperación del corazón. También, incrementa el suministro de oxígeno 
al corazón, muy importante en momentos de stress o de  ejercicio físico. 
 
• EFECTOS EN EL SISTEMA INMUNOLOGICO: Ayuda el sistema inmunológico, 

incrementando y estimulando las defensas  naturales contra las enfermedades. 

 

• PROPIEDADES TERAPEUTICAS: Básicamente,  el mate es una bebida estimulante que 

elimina la fatiga, promueve la actividad mental y física y también disminuye el apetito.  
 

Composición de la Yerba Mate (Ilex paraguariensis) 

 

La Yerba Mate contiene más de 196 componentes activos, 25 vitaminas y minerales, 18 amino-

ácidos y 11 polifenoles, incluida  la identificación de vitamina E, el más conocido antioxidante. 

En 1964, un grupo de investigadores del Instituto Pasteur y de la Sociedad Científica de Paris 

llegaron a la conclusión que la Yerba Mate contiene prácticamente todas las vitaminas 

necesarias para sustentar la vida del ser humano. 

 

 

 



 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

  

AZUCAR ORGANICA  

 

 

 

El azúcar JEROVIA está destinado a promover el Comercio Equitativo, como azúcar orgánica y 

natural para su consumo.  

Paraguay fue el primer país en iniciar la producción de azúcar orgánico a escala industrial. De 
manera convencional, el cultivo de caña de azúcar en Paraguay ha sido marcado por una 
comercialización individual de parte de sus productores, con escaso poder de negociación, sin 
acceso a datos sobre el precio y el mercado y con precios bajos que no permiten ofrecer 
condiciones sostenibles de subsistencia a los productores. 

 
Obtener un valor agregado y hacer la diferencia con el Comercio equitativo. 
El procesamiento de la caña de azúcar requiere infraestructura amplia en molinos, y en la 
mayoría de los casos la escasez de capital imposibilita a los granjeros a pequeña escala. 
Además de no ser beneficiados por el proceso del valor agregado, ellos no poseen suficiente 
experiencia para comercializar en un mercado mundial de materias primas. 
 
Permitir a los granjeros ganar tal experiencia es uno de los objetivos a largo plazo del comercio 
equitativo. Los importadores del comercio equitativo compran azúcar del molino a un precio  
 



 
 

 
de mercado más una prima por ser comercio equitativo que es pagada directamente a la 
Asociación de Granjeros. 50 % de la prima es distribuida a los agricultores ‘orgánicos’ y 50% 
son reinvertidos en la asociación. De esta manera, los agricultores mismos reciben un ingreso 
superior y su asociación se vuelve más sólida y más viable. Los proyectos ligados a la prima del  
 
comercio equitativo ya han sido cumplidos y han ayudado a tratar las necesidades más 
urgentes de numerosos agricultores: producción previamente financiada, programas para la 
alimentación, programas educativos y de cuidados para la salud, infraestructura, equipamiento  
mecánico y agua corriente. 
 
La producción Orgánica: 

Los métodos de producción de la caña orgánica constituyen todo un sistema de gestión donde 
la unidad de producción debería ser tratada de manera integral. Debe implementar y 
complementar la práctica de conservación de los suelos y las condiciones ecológicas, la 
optimización del consumo de agua, la aplicación de los fertilizantes orgánicos y el control 
manual de la hierba. Se trata de una cuestión de organización y planeamiento con un enfoque 
sobre la administración ecológica. 

  
La plantación, el cultivo y puesta en venta de la caña de azúcar orgánica son llevados a cabo en 
conformidad con todos los requisitos de los organismos de certificación. Algunos de los 
beneficios obtenidos con el cultivo de la caña de azúcar orgánica son la conservación, la 
recuperación y el aumento de las condiciones de fertilidad del suelo a largo plazo, además de  
alentar y destacar los ciclos biológicos en el área de la caña de azúcar y así minimizar todas las 
formas de polución. 

 
Los resultados de la combinación de la  agricultura orgánica y el comercio equitativo 
son: 
 
• Una azúcar artesanal pura y deliciosa, sin sucralosa (hecha a partir de la clorina, 
usada para blanquear y refinar)  
 
• Mejora en las condiciones de vida de los agricultores y en cuidados del medioambiente. 

• Cuida el medio ambiente.  

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

BOLSITA DE CARTÓN DUPLEX x 52 TERRONES   DE AZUCAR 

ORGÁNICA  

 

7841341000716 

 

 

 

 

POTES DE VIDRIO X 30 TERRONES DE AZUCAR ORGANICA  

 

   7841341000723 



 
 

COCIDO QUEMADO 

Una bebida típica paraguaya hecha a base de yerba mate, azúcar orgánica y cáscara de 

naranja, tostadas juntas al carbón.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

 

 

 

LINEA DE TES   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                                    
NATURAL STEVIA 

                                                                   25 TEA BAG 2gr   
                                                                             
                                                                     7841341000839 
                                                                                                 



 
 

 

 

LINEA DE TES  

 

 

 

 

 

 

 

     TE DE YERBA MATE ORGANICA         TE DE YERBA MATE ORGANICA 

   CON MANZANILLA, ANIS Y STEVIA                            CON CEDRÓN Y STEVIA  

 

 

 

 

 

 
 

 

        TE DE YERBA MATE ORGÁNICA   TE DE YERBA MATE ORGÁNICA 

           CON MORINGA Y STEVIA             CON MENTA Y STEVIA  

 

 

 

 

 

 

 

        TE DE YERBA MATE ORGÁNICA   TE DE YERBA MATE ORGÁNICA 
                   CON BURRITO                                   CON STEVIA  



 
 

 

 

 

LINEA DE STEVIA  

 

 

 

 

Stevia Rebaudiana: Patrimonio Genético del Paraguay  

La Stevia Rebaudiana Bertoni, originariamente conocida como Ka’a He’e (hierba dulce) es un 

arbusto usado por los indígenas  Guaranies  nativos del nordeste del Paraguay, quienes fueron 

los primeros hombres en emplear la Stevia hace 2000 años.  

El Dr. O. Rebaudi  ha dirigido  los primeros estudios sobre su aplicación industrial como 

endulzante extraído de la planta y varios científicos han continuado el trabajo de investigación. 

Hoy está reconocido que el extracto contiene stevioside, rebaudioside A y  otros seis 

componentes endulzantes.   



 
 

 

 

 

 

El  Rebaudioside A  es un Steviol Glycoside (Esteviol glucosido)  obtenido de las hojas de la 

planta de Stevia y que es 300 veces más dulce que el azúcar. 

Nuestro Steviol Glucósido Orgánico se obtiene de las hojas de la planta Stevia por un proceso 

físico, no químico. Por lixiviación, la limpieza se realiza con agua, y la extracción de los sólidos 

presentes en las hojas secas se lleva a cabo a través de diferentes procesos de filtración y 

deshidratación. 

El steviol glucósido no tiene calorías, regula los niveles de glucosa en la sangre y ayuda a 

regular la presión arterial. Por este motivo, se ha vuelto una planta esencial en la calidad de 

vida de los diabéticos. Además, al regular la presión arterial como diurético liviano y al facilitar 

la absorción de la grasa, también es importante para los pacientes hipertensos.   

Los estudios demuestran de manera concluyente que el uso prolongado de la Stevia es 

seguro para el ser humano. Su consumición no afecta los lípidos, la función renal, ni el hígado. 

No se conocen reacciones alérgicas a los endulzantes de stevia por lo tanto se trata de una 

excelente alternativa como substituto del azúcar. 

Otras propiedades medicinales: 

Su función como antioxidante  se estima cinco veces más poderosa que la del Té Verde.  

Es benéfica para la digestión (mejorando la función gastrointestinal) y calma el ardor de 

estómago. Algunos estudios han identificado sus propiedades como antiséptico oral y anti-

inflamatorio y se estima que posee cierto valor antibiótico actuando sobre  bacterias en la 

mucosa bucal y sobre hongos que ocasionan la vaginitis en las mujeres. 

Facilita la absorción de las grasas por lo que es ideal para un descenso de peso de manera 

natural.  

El uso diario de  Ka’a He’e como podemos apreciar, posee efectos positivos sobre la salud. 

 

 

 

 

 



 
 

 

 

 

 

TISANAS (TE) 

Infusiones “para incentivar los sentidos” hechas de puras hojas de yerba mate orgánica con 

mezclas de diferentes gustos. 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

 

 

 

DELICATESSEN 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

WOODEN BOX WITH 3 FLAVORS 

OF ORGANIC TEA BAGS.  

7 Catuaba, 7 Mate Cocido, 7 Yerba 

Mate 

7841341000907 



 
 

 

 

 

  

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                                                                                              

                                                                           

                                                                                                             WOODEN BOXES WITH 3 FLAVORS OF TISANE IN POTS 

 7841341000891 



 
 

 


