


BELLA TERRA ALIMENTOS realiza un trabajo de 

excelencia en el preparo y comercialización de pulpas de 

frutas tropicales desde el año 1992, cuando fue iniciada 

con el nombre de Fruteza. La empresa tiene hoy, en Brasil 

y en el mondo, una posición de destaque en el suministro 

de materias primas para las industrias de jugos de frutas.

Ubicada en Dracena, al oeste del estado de San Pablo, 

donde se predominan las altas temperaturas y los suelos 

fértiles acerca del Río Paraná, Bella Terra es asociada de 

pequeños y medios agricultores que cultivan frutas 

tropicales. Además, debido a la implementación de 

nuevas técnicas agrícolas, productos a ejemplo de la 

piña, guayaba, y acerola pueden ser cultivados y 

procesados al largo de casi todo el año.



La empresa busca la utilización de tecnologías de punta, 

aliados a un rígido control de higiene y acompañamiento por 

medio de análisis microbiológicos y fisicoquímicos, en 

laboratorio proprio. Buscando siempre ofrecer a sus clientes 

productos con cualidad superior y posibilitando entregas 

anuales y servicio “just in time”.

Reconhecida internacionalmente pela excelência, com 

registro na Administração de Alimentos e Medicamentos 

dos Estados Unidos (FDA), a Bella Terra possui 

certificado de qualidade HACCP emitido pela SGS e Selo 

Kosher. 

Certificaciones



Este es el camino 

de los productos 

Bella Terra antes 

de llegaren para ti

Las frutas llegan a nuestra industria y pasan 
por una selección, en la cual descartamos 
las que demostrar impropias para el 
consumo.

Después de esta etapa, ellas son 
cuidadosamente higienizadas y 
encaminadas para procesamiento.

1

Recepción
En esta etapa ocurre la remoción de la 
pulpa, seguido por el refinamiento. Después 
la pulpa es pasteurizada.

Pasteurización: esta etapa es esencial para 
reducción y eliminación de 
microorganismos.

2

Procesamiento

El empaque es realizado en bolsas duplas 
de grado alimenticio, y acondicionadas en 
drones de acero.

3

Empaque
El producto es almacenado en cámaras 
frías en temperatura de -18°C, 
preservando el sabor y el “shelf life” por 
período hasta 24 meses .

4

Almacenaje
El laboratorio interno realiza análisis 
microbiológicos y fisicoquímicos en todos 
los productos fabricados, para garantizar 
que estén dentro de los padrones 
nacionales e internacionales e calidad.

5

Laboratorio



Piña

Acerola

Guayaba

Mango

Maracuyá

Fresa

Nuestras materias primas están 
disponibles por todo el año

Enero           Febrero             Marzo           Abril         Mayo          Junio          Julio              Agosto          Septiembre          Octubre          Noviembre          Diciembre

Los períodos de cosecha pueden variar de acuerdo con las condiciones climáticas.



Además de fabricar sus propios productos, Bella 

Terra también trabaja con la prestación de 

servicios. Las industrias que tienen sus propios 

plantíos pueden buscarnos para hacerles el 

procesamiento de acuerdo con sus 

necesidades.

Bella Terra Alimentos trabaja con la extracción de 

pulpas de frutas tropicales produciendo pulpas 

naturales y jugos concentrados. En el próximo slide 

presentaremos las especificaciones técnicas de cada 

producto, tanto en la pulpa natural cuanto del jugo 

concentrado.

La empresa busca la utilización de tecnologías de punta, 

aliados a un rígido control de higiene y acompañamiento por 

medio de análisis microbiológicos y fisicoquímicos, en 

laboratorio proprio. Buscando siempre ofrecer a sus clientes 

productos con cualidad superior y posibilitando entregas 

anuales y servicio “just in time”.

Prestación 
de servicio



Brix20°C

pH

Acidez (%/100g)

Sólidos en suspensión
(pulpa %)

Densidad (g/100g)

Sólidos totales (g/100g)

Vitamina C ( mg/100g)

Peso neto Kg

Peso Bruto Kg

Embalaje

Peso del drone Kg

Medidas del drone cm

Observación

Características
Generales

Color

Otras especificaciones

min 11,0

min 2,9

min 0,30

min 10

min 1,030

min 12

.-.

min 6,0

min 2,8

min 0,80

min 34

min 0,900

min 6,0

min 800

190

205

170

185

175

190

180

195

190

205

175

190

Bag con bocal de LDPE de grado alimenticio atóxico, acondicionado en drones metálico

Análisis fisicoquímicos pueden sufrir alteraciones de acuerdo con la cosecha

Producto pulposo, no fermentado, pero fermentable
Preparado con parte comestible de frutas maduras, frescas
Sabor – característico, pero puede sufrir alteraciones de acuerdo con la cosecha
Olor – característico
Pasteurizado y Congelado.

15 (+/-4)

86 x 62

Blanco/amarillento
Amarillo claro

Amarillo

Rojo 
Rojo claro

Rojo/anaranjado
Naranja

min 7,0

min 3,5

min 0,40

min 96

min 0,960

min 7,5

min 24

Rojizo
Rosa oscuro

Rosa claro

min 13,0

min 3,5

min 0,30

min 96

min 1,019

min 12

.-.

Amarillo/anaranjado
Amarillo

Amarillo claro

min 11,0

min 2,7

min 2,5

min 16

min 0,960

min 12

.-.

Amarillo

min 6,5

min 3,3

min 0,30

min 30

min 0,800

min 7

min 56

Rojo
Rojo claro

Análisis fisicoquímicos

MaracuyáMangoPiñaProductos Acerola Guayaba Fresa

Pulpa Natural



Brix20°C

pH

Acidez (%/100g)

Sólidos en suspensión
(pulpa %)

Densidad (g/100g)

Sólidos totales (g/100g)

Conc. Reconstituido

Vitamina C ( mg/100g)

Peso neto Kg

Peso bruto Kg

Embalaje

Peso del drone Kg

Medidas del drone cm

Observación

Características
Generales

Color

Otras especificaciones

min 2,8

min 0,50

min 50

min 1,000

Brix 12,0 hasta 20°C

min 10

.-.

20 +/- 0,5

min 3,1

min 1,70

min 92

min 0,994

Brix 7,0 hasta 20°C

min 30

min 1700

200

215

200

215

200

215

200

215

200

215

Bag con bocal de LDPE de grado alimenticio atóxico, acondicionado en drones metálico

Análisis fisicoquímicos pueden sufrir alteraciones de acuerdo con la cosecha

Producto pulposo, no fermentado, pero fermentable
Preparado con parte comestible de frutas maduras, frescas
Sabor – característico, pero puede sufrir alteraciones de acuerdo con la cosecha
Olor – característico
Pasteurizado, Concentrado y Congelado.

15 (+/-4)

86 x 62

Blanco/amarillento
Amarillo claro

Amarillo

Rojo 
Rojo claro

Rojo/anaranjado
 Naranja

15 +/- 0,5

min 3,6

min 0,75

min 98

.-.

Brix 8,0 hasta 20°C

min 96

min 24

Rojizo
Rosa oscuro

Rosa claro

28 +/- 0,5

min 3,8

min 0,50

min 98

min 1,008

Brix 15,0 hasta 20°C

min 96

.-.

Amarillo/anaranjado
Amarillo

Amarillo claro

30+/-0,5

min 2,5

min 7,0

min 98

min 1,042

Brix 11,0 hasta 20°C

min 18

.-.

Amarillo

Análisis fisicoquímicos

MaracuyáMangoPiñaProductos Acerola Guayaba

Jugo concentrado

20 +/-0,5 30+/-0,5 45+/-0,5 50+/-0,5 60+/-0,5



Con ubicación privilegiada, Bella Terra tiene fácil acceso a 

las principales rutas comerciales, tanto para transporte 

dentro del territorio nacional, cuanto para exportaciones 

por medio del puerto de Santos.

Ubicación 
estratégica

Puerto de Santos



18 3725 1200

contato@bellaterra.ind.br

www.bellaterra.ind.br

Rodovia Comandante João
Ribeiro de Barros, Km 653
CEP 17910-000 - Caixa postal 85
Dracena/SP 

CLIQUE AQUI!

https://linktr.ee/alimentosbellaterra

