
@elbaristarutadelcafeelbaristacaf



·  d e s a y u n o s  ·

2.500
Madurito+

3.000
Almojabana+

2.500
Tocineta+

1.900
Pancito+

4.000
Frutica+

2.500
Quesito Campesino+

3.000
Coquita de Calentao’+

HUEVOS
Con tocineta

Huevos al  horno +  queso +  toc ineta  
+  maic itos  +  pancitos  ar tesanales. 6.500

WAFFLES
del bosque 8.000Waffles  de avena y  semillas  de 

girasol  +  salsa de f rutos rojos.  

WAFFLES
chocolate 9.500Waffles  de chocolate +  helado de

vaini lla  +  f ruta de temporada.

Calentado
BARISTA

Arroz +  carne picadita  +  huevos 
maíz  +  arepa +  queso. 6.500

HUEVOS
Napolitanos

Huevos al  horno +  jamón + queso 
+  pancitos  ar tesanales. 6.500

Yogur t  gr iego +  granola 
+  kiw i  +  f resas +  banano. 7.500PARFAIT

Par fait  especial  de la  casa 
+  Waffles  del  bosque. 14.000PARFAIT

waffles+

Huevos Napolitanos

·  a d i c i o n e s  ·

Calentado Barista

Parfait y Waffles del Bosque



Un desayunito

de campeones

6.500Calentado Barista



·  n e g r o s  ·

CAFÉ
t o n i c L I C O R Agua tónica +  cold brew 

+ l icor  +  cerezas negras. 13.000

COLD
B R E W LATTE Cold brew + leche. 6.500

Espresso Extracc ión de café en 
aproximadamente 24 segundos. 3.900

Espresso +  agua.Americano 3.900

Café con aguapanela +  canela.Chaqueta 4.800

La exper iencia  de puebliar.
Espresso +  Ron o  Guaro

Carajillo 8.000

Doble de espresso +  
preparación en aeropress.

Ojo NEGRO 7.000

Preparación
M A N U A L

Selecciona el  café  de or igen 
y  el  método de preparación. 6.000

COLD
B R E W

Extracc ión de café en f r ío  de 
20 a  24 horas.  ¡Act ívate! 6.000

CAFÉ
t o n i c

Agua tónica +  cold brew 
+ cerezas negras. 9.000

COLD
B R E W BARISTA

Cold brew + maracuyá 
+  panela. 7.000

c a l i e n t e

f r i o

Cold Brew Tonic

Chemex

4.500
Licor 1 OZ+



Latte frio

Una combinación 
perfecta entre leche 
y el néctar del café

6.500



·  m a n c h a d o s  ·

c a l i e n t e

Frappe
K I D S 7.800

O r e o M i l o M i x t o

Frappe
C A F É 7.800O r e o M i l o M i x t o

Espresso +  un poco 
de leche cremada.

Machiatto 4.000

Capuccino +  cacao de 
la  casa +  panela orgánica.

Mocaccino 7.000

Frappé
C A F É

Espresso +  hielo  +  
leche +  chant i lly. 7.000

C A F É
Irlandés

Café +  whisky +  crema 
chant i lly  +  azúcar. 9.000

10.000

Sin café para los  pequeños.

LATTE
frío 6.500

Leche + espresso 
sencillo  +  hielo.

LATTE 
caramelo frío 9.000

Leche + espresso 
sencillo  +  caramelo +  hielo.

Alexa
CAFÉ 7.000

Filtrado de café congelado +  leche 
+  caramelo +  un toque de canela.

Frappe
FRUTA 7.000Fruta +  hielo.

Helado +  espresso +  chant i lly  
+  crema de whisky o  amareto.

Affogato 9.000

f r i o

Capuccino

Malteadas

Leche cremada +
espresso sencillo.L A T T E 6.000

Latte  +  caramelo 
+  chant i lly.L A T T E Ca r a m e l o 9.000

¿Qué tal  s i  nos ponemos 
contentos con un poco
de whisky y  bai leys?

Frappe
C A F É 10.000W h i s k y

Capuccino Leche cremada + 
espresso doble. 6.000

Malteada F r u t o s
r o j o s

F r u t o s
am a r i l l o s O r e o C a f é C h o c o l a t e



¿Cuál es tu sabor favorito?

O r e o

M i l o M i x t o

7.800



·  a d i c i o n e s  ·

3.300
Caramelo+

3.300
Chocolate+

3.300
Macadamia+

3.300
Amaretto+

3.300

2.500
Galletas+
4.500

Crema de Whisky+

Crema Irlandesa+

3.000
Leche de almendras+

2.500
Chantilly+

3.300
Vainilla+

b e b i d a s c o m i d a

4.000
Pollo+

4.000
Chorizo+

2.500
Tocineta+

4.000
Proteína Veggie+

2.500
Maicitos+

2.500
Quesito Campesino+

2.500
Maduritos+

2.500
Quesito Mozarella+

4.000

Porción Nachos
con dip de queso+

4.000
Carne+



¿Cuál es tu 

latte favorito?

9.000Latte Caramelo



·  t é s  &  a r o m á t i c a s  ·

D e s g r a n a d o

BARISTA
Detrás de esa montaña de 
desgranado pereirano ¿quién v ive?  
*Pollo + chorizo + salsa Barista secreta. 

16.500

E n s a l a d a
BARISTA 13.000

Pollo  +  Zanahor ia  +  Queso +  
Croutones +  Almendras +  Maic itos  
+   Tomate +  Salsa de la  casa

V O L C Á N  D E
m a d u r i t o 9.000

Tradic ional  platanito  maduro +  
queso +  el  secreto de la  casa.    
*Sujeto a la cosecha de la finca. 

V O L C A N E S 13.000

·  c o m i d a  ·
s a l a d i t o

E m p a n a d a
GALLEGA 2.700

Empanaditas  horneadas.
C a r n e P o l l o

M a n z a n a  +  T o c i n e t a  +  Q u e s o

V e g e t a r i a n a

BAREPA 15.000
¡Una nueva forma de comer arepa!

C h o r i z oC a r n eP o l l o

S Á N D U C H E
gourmet 11.000

Pan ar tesanal  +  medallones de 
cerdo +  lechuga + tomate +  queso.

S Á N D U C H E
Barista 7.500

Nuestro sánduche tradic ional  
con la  receta secreta de la  casa.

S Á N D U C H E
montañero 12.000

Pan ar tesanal  +  carne desmechada +
tomate+ maic itos  +  queso +  salsa especial .

Sanduche Montanero

Volcan

C a r n e T o c i n e t a

-  Las  que curan los  males:  
  gr ipa o  cól icos.
-  Frutas f rescas y  almíbar.
-  Cúrcuma,  jengibre y  l imón
 

AROMÁTICAS

6.500

Té verde con f rutos amar i llos.
Té negro con f rutos rojos.
Masala Chai .

TÈS GONGFU

6.500



Una explosión de 

sabores tracionales

Volcán de carne 13.000



Clásico de la casa

Desgranado Barista 16.500



·  t o r t a s  ·

Genovesa de chocolate

Cheesecake Mora

Esponjosa,  del ic iosa y. . .  
¡ respetuosa con los  animalitos!LA VEGANA 7.000

-  Maracuyá.
-  Mora.CHEESECAKE 6.800

7.000C h e e s e c a k e

BARISTA
Con del ic iosa salsa de 
cascara de café orgánico.

7.000T O R T A
sin azúcar

Porción de tor ta  apta para
diabét icos.   
*Endulzada con stevia. 

7.800T O R T A
envinada Porción de tor ta  envinada.   

7.500T O R T A
de chócolo

Porción de tor ta  inspirada en las  
del ic iosas árepas de chócolo de 
nuestra región.

B R O W N I E
con helado 7.500

Brownie con la  receta magica de 
la  casa +  helado de vaini lla.

T O R T A
zanahoria

Nuestra del ic iosa tor ta  
tradic ional  de zanahor ia. 6.900

T O R T A
almojabana

Explosión de sabores tradic ionales. 7.500

T O R T A
temporada

Porción de la  tor ta  más 
f resquita  de la  temporada. 6.900

T O R T A
de chocolate

Porción de tor ta  de chocolate. 7.000

T O R T A
Red Velvet

Porción de nuestra famosa 
tradic ional  Red Velvet. 7.500

G E N O V E S A
Barista

Porción de ponqué húmedo 
de chocolate +  bai leys. 7.500

¡ p a r a  e n d u l z a r !

“Todos nuestros productos son 
preparados en casa y con mucho amor ¡Encarga tu torta para 

esa celebración especial!



Waffles Chocolate
un antojo perfecto para
cualquier hora del día

7.000



Té CHAI
Mezcla de espec ias  de la  
India,  en leche o  en agua.
                *(Endulzado)

6.900

Choco
CHAI

Mezcla de especias  de la  
India  +  chocolate de la  casa.
                   *(Endulzado)

6.900

CAFÉ
CHAI

Mezcla de especias  de la  
India  +  espresso.
                   *(Endulzado)

6.900

CHOCOLATE Cacao al  95%, pídelo en leche o  agua.
(Endulzado con panelita)* 7.000

Maicenita:  pidela  tradic ional ,  
de milo,  café  o  chocolate.ABUELITAS 6.500

Milo te  da energía. . .MILO 6.500

Aguapanela
QUESO+

Panelita  orgánica 
con quesito  campesino. 7.500

CHOCO
FRAPPÉ

Cacao al  95% + leche +  un toque 
de dulce +  chant i lly. 7.500

La meta la  pones. . .  ¡TÚ!MILO 7.000

TÉ HATSU 7.500¡Pregunta por  la  var iedad 
de sabores ref rescantes!

Té chai
F R Í O 7.500

Mezcla de especias  de la  
India,  en leche o  en agua.
                *(Endulzado)

Botella
A G U A 3.900¡Agüita  pa’  mi  gente!

Copita  de v ino cal iente con f ruta,  
per fecto para las  noches f r ías.VINO 12.000

-Nac ionales
-Ar tesanales
-Impor tadas
+ Michelado

CERVEZA
5.500

7.000

1.000

VINO 12.000

13.000

-  Copa
-  Copa con f ruta

¡Destapa la  fel ic idad!Coca-Cola 4.000

-En agua
-En lecheJUGOS

5.500

6.000

MICHELADAS 5.500
-  Soda
-  Ginger
-  Tamar indo

·  o t r a s  b e b i d a s  ·
c a l i e n t e

f r i o

Abuelita  Tradicional



Llévate un poco de

 a casa

Bolsas de 500 gr.

Bolsas de 250 gr.

23.900

12.500

b o l s a s  
d e  c a f é



@elbaristarutadelcafeelbaristacaf

Formación en café 
·  Escuela de bar ismo.

a p r e n d e  c o n
c o n  n o s o t r o s

V6 0
Este métododo es  per fecto para 
llevar  de v iaje,  con su diseño 
cónico nos permite una extracción 
más rápida.  Si  quieres  resaltar  

ac idez ¡es  el  ideal! .  

EL VIAJERO c h emex
Este método t iene una sola  sal ida 
de aire,  por  lo  cuál  su extracc ión 
es  mas lenta.  ¡Per fecto para 

resaltar  dulzor  en tu taza! .

EL ELEGANTE

p r e n s afrancesa
Es un método de inmersión que 
nos permite exaltar  cual idades 
intensas y  fuer tes  del  café.  

¡Per fecto para las  mañanas! .

LA MADRE a e r opress
¡El  más joven de los  métodos!  
Nos regala una extracción más 

rápida y  un sabor  intenso.

EL PELAO’

¡Ayúdanos a mejorar!   318 888 4445


