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6.2 |LABORATORIO
6.2.4 |La planta tiene laboratorio propio (S| 0 NO) (numeral 3 del articulo. 22 -

No se cuenta con laboratorio.

Articulo 23, Resolucién 2674 de 2013) NO
6.2.2 La planta tiene acceso o cuenta con los servicios de un 2 Laboratorio CONFIA
"~ |laboratorio (articuic 23, Resolucisn 2674 de 2013) CONTROL.

CALIFICACION: Cumple completamente: 2; Cumple parciaimente: 1; No cumple: 0; No aplica: NA; No observado: NO.

7.- EXIGENCIAS

Para ajustar la planta a las normas sanitarias debe darse cumplimiento a las siguientes exigencias (Citar numerales):
14-211-223-234-235-24.1-254-262~-411-412-414-418 - 512-515-521-522"-
5.32*-537-543~-555-6.1.2.

7.1 EXIGENCIAS ADICIONALES ESPECIFICAS DE PRODUCTO O PROCESO (cuando sea requerido)

Ninguna

e informa que en el marco de la lucha contra la ilegalidad, el Invima habilité Ia lin a anticorrupcién Tel: 2948725
6 2948700 ext 3606, Los ciudadanos podran hacer uso de esta linea para realizar denuncias frente a hechos de

gorrupcién, y la comisién de acciones de ilegalidad sobre los productos competencia del Invima.

CONCEPTO:

FAVORABLE Cumple las condiciones sanitarias establecidas en las normas sanitarias

FAVORABLE X CON OBSERVACIONES, las cuales son consignadas como exigencias en el numeral
7 de la presente Acta. No se encuentra afectada la inocuidad.

DESFAVORABLE No admite exigencias. Se procede a aplicar medidas sanitarias de seguridad

Nota: El Invima dentro de sus competencias sin previo aviso podra adelantar acciones de inspeccién, vigilancia y control
con el fin de verificar las condiciones sanitarias del establecimiento.

OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL RESPONSABLE O REPRESENTANTE DE LA PLANTA:

OTROS COMPONENTES TECNICOS ADICIONALES:

e Se hace entrega de boletin No. 25 de calidad.

* Se realiza toma de muestra en desarrollo del Plan de muestreo para estudio microbiolégico (Listeria
Monocytogenes, Salmonella spp, Staphylococcus Aureus) y fisicoquimico (concentracion de nitrito de potasio
y sodio), en derivados cérnicos listos para consumo (LPC) 2017 a Salchicha Ahumada de cerdo americana
presentacion por 250 gramos.

e SE REALIZA ACOMPANAMIENTO CON LA PASANTE. SRTA LAURA DANIELA BECERRA OLAYA

EL FORMATO IMPRESO, SIN DILIGENCIAR, ES UNA COPIA NO CONTROLADA
hitps://www.invima.gov.co/procesos



