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Es una empresa familiar dedicada a la
fabricacion artesanal de barras y untables de
chocolate, utilizando cacao fino de aroma 100%
venezolano.

Nuestro origen es entre dos aguas, el Delta
del Orinoco y el mar Caribe, que bana a la Isla de
Margarita. Somos la tercera generacidn que
frabaja con el cultivo y procesado del cacao.

Como una forma de rendir homenagje a
estas aguas, ala tierra exuberante de las riveras de
los canos del Orinoco y a la memoria de un abuelo
entregado al cuidado de sus plantaciones, nace
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NUESTROS PRODUCTOS

Trabajamos con cacaos de origen, fermentados y
secados bajo los mas altos estandares de calidad.
Veganos, sin conservantes ni anadidos quimicos.

Chocolates formulados con solo 2 ingredientes,
cacao y azucar refinada de cana en porcentajes
que van desde el 70% .

En presentaciones de 70 gy 25 g para tabletas
personalizadas.

Untables de Merey y Merey y Chocolate 100% nat-
ural sin conservantes, envasado en un empaqgue
de 125 g con cierre de seguridad.

Chocolate Cobertura utilizado para pasteleria, for-
mulado al 70%.
En presentaciones de 1/2y un 1 kg



) TABLETAS 70 g

. LINEA Origenes

CHOCOLATE OSCURO

Nuestras tabletas de chocolate estan
hechas con COCQO venezolano
seleccionado.

El porcentgje lo definimos segun las
caracteristicas de la almendra de origen,
lo cual nos permite ofrecer chocolates
con distinfos matices gustativos.

707

Chocolate

BEANTO BAR

VENEZUELA

GRAND CRU
Edicion Especial

CACAO FINO DE AROMA

CHORONI

Hacienda La Sabaneta

SINAC)

C.B. 7597195000142

80%

Chocolate

BEANTO BAR

58

VENEZUELA

GRAND CRU

Edicién Especial

CACAO FINO DE AROMA

CHORONI

Hacienda La Sabaneta

N,/
SV ®

C.B. 7597195 000012

BEANTO BAR

+58

VENEZUELA

GRAND CRU

Edicion Especial

CACAO FINO DE AROMA

AMAZONAS

SANAO)

C.B. 7597195000173

85%

Chocolate

BEAN TO BAR

+58

VENEZUELA

GRAND CRU
Edicién Especial
CACAO FINO DE AROMA

AMAZONAS

SV

C.B. 7597195000128



. LINEA Gourmet

SAL DEL HIMALAYA

Es una sal con alto contenido en
minerales que le confiere una tonalidad
rosada. La incorporacion de unos pocos
cristales sobre el chocolate oscuro crea
una rica experiencia gustativa.

PIMIENTA ROSA

Es una especie proveniente del Pery,
fiene un aroma delicado, de tonos
dulces y suaves.

Unas pocas conchitas de pimienta rosa
logran potenciar el sabor del chocolate.

Los nibs de café  armonizan
perfectamente con el chocolate

resalfando su sabor en prefecta armonia.

CARDAMOMO

Es una especie con sabores que van
desde la menta, alimonado, caramelo y
picante, de aroma intenso y prolongado.
Ampliamente utilizado en la gastronomia
drabe y en la pasteleria de los paises
bajos.
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. LINEA Impetu

NIBS DE CACAO

Los nibs se obfienen de la semilla del
cacao una vez tostada y froceada. Estan
siendo muy ufillizados en la comida
orgdnica y saludable, debido a su
clasificacion como super alimento. Una
combinacion de chocolate 70% con nibs
de cacaoo, recargan de energia vy
mejoran el estado de dnimo, debido a su
alto contenido de teobromina.

SARRAPIA

Especie que posee un  sabor
indescriptible, puede ser dulce o amargo
con fragancias de vainilla, almendra,
canela y clavo de olor.

Al combinar con el chocolate, se resaltan
los sabores en cada bocado.
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CHIA

Considerada un superalimento, es fuente
de fibra y antioxidantes. Genera aporte
de energia, que combinado con el
chocolate se obtiene la mezcla ideal
para completar ciclos deportivos.
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LINEA PERSONALIZADA

La linea personalizada es un producto pensa-
do en las empresas o eventos que quieran
promocionarse de una forma novedosa.

Les ofrecemos 3 presentaciones individuales
de tabletas de chocolates y 2 cajas mixtas,
que podemos personadlizar los empagques con
sus logos, frases o lemas.

TABLETAS DE 70 G

TABLETAS DE 25 G

CARRESDE 7 G CAJA

MIXTAS DE 10 TABLETAS 700 G

MIXTAS DE 16 CARRES 112G
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Producto Artesanal:
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Conservar en un lugar f y\b e de \ temperatura
entre 16¢ y22 C

Elabor. d p
Corporacién 3 Puntos C.A RIF J-50316936. Municipio EI Hatilo,
Caracas ,v eeeeee la PSN MIR-TIPO |-000328295

@058cacao

+23 9055

Daniel Gonzalez

PRATS
FOCUSING ON YOU

79




LINEA PERSONALIZADA

CHOCOLATES VENEZOLANOS +58

CIAICIAIO]

CAJA MIXTA DE 10 TABLETAS

CHOCOLATES VENEZOLANOS +58

CIAICIAIO]

CAJA MIXTA DE 10 TABLETAS con fgja
exterior personalizada

CHOCOLATE EDICION: CHOCOLATE EDICION:

TIEREA
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CAJA MIXTA DE 16 CARRES | EE?A% )




