


Buscamos reducir el desperdicio de
frutas, generar empleo en zonas
rurales y ofrecer una alternativa
nutritiva a los consumidores.
Creemos en un modelo de negocio
que beneficia tanto a las personas
como al planeta, conectando a los
productores con el mercado y
garantizando un impacto positivo
en la alimentación y la economía
local.

Somos una empresa ecuatoriana
dedicada a transformar frutas en
snacks saludables y naturales.
Trabajamos directamente con
comunidades rurales, agregando
valor a los cultivos locales y
promoviendo prácticas
sostenibles. Nuestros productos
destacan por su calidad, sabor
auténtico y compromiso con el
bienestar del consumidor.



Creemos en brindar oportunidades
justas para todos. Trabajamos con
comunidades rurales, generando
empleo para mujeres y pequeños
productores, asegurando que el
crecimiento de Veetaly Brand
beneficie a quienes más lo
necesitan. Nuestra meta es crear
un ecosistema donde cada persona
involucrada tenga acceso a
condiciones laborales dignas y
justas.

Equidad
Aprovechamos al máximo las
frutas para reducir el
desperdicio alimentario y
promovemos procesos de
producción responsables. Desde
la selección de ingredientes
hasta la elaboración de nuestros
snacks, buscamos minimizar
nuestro impacto ambiental y
fomentar un consumo consciente
que proteja los recursos
naturales.

Sostenibilidad
Valoramos el esfuerzo de los
agricultores y garantizamos un
pago justo por su trabajo.
Creemos en relaciones
comerciales transparentes y
éticas, donde todos los
involucrados en la cadena de
valor reciban una retribución
equitativa, fortaleciendo así la
economía local y promoviendo el
desarrollo sostenible en las
comunidades productoras.

Más allá de vender snacks saludables,
nuestro compromiso es generar
oportunidades de empleo en la
comunidad donde operamos.
Queremos evitar el desplazamiento de
las personas a las ciudades en busca
de trabajo, fomentando el desarrollo
local con empleos estables y dignos.
Además, seguimos sumando más
pequeños productores a nuestra red,
garantizando que su esfuerzo sea
valorado y contribuyendo al
crecimiento de la economía rural.

Comercio Justo Responsabilidad
Social



Trabajamos
directamente con
productores locales que
cultivan banano de seda
(variedad Gros Michel),
asegurando calidad y
un comercio justo.

Generamos
alianzas con
pequeños

agricultores

Generamos
alianzas con

pequeños
agricultores

Realizamos una
desinfección, molienda,
homogeneización y
secado controlados para
preservar los nutrientes
y potenciar el sabor
natural.

Transformamos
la fruta con
procesos

especializados 

Transformamos
la fruta con

procesos
especializados 

Formamos las barritas
de manera innovadora
y artesanal, logrando
una textura agradable
y combinaciones únicas
con ingredientes
naturales.

Sellamos y rotulamos
cada snack con estrictos
estándares de
seguridad alimentaria,
asegurando frescura y
practicidad.

Listas para conquistar
mercados exigentes y
llegar a personas que
buscan una
alimentación más
consciente.

Damos un
toque creativo

Damos un
toque creativo

Garantizamos
calidad y
empaque
funcional

Garantizamos
calidad y
empaque
funcional

Listas las
barritas para

viajar al mundo

Listas las
barritas para

viajar al mundo
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Mejora tu digestión y
fortalece tu corazón con una
mezcla rica en fibra, ácidos
grasos y omega-3 una
opción saludable para
cualquier momento del día. 

Presentación: 20 g
Empaque primario: BOPP metalizado acabado mate. 
Empaque secundario: display de cartulina con 12 snacks
Caja Master: 12 display total 144 snacks. 
Tiempo de Vida: 15 meses. 

Presentación: 20 g
Empaque primario: BOPP metalizado acabado mate. 
Empaque secundario: display de cartulina con 12 snacks
Caja Master: 12 display total 144 snacks. 
Tiempo de Vida: 15 meses. 

BANANO DESHIDRATADO
CON CHÍA

Refresca tu día con la dulzura
tropical de la piña combinada con
la fibra y los nutrientes de la chía.
Una mezcla equilibrada que aporta
energía ligera y un sabor que
evoca el verano en cada bocado.

PIÑA DESHIDRATADA
CON CHÍA



Presentación: 20 g
Empaque primario: BOPP metalizado acabado mate. 
Empaque secundario: display de cartulina con 12 snacks
Caja Master: 12 display total 144 snacks. 
Tiempo de Vida: 15 meses. 

Presentación: 20 g
Empaque primario: BOPP metalizado acabado mate. 
Empaque secundario: display de cartulina con 12 snacks
Caja Master: 12 display total 144 snacks. 
Tiempo de Vida: 15 meses. 

Disfruta de la energía natural
del banano combinada con el
poder antioxidante del cacao
fino y de aroma 100%
ecuatoriano. Un snack delicioso
que eleva tu ánimo y vitalidad. 

BANANO DESHIDRATADO
CON CACAO

Aumenta tu energía y
resistencia con la
combinación perfecta del
banano de seda y maca.
Ideal para mejorar tu
rendimiento físico y mental. 

BANANO DESHIDRATADO
CON MACA



Presentación: 20 g
Empaque primario: BOPP metalizado acabado mate. 
Empaque secundario: display de cartulina con 12 snacks
Caja Master: 12 display total 144 snacks. 
Tiempo de Vida: 6 meses. 

Presentación: 20 g
Empaque primario: BOPP metalizado acabado mate. 
Empaque secundario: display de cartulina con 12 snacks
Caja Master: 12 display total 144 snacks. 
Tiempo de Vida: 6 meses. 

La dulzura exótica de la
pitahaya se une al banano para
crear un snack único, colorido y
lleno de vida. Un sabor
moderno, ligero y naturalmente
energético que conquista desde
la primera mordida.

PITAHAYA CON BANANO

Déjate sorprender por la
intensidad del maracuyá fusionada
con la suavidad del banano criollo.
Un contraste vibrante, ácido-dulce,
que despierta los sentidos y
convierte cada momento en pura
vitalidad.

MARACUYÁ CON BANANO

Sabores
únicos que

celebran la
diversidad de

frutas
ecuatorianas.

Elaborados
de manera

artesanal en
lotes

pequeños
para resaltar

lo mejor de
cada cosecha.



Granolas y Bowls: Agregar rodajas de
banano deshidratado a granolas, açai bowls
o yogures para un toque crujiente y natural.
Postres Gourmet: Incorporar en cheesecakes,
brownies, mousses o decoraciones de tortas.
Cocina de Autor: Sushi creativo, rehidratar
para salsas agridulces, rellenos o platos
exóticos.

Infusiones y cócteles: Utilizar en cócteles
tropicales como mojitos, piñas coladas o gin
tonics.
Decoración Premium: Usar rodajas
deshidratadas en vasos o como garnish
innovador.
Smoothies y Batidos: Rehidratar y licuar
para bebidas con un toque exótico.

Pan de banano premium: Usar trozos de
banano deshidratado para potenciar el
sabor.
Cookies y Muffins: Mezclar con frutos
secos y chocolates para recetas más
atractivas.
Decoraciones crocantes: Troceado sobre
donas, cupcakes o tartaletas.

Desayunos Saludables: Ideal para
acompañar yogures, cereales y frutas
frescas.
Regalos y Detalles para Huéspedes:
Presentaciones premium de snacks
saludables en habitaciones o eventos.
Buffets y estaciones de postres: Para
incorporar en estaciones de self-service.



+593 958958468

nutretosas@gmail.com

Veetalybrand

www.veetalybrand.com


