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DE FAMILIA PARA FAMILIA

O Café Ouro da Serra surgiu no mercado de Cafés Especiais no ano de
2017, entretanto atuando na fabricacdo de mudas e producdo de cafés
de forma sustentavel desde 1979. Estabelecida na modesta cidade de
Conceicao das Pedras nos contrafortes da serra da Mantiqueira em
uma altitude média de 1300 metros e em parceria com grandes
produtores e técnicos capacitados, o Café Ouro da Serravem
se especializando na arte de cultivo de graos buscando a
continua exceléncia na producao de Cafés Especiais
raros e surpreendentes com sabores e aromas

unicos.

DESDE 1979
SEMEANDO E COLHENDO
BONS FRUTOS.
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NOSSAS COLHEITAS" .

Devido ao fato das lavouras de cafés esté?: Ititudes aproximadamente de 1300
metros ao nivel do mar, faz com que o clima provo aturacao mais lenta dos frutos,
resultando na melhoria da qualidade da bebida. Para que possamos completar um
ciclo de exceléncia com todo controle e qualidade, nossos graos.sao colhidos de forma
manual, fazendo um processo de separagdo dos graos extraifide. somente grios
maduros em seu estagio cereja, onde nessa fase o grao ja alcangou seu maximo desen-
volvimento, apresentando teor de aglcar e de outros elementos, capazes de nos
proporcionar os melhores padr8es de sabor e aroma. -

NOSSAS TORRAS

O processo de torra do Café € uma eta
final de altissima qualidade
fisicas e quimica




TORRADO E MOIDO».

Descrigdo: \

Os Cafés Ouro da Serra Gourmet s@o graos de.espécie 100% Arabica, com pontuac¢des de 80 a 83 pontos de acordo com a
metodologia SCAA (Specialty Coffee America ASSO%IatIOH) de torra média e acidez leve, com um aroma marcante de
caramelo leve frutado.
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Tipo: 100% Arabica

Notas Aromaticas: Caramelo leve e frutado
Acidez: Acidez média

Variedade: Catuai Amarelo
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TORRADO EM GRAOS

Descricao: N

O Café Expesso Ouro da Serra Gourmet s&o gréos de espécie 100% Arabica, com pontuagdes de 80 a 83 pontos de acordo
com a metodologia SCAA (Specialty Coffee“Mgrica Association), de torramédia e acidez leve, com um aroma marcante de
caramelo leve frutado. -*
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Tipo: 100% Arabica "‘
Notas Aromaticas: Caramelo leve e frutado
Acidez: Acidez média

Variedade: Catuai Amarelo

Torra: Média

Peneira: 16 acima



TORRADO E MOIiDO -

Descricao:
Os Cafés Especiais Ouro da Serra séoWecionados 100% arabica, com pontuagfes acima de 85:;pontos de acordo
com a metodologia SCAA (Specialty Coffee America-Association), apresentando-o um teor de agucar e de outros elementos,
capazes de nos proporcionar os melhores padrdes de sabor e aroma.
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Tipo: 100% Arabica

Notas Aromaticas: Frutado
Acidez: Acidez média
Variedade: Catuai Amarelo/ Bourbon A
Torra: Média

Pontuacao: (SCAA Standard): 85 acima
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Descricao:
O Café Tradicional Ouro da Serra é co
e sabor. Tipo de torra média, moagem fin
bebida mais intensa.

or graos 100% Arabica, graos com maior teor de aglcar, mais aroma, corpo
iforme, resultando em um café mais concentrado, encorpado em uma
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Nao importa o lugar, o
calé tem que ser especial em
qualquer momento.
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2020

CATALOGO
DE PRODUTOS




