Café de origen cultivado por manos Andinas en Antioquia

Caté Moatr

Café de Exposicion

Producto 100% Organico
Orgullosamente Colombiano

LPeso neto 500g
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Cafté Moar

Café de Exposiciodon

A través de estas puertas pasan las personas que han encontrado en un
sorbo de café el transporte al campo, a los cafetales, al frio de la
montafa, pasando las horas inmersos en una buena conversacién, con
una vista inigualable de las montafias de los Andes.

Eso es nuestro café, un transporte directo a la imaginacion, a disfrutar de
lo bonito de un café colombiano de alta calidad, un café de exposicion.

Aqui encontraras un Café cosechado
en las montaias de Andes Antioquia
por familias con 80 afios de tradicion
cafetera. Un café que ha sido pulido

en aroma y sabor exactamente en el
corregimiento de Taparto.

Modo preparacion taza perfecta
(Prensa francesa)
Adiciona entre Agrega 100ml Tapa la

7g-10g de café de agua caliente prensa
francesa

Espera Baja lentamente Sirve tu taza
el émbolo de café
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Media - Citrica Dulce Caramelo
®®O
www.cafemoat.com (@moatcafe
Linea de atencion al consumidor: 311 11 11, Colombia
Ingredientes: 100% café colombiano de exportacion Barcode

Fabricado en Colombia, maquilado por SAINT FRANCI’S CAFE
Registro sanitario: NSA-000467-2015
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Orgullosamente Colombiano
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