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Productos Tío Iván es un legado del cocinero urbano Iván 
Gómez de la vereda afroantillana, oriundo de la Isla de 
San Miguel del Mar Pacífico de Panamá. Consolidó su 
cocina con los ingredientes del caribe y las tradiciones de 
nuestros ancestros. En sus recetas nos dejó plasmado su 
sazón, raíces, pasión, amor y orgullo.

ser el referente de sabor afro 
panameño - caribeño de comida 
preparada 100% natural.

Mantener vivo el legado  de Iván Gómez 
ofreciendo un viaje a nuestra cultura, a 
través de la gastronomía.  

Historia

VISION

MISION



conservamos /empacamos el sabor de nuestro 

caribe, de nuestros ancestros y de nuestra cultura 

Afro, para que lo disfrutes en casa o con amigos. 

La salsa picante es un éxtasis de 
sabores, te hace viajar por las 
costas y campos panameños, su 
aroma te envolverá en una mezcla 
de ajíes e ingredientes de la cocina 
afropanameña. 

Toda la sazón que Iván le agregaba a sus platos, 

la encontrarás en las salsas picantes.

Elaborado con más de diez 
ingredientes 100% frescos de 
alta calidad directamente de 
las manos de los agricultores y 
campesinos panameños. 

Propuesta de valor  
Nuestra magia



•	 Es la salsa picante inclusive para aquellos que no 

comen picante. 

•	 Salsa tipo artesanal sabor afropanameño  con 

mucha textura y aroma característico de nuestra 

cocina caribeña.  

•	 El nivel de picor es medio, al estar en tu boca 

primero sentirás la combinación de sabores de los 

ingredientes,  y al final el rico picor no invasivo.

•	 Sus ingredientes son 100% frescos y de alta calidad.

•	 Sin conservantes ni saborizantes artificiales.  

•	 Apto para todo tipo de comidas o como ingrediente 

para preparaciones.

Presentación del producto: 

Presentaciones de 5 onzas y 2 

onzas. Cajas de 12 y 24 unidades.

Almacenamiento del producto:

Envasado en botellas de vidrio (5oz), y PVC natural (2oz), 

etiqueta con información general, sello de seguridad, 

código de barras, vida útil de 18 meses. Se mantiene en 

temperatura ambiente o refrigeración. 

PRODUCTO TERMINADO 
Picante Afro 

Descripción del producto

FICHA TECNICA
I



•	 Vinagre (vinagre destilado), cebolla, mostaza (agua, semillas de mostaza, 

sal, cúrcuma, paprika, especias, sabor natural, ajo en polvo), perejil, apio, ají 

chombo, ajo, sal ,azúcar moreno y cúrcuma. 

Legislación alimentaria: 

•	 Registro sanitario Panamá: 60811

•	 Registro FDA.

LISTA DE 
INGREDIENTES

Escanea
para recetas



•	 Es una salsa picante para aquellos que les gusta la 

intensidad del ají chombo. 

•	 Salsa tipo artesanal sabor afropanameño

•	 Tiene textura y el aroma característico de nuestra 

cocina caribeña.  

•	 El nivel de picor es alto, al probarla sentirás el intenso 

picor y de a poco van llegando todos los sabores de 

sus deliciosos ingredientes naturales.

•	 Ingredientes 100% frescos de alta calidad 

•	 Sin conservantes ni saborizantes artificiales. 

•	 Apto para todo tipo de comidas.

Presentación del producto: 

Presentaciones de 5 onzas y 2 

onzas. Cajas de 12 y 24 unidades

Almacenamiento del producto:

Envasado en botellas de vidrio, o PVC natural, etiqueta 

con información general, sello de seguridad, código de 

barras, vida útil de 18 meses. Se mantiene en temperatura 

ambiente o refrigeración. 

PRODUCTO TERMINADO 
Pretty Spicy Afro 

FICHA TECNICA

Descripción del producto

I



•	 Vinagre (vinagre destilado), agua, cebolla, mostaza (agua, semillas de 

mostaza, sal, cúrcuma, paprika, especias, sabor natural, ajo en polvo), perejil, 

apio, ají chombo, ajo, sal ,azúcar moreno y cúrcuma. 

Legislación alimentaria: 

•	 Registro sanitario Panamá: 60811

•	 Registro FDA.

LISTA DE 
INGREDIENTES

Escanea
para recetas



•	 2 oz $1,70 la unidad

•	 5 oz $2,70 la unidad 

Lista de 
Precios

Contacto

•	 Tel.: +507 6782-0988

•	 email: hola@tioivan.com 

•	 IG @tioivanpty 

•	 web: www.tioivan.com




