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“Sin duda SIERPE NEGRA® encierra el tiempo, esfuerzo,
sabiduria y paciencia dentro de cada frago de mezcal,
que se convierten en alegria y signo de convivencia en

cada paladar”
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NEGRA

Nace de la frasmision de los sentimientos de pasién de los
maestros mezcaleros de Oaxaca con que hacen el
mezcal, &l amor por ka tierra, el respeto hacia nuestros
antepasados y nuestra historia; se acrecienta con el deseo
de frascendencia, relevancia, orgulk y transferencia de la
cultura mexicana a todo el mundo y culmina con la idea
de volver ol origen de la elaboracion de destlados de
agave mexicanos, respetando las formas ancesirales y
evolucionando con conocimientos que a fravés del tiempo
se han ido perfeccionando.

De esta forma son aprovechados, reconocidos y
fusionados los procesos de elaboracion de mezcal en
cualquiera de sus advecaciones, dando como resultado
una bebida 1007 mexicana de calidad suprema,
cumpliendo con los mas altos estdndares nacionaoles e
internacionaoles, posiciondndose a |a altura de Jos
destilados mas reconocidos de tedo el mundo.

La idea de k excelencia le llevd a SIERPE NEGRA® fiempo
y paciencia, en la busqueda de los mejores lugares de
crecimiento de agave, palenques y maesiros mezcaleros
de Oaxaca, encontrando finalmente la armenia enire
esfos, que hoy son una realidad.

De k experiencia de producir los mejores mezcales de
occidente y sur de México, se fiene como resultado
mezcal SIERPE NEGRAB, que contiene historia, fradicién y
orgullo con un foque evolutivo que nos distingue y
condiciona para estar siempre a la vangyardia,
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La Guelaguetza es un espectdculo de gran diversidad: y
fiene la finalidad de transmitir a fravés de la musica, la danza
y la poesia, una version de la historla de Oaxaca, desde la
época prehispanica hasta nuestros dias, utlizando
rapresentaciones decoralivas como las marmotas, las
chinas de calenda, los sancudos, entre ofros, donde
sobrescle |a parficipacién de la “sierpe” que es una especie
de serpiente gigante.

En la region “Mixteca”, cuando hay una formenta o un
remolino de Buvig, se dice que salié “vna culebra de agua o
de Buvia”, simbolo del agua celeste, de las nubes y de la
temporada de buvias. Se le releciona con el temporal y la
existencia de cuerpos kacusires, es decir, cuande hay una
serplente de agua vive una laguna, pero cuando cambla
de lugar esta se seca. A veces se adivina su presencia al
observar algo brillante entre las nubes en medio de un
aguacero.,
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Mezcal SIERPE NEGRA® fiene su corigen en ka
sabidurnia, fradicion y culfura de los pueblos
oaxaquefios, en los que sigue viva la histofia
de nuestros antepasadosy se sienfe la
relacion estrecha con el medio ambiente al
cual representan de forma humanizada.

, cautivando los
sentidos que foca a su akededor, es causa
de sensaciones fugaces de misticsmo y
asombro en principio y dominancia
permanente.

Olor y sabor caracteristico de humo, tierra y
hlerba, resultado de afos de dedicacion y
cuidado para cosechar el mejor agave
maduro previamente seleccionado. Es el
producio del conocimiento y esfuerzo de
generaciones antecesoras de nuesiros
Maestros mezcaleros, de origen Mixteco y
Zapoteco, que fransforman el contenido del
corazén del agave, en una

L£om




sierpe
artesanal

Tipo de coccién: Herne piedro.

Tipe de molienda; Tahona,

Tipe de fermentacion: Tina ge madera.
Tipo de desflocion: Alambique de cobre,
Agave: Angustifolia Haw tespading.
Close; Joven,

Pablacidn: San Luis de| Rio,

Municipio: Tlacolula de Matameros
Estado: Oaxaca, Méx,

Maesiro mezcolero: Radl Cruz.
Produccion: Uimitada a 1250 betellas Por lofe
Colidad: NONMD7O-SCH2016

Presentacion: 750 ml
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% A LA VISTA

Cristalino, Brillanie con Mafices Plateados.

AL OLFATO

Agave Cocldo, Fruta Desecada y Hiervas Aromdticas,
Notas Balsamicas, Eucalipto, Anis de Cemro, Manzana y
Chabacano Desecadoes, Cascara de Naranja
Cristalzada, Pifia Asada, Limén Amarill, Toques de
Laurel, Romero y Pimienta Negra, Camote de Cemo,
Hoja de Platane y Cuero. Ahumado Medio=RUstico,
Madera de Mezquite, Balanceado. Mineralidad: Agua

de Cantaro (Bomro Mojado).

AL GUSTO
Dulce 3. En Boca recuerda el Cuero y Toques de Tabaco

con un final EBspeciado, Notas de Fruta Desecada,

Complejidad Media.




sierpe
ancestral

Homeo piedra.,
Mazo de Madera.
Tina de Madera.
Doble en Clla de Barro,
Angustifolio How (Espadin).
Jéven,
Vilo Sola de Vega
Oaxaca, Méx.
Antonio Amador
Limitada a 660 Botellas Por Lote
NOM-070-SCFF2016
750 mlL

SIERPENEGRA

% A LA VISTA

Cristalino, Brlante con Matices Plateados.

S AL OLFATO
Agave Cocido, Hligtaromdticos Secas,
Vegetales. Toronja, Naranja Agria, Pldtano Dominico,
Tomillo, Mineralidod lgera de Piedra Tibia, Ahumado
Medio- Allo- RUstico, Recuerda

ol Mezquite de Lena.

9 AL GUSTO
En Boca recuerda a ks Tunas vy Jicamas, un

toque de Jolapeno v notas de Jamon Serrano.

Alcehal Punzante y Célido Secante.

Dulce:2, Final Mineral y Ahumado RUstico y

potente, de Complejidod Media-Baja.

SIERPE

NEGRA
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CONTACT US

GUADALAJARA:
s.rentena@sierpenegra.com
n_barba@sierpenegra.com
h.nvera@sierpenegra.com
| sauceda@sierpenegra.com
f.chavez@sierpenegra.com

OAXACA:

h.gomez@sierpenegra.com
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