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Creando
valor agregado
con citrus

Puedes ver como hacemos los
mejores productos con citrus
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Tucuman nos brinda con su geografia
los commodities de excelencia que se
necesitan para desarrollar productos a
base de citrus, aztcar y alcohol.

Con una linea de productos de alto valor

agregado y de calidad internacional, es
una gama de productos con buena pers-
pectiva de comercializacion.
Aprovechando el amplio desarrollo
comercial internacional y posiciona-
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TUCUMAN

miento llevado a cabo con el limén podemos

aprovechar para colocar productos como los que
nos proponemos producir. Con el limon de nuestra
provincia conocido globalmente, aprovecharemos
para colocar nuestros productos en esos mercados
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1:produccion de limén.

2 : produccién de alcohol.

3:produccién de azucar
blanca, morenay mascabo.

de Tucuman

Argentina es el 4° productor mundial de limén vy el
1° procesador de productos industriales derivados
del limén.

Tucuman produce 8 de cada 10 limones de nuestro
pais y su produccion goza de certificado de origen
(denominacion de origen) que facilita su colocacion
en mercados con elevadas exigencias de calidad y
sanidad.

Esta produccion se exporta como fruta fresca, jugos
y aceites esenciales.

Tucuman produce casi el 62 % del azlcar refinada
que se fabrica en el pafs en sus distintos tipos ( blanca,
morena, mascabo).

Esta industria se complementa con la produccion de
alcohol en la que la provincia representa el 68% del
total nacional.



Nuestra filosofia
empresarial

Nuestra empresa se dedica a idear productos de alto valor agregado que
emplean citrus tucumano.

Producimos productos y estamos desarrollando nuevos en la industria
agroalimenticia, bebidas, y cosmética.

Con alianzas con productores y emprendedores locales y regionales,
innovamos con productos Unicos, elaborados en parte artesanalmente
generando sentido de pertenencia a las personas involucradas en el
proceso productivo.

Aspiramos mejorar el posicionamiento de Tucuman pasando de productor
a referencia mundial de agregado de valor al citrus.

A partir del desarrollo comercial llevado a cabo por nuestros licores amplia-
remos la oferta a nuestros clientes internacionales del resto de los productos
alanzar.

Servicios

Fabricamos productos con marca propia como asimismo marcas propias
desarrolladas por nuestros clientes.

Nuestro portfolio incluye una gama de articulos y servicios consiste tanto
en productos terminados como asimismo los que sirven de base para
fabricaciéon de otros (macerados, aceites esenciales, etc.).

Llevamos adelante la elaboracién de productos terminados, como
asimismo de base para manufactura de productos de alto valor agregado.

Nuestros servicios incluyen elaboracion de licores, destilados alcohdlicos
y otros productos gourmet.

Ofreceremos en forma complementaria el asesoramiento para
exportacion/importacion de los productos producidos por nosotros.

Artesanal
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La intensidad Unica en el mundo de los aceites esenciales presentes
en los cfitricos de nuestra provincia (Tucuman), sumado a un proceso
de pelado a mano 100% en el limoncello y el empleo de las cascaras
en la destilacion del gin dan un caracter e identidad Unica a nuestros

productos en sus nota citrica.

PROCESO

1:Limén Eureka organico
cosechado, seleccionadoy
pelado a mano.

2 :obtencion céscara su parte
amarilla.

3: Maceracion en alcohol etilico
de cereal de 96° extraneutro.

4 : Extraccion de aceites esenciales
de méxima concentracion en
tanques de macerado de acero
inoxidable

5:Embotellado en botellas de
vidrio provenientes de reciclado,
se etiqueta y se cierra con tapa
metalica antirelleno.



Dia a dia seguimos apostando a nuestro
producto, poniéndole esfuerzo a cada
detalle, destacando su calidad y sabor,
que desde un principio fue prometedor.
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FICHA TECNICA

Limoncello
litico
Tradicional

NOTA DE CATA

De color amarillo intenso con destellos verdosos de
lima. De turbidez media dada por las pectinas de la
maceracion simple de la fruta. En la nariz nos recuerda
a las flores de azahar de la primavera tucumana, a jugo
fresco de limoén con sutil nota vegetal. En boca es intenso,
dulce y untuoso. De correcta acidez y un alcohol muy
bien integrado que nos invita a beberlo helado, a
cualquier hora del dfa.

FABRICACION

Variedad de limén
Eureka

Origen de fruta
Faldeos occidentales del pedemonte tucumano
(Tafi Vejo). Fincas de tratamiento ecolégico.

Suelos de cultivo
Franco arenoso, con importante cubierta vegetal.

Cosecha
Principalmente corte de invierno (julio) o segundo
de verano (febrero).

Clasificacién y pelado
Manual con empleo de peladores italianos
importados.

Maceracién

Con maceracion de céscara pelada a mano es
solvente (alcohol etilico) inmediata al corte para
extraccion de aceites esenciales en maxima
concentracion digestores de acero inoxidable.

Alcohol
Alcohol de 96° de melaza de azucar, tridestilado
a mediday de maxima pureza.

Emulsionado
Mezclado mecanico. Estabilizacion 30 dias en
tanques de reposo acero inoxidable.

Embotellado
40 dias desde cosecha del limon.

Consumo
Ideal como bajativo posterior a comidas. Como
principal ingrediente en cocteleria fresca de autor.




FICHA TECNICA

Limoncello
litico
Intenso

NOTA DE CATA

De color amarillo solido e intenso con turbidez alta
media dada por la mayor concentracion de pectinas
producto de una maceracién doble de cascara de limén
de distintas épocas del afo. A la nariz, nos seducen los
aromas de limones cosechados en su punto éptimo de
maduracion con las descriptas notas de flores de azahar
de la primavera tucumana, y jugo fresco de limén con
sutil nota vegetal. En boca constituye un saber caramelo
citrico por un sutil pico que nos transporta a los dias
soleados en el Jardin de la Republica. De correcta acidez
y un alcohol muy bien integrado que nos invita a beberlo
helado, a cualquier hora del dfa.

FABRICACION

Variedad de limoén
Eureka

Origen de fruta
Faldeos occidentales del pedemonte tucumano
(Tafi Vejo). Fincas de tratamiento ecologico.

Suelos de cultivo
Franco arenoso, con importante cubierta vegetal.

Cosecha
Principalmente corte de invierno (julio) o segundo
de verano (febrero).

Clasificacion y pelado
Manual con empleo de peladores italianos
importados.

Maceracion

Este producto inédito dentro de los limoncellos
tradicionales, se elabora macerando dos veces

el alcohol con cascara de limén equilibrando
dicho macerado para obtener un licor intensamente
citrico con ligera preponderancia sobre el espiritu
tipico de las recetas tradicionales.

Alcohol
Alcohol de 96° de melaza de azucar, tridestilado
a medida y de maxima pureza.

Emulsionado
Mezclado mecanico. Estabilizacion 30 dias en
tanques de reposo acero inoxidable.

Embotellado
40 dias desde cosecha del limén.

Consumo
Ideal como bajativo posterior a comidas. Como
principal ingrediente en coctelerfa fresca de autor.
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FICHA TECNICA

Gin by lltico

DE DONDE PROVIENE

Desde las suaves ondulaciones pedemontanas
y selvdticas del Sur Tucumano y al pie de Los
Nevados de Aconquija, con su tierra fértil para
la cana de azlcar y sus intensos citricos, nace
este Gin destilado en base a finas recetas que
conjugan sabores y perfumes del bendecido
suelo tucumano reflejado en su maravillosa
biodiversidad. Elaboramos nuestro gin con
materias primas seleccionadas cuidadosamente,
equilibrando el enebro patagdnico con los otros
boténicos y dandole el toque citrico final con la
piel de nuestros limones organicos , cosechados
a mano de nuestra finca. Dando asi, una bebida
espirituosa con toque citrico y muy fécil de
combinar o beber sola.

LISTADO DE INGREDIENTES

Cascara Deshidratada de Limén — Cascara deshidratada de Naranja -
Alcohol Etilico — Agua — Enebro — Coriandro — Canela — Pimienta de
Jamaica — Cardamomo - Clavo de Olor y Base de Extracto de Lupulo.




Certificacion

:: GMP (Good Manufacturing Practice — Status ok

LIMONCELLO
% Pa c ki n g L i St BEBIDA Tradicional Intenso GIN
E NET WEIGHT (g/02) 750 ml 750 ml 750 ml
§ PRODUCT WEIGHT (gr) NET 1360 1360 1360
CARTON WEIGHT (KGS) 8,10 8,10 8,10
UNITS PER CARTON 6 6 6
BOX MEASURES (mm) 240 x 340 x 160 240 x 340 x 160 240 x 340 x 160
CARTONS PER PALLET 150 150 150
PALLETS PER 20' CTR 10 10 10
PALLETS PER 40' CTR 20 20 20
PALLET TYPE (EURO/STANDARD) STANDAR STANDAR STANDAR
NCM (HS code) 22087000 22087000 2208.50.11
SHELF LIFE 3 years 3 years 3years
EAN (PRODUCT) 742832845960 737787910207 737787910177
PALLET WEIGHT (kg) 1215 1215 1215
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:: HACCP — Hazard Analysis and Critical Control
Points - Status 4° Q 2022
:: Limoncello 100% Organic 2° Q 2023
: Kosher Certification - Status 1°Q 2023

:: Organic Certification Lemons — Status ok

Empleamos etiquetas
impresas con tintas
ecoldgicas y cajas

fabricadas con cartén

Empaque

con certificacion FSC
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