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Servicios Horeca

O

Ofrecemos servicios dirigidos al sector industrial
nacional o internacional, que requiera producto
como materia prima, en fabricacién de pasteleria,
reposteria, galleteria, panificacién, heladeria,
bebidas, golosinas, licores, entre otros.




NUESTROS SERVICIOS
Y SOLUCIONES




Copacking y Maquila

Prestamos el servicio de copacking o maquila para
desarrollar productos de alta calidad que sean
competitivos en el mercado. Asesoramos en todo el
proceso para lograr los mejores resultados.

Lineas de produccion:
- Termo encogible < Corrugado -« Fardo




Servicio Tecnico

:

®

Acompanamiento técnico con el cliente,
asesoria, pruebas de aplicacion, desarrollo
de formulas y mejora de productos.

Asistencia post-venta, recomendacion de
maquinaria, temperaturas, sugerencias de
mejoras en proceso, empague y materiales.

Suministros de toda la documentacion para
clientes nuevos, con pedido, con certificados

de analisis, especificaciones.
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@ Desarrollo de nuevas formulas segun las
necesidades del cliente para lograr un punto
diferenciador con la competencia.



Contamos con una capacidad
de produccion instalada.

-----------------------------------------------

Equipo técnico con experticia para
ofrecer soluciones industriales.

Proceso y Alcance

llllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllll

Con un proceso de investigacion, desarrollo de
formulas, ejecutar un prototipo con el cliente y

finalmente pasar a la prueba de aplicacion. Soluciones para sector comercial,

no se limita a la preparacion de
productos regulares, sino que
tenemos multiples aplicaciones.

lllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllll

Sistema de inocuidad basado en la
norma iso 22002, FSSC22000 e ISO
9001/2015




Soluciones y Beneficios

e Creamos recetas segun necesidad, bajo convenios de
confidencialidad.

® Ofrecemos servicio de despacho.

e Atencion personalizada, cada requerimiento es

diferente. um\“ \\\\
| unlil\\ S

e Respaldo de una empresa que trabaja en multiples
aplicaciones nacionales e internacionales.



Requerimientos

e Consolidar una definicién del producto, con sus empaques
y/o materia prima en caso de ser necesario, para
establecer un producto estandar y continuo.

e | _a produccién sale al mercado siendo certificado por 3P,
en caso de copacking y maquila “Elaborado y envasado
por 3P para (CLIENTE)” para estos casos el cliente debe
tener registro sanitario propio.

e Estamos atentos para escuchar sus requerimientos,
acompanarlos y asesorarlos para un proceso productivo
eficiente.




APLICACIONES
DE PRODUCTOS 3P

. R i br 4
| At
LI




Aplicacion de
Chocomax en

fWM

Sustituye un 50%
de la harina de trigo

Sustituto del cacao
y azucar
|

) (©) ) @Alimentos3p / www.alimentos3p.com



J

[CACIONE
Frut y Co ’[

Potencia sabores

@ -'5"',.,.
\" F{' "“-fer

Sustituto del colorante SO T
yazdcar ol e NI g &
I'

) (©) ) @Alimentos3p / www.alimentos3p.com
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Sustituye un 50%
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Todos los derechos reservados.
www.alimentos3p.com
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