


Alimentos con harina 
de chapulín y grillo

Desarrollando el Alimento del Futuro



Beneficios de las 3 “S”

SALUDABLE

Con hasta 3 veces más 
proteína que una galleta 

convencional y 1/3 de azúcar.

SUSTENTABLE

La producción de proteína a 
base de chapulín contamina 
1,000 veces menos que la del 
ganado bovino/porcino y es 

más limpia.

SABOR

Delicioso
“La decisión correcta no tiene 

porque ser un sacrificio”

SS S



QUÍMICOS/

CONSERVADORES

NO CONTIENE

• HARINAS 

• REFINADAS

• GRASAS

• TRANS

• AZÚCARES

• REFINADAS



• Más proteína que cualquier otra galleta.

• Alto en fibra: un paquete cubre el 32% del IDR.

• Sin harina ni azúcar refinada.

• 100% Natural.

• Sabor: Canela-Vainilla

• Textura: Crujiente

• Olor: Vainilla

• Color: Café claro

• Cont. Neto: 56 gr.

• Empaque: Tri-Laminado Mate

ATRIBUTOS

ESPECIFICACIONES

TÉCNICAS

CÁCTERÍSTICAS

• En lugares secos.

• Temperatura ambiente.

• Evitar la exposición al sol durante muchas 
horas, debido a que la galleta puede soltar 
vapor y cambiar su consistencia.

ALMACENAMIENTO



• Postre.

• Snack entre comidas.

• Después de ejercitarse.

• Una mejor alternativas a cualquier otra galleta 
o pan.

• Usamos ingredientes de bajo índice 
glucémico

• Apto para todas las edades (desde ablactación 
hasta adultos mayores)

• Alergias: no ha alergias registradas a los 
chapulines; sin embargo, personas alérgicas a 
la nueces pueden ser susceptibles. 

USO RECOMENDADO

ESPECIFICACIONES

TÉCNICAS

GRUPOS VULNERABLES





Gracias
alba@gricha.mx


