Georgia

Ubicado en Europa del este,
al sur del Caucaso en la
costa oriental del Mar
Ne%fo se encuentra el pals
de eorgia.

Con mas de tres mil

anos de historia, se

distingue or una
envidiable riqueza
natural, [engua y
alfabeto propios,
pero sobre todo por
su incompavab[e
variedad de vinos.
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Vino blanco semidulce color
dorado intenso de uvas
Tsolikauri. Especial para
acompanar con legumbres,
champinones, pescado, y
queso, entre 10 - 12 °C.

Tecno[ogia Unica

En Georgia se utiliza hasta
hoy Un proceso milenario y
pecu[iar de elaboracién del
vino. Envases de arcilla
[lamados “Qvevri” son
enterracdos en el suelo
durante meses para anejar
el jugo de wva
_F!ermentado, que resulta
en un vino sabroso y
exclusivo de cada
region.

Vino tinto seco, color rubi
oscuro, de uvas Saperavi, del
territorio Kakheti. Especial
para acompanar con carnes
y quesos, a temperatura
entre 13 - 15 °C.
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100 % Natural

De las aproximadamente
4000 cepas mundiales, 521
son autoctonas del territorio
de Georgia, cantidad que no
posee ninguna otra region.

El vino georgiano es
totalmente libre de
ingredientes avtiﬁcia[es,
ademas ncorpora

acidez, dulzura y
sabor de una forma
natural a través de
una cuidadosa
combinacién de
esta gran variedad
de uvas, lo que
también hace de la
resaca a[go

pvécticamente
desconocido.
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Mino Tinto Natura

Vino tinto semidulce color
granate, de uvas Saperavi.
Especial para acompanar con
platos dulces y frutas, a una
temperatura entre 10 - 12 °C.



