


En AMARELLA CAFE, somos un grupo de
Apasionados por nuestra cultura Cafetera.
Queremos que Colombia y el mundo disfruten de

cafés cultivados y tostados con altos estandares
de Calidad. Creando productos a la medida de las
necesidades de nuestros clientes y el mercado
local e internacional.
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Amarella en una compariia familiar que nace en
la finca San Bernardo, en Dosquebradas
Risaralda. Alli, entre los cafetales, la recoleccion,
el despulpe y el cuidadoso proceso que tiene
en toda su cosecha, nace el amor por la cultura
cafeteray se teje el suefio de crear Amarella

Nuestra Historia
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En un principio nos enfocamos en
comercializar el café especial cultivado en
la finca San Bernardo a nuestros amigos y
conocidos. Pronto emprendimos el suefio
exportador. Con ello el reto de obtener y
producir nuevos productos y diferentes
calidades de exportacion.
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Hoy Amarella tiene el gusto de ser el Aliado
comercial de diferentes fincas cafeteras a
lo largo el territorio nacional vy
representantes autorizados de todos
nuestros aliados para llevar su legado

cafetero almundo.
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Nuestra politica para compra de materias
primas, se basa en preciosjustos y
sostenibles para nuestros caficultores que
con su arduo trabajo, nos entregan sus
mejores cerezas. Compramos directamente
a caficultores en departamentos como
Risaralda, Valle del Cauca, Quindio, Huila,
Narifio y Cundinamarca.
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Somos un grupo de apasionados y enamorados
del café Colombiano, aprendemos cada dia de
nuestros aliados, nuestros cafeteros, y como tal
de nuestros clientes, quienes nos dan todos los
dias la mejor recompensa, una grata sonrisa y
muchos pedidos de café.
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Tenemos Diferentes Calidades de café, y
cada uno tiene una personalidad Unica
teniendo bajo el nombre de Amarella una
gran variedad de calidades permitiendo
aportar a nuestra cultura cafetera. De la
mano de expertos tostadores resaltamos
los sabores naturales de los cafés de
comercializados por Amarella.
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Queremos que Amarellaesté en tu mesa, en tus
reuniones de trabajo como un amigo leal que te
despierta en las mafianas, te da el impulso en la
tarde te acompaifia, tanto en las visitas sociales y
familiares, y tambien en reuniones de negocios.
Nuestra promesa :“ todos merecemos tomar el
mejor café Colombiano”.



AN

N

MISION
Somos una empresa comprometida con el desarrollo
cafetero Colombiano, promoviendo la caficultura
responsable, las buenas practicas comerciales y llevando
nuestros mejores a cafés al mercado Nacional y el mercado
extranjero bajo las mas altos estandares de calidad .

Vision:

En el 2025 ser reconocidos como una de las mejores empresas
exportadoras de café Colombiano, impactando positivamente la
calidad de vida de los caficultores que pertenecen al proyecto
Amarella y desarrollando modelos y esquemas de negocios
sostenibles, duraderos y rentables.




———— Edicion Especial

,, El lagarto azul del Gorgona esta en peligro de extincion y
Amarells representa la edicidon especial que evoca la exclusividad,
elegancia y excelencia de nuestros café colombiano.

El café Amarella Edicion Especial es producido en
microlotes de fincas con variedades exodticas y con alturas
propicias para su produccion desde 1600 msnm, es
—— caracterizado por ser suave, aromatico, frutal,

Espetial
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achocolatado y apanelado, cuenta con altos puntajes SCAA
y es producido por pequenos caficultores de diferentes
departamentos de nuestro pais.

\\ “ r Tostion / Roasted
B L i e
Peso Neto / NET WET Fan ) -

250g (8.802) 100% Ardbigo/Arabic Coffee



El colibri de pecho rojo, gréacil vy
majestuoso representa perfectamente
nuestros cafés tipo Exportacion &
Premium.

Sindbnimo de especialidad y distincion que
solo tienen los cafés selectos, excelsos y
especiales. Cafés de media y alta montafa,
de acidez mediaaltay cuerpo medio alto.

Peso Neto / NET. WET -
500g (17,602 100% Arabigo/Arabic Coffee
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< g El colibri de pecho rojo, gracil y majestuoso

— representa bien a nuestros cafés de
Exportacion & Premium, sinénimo de

especialidad y distincion que solo tienen los
cafés selectos, excelsos y especiales. Cafés
de media y alta montana, de acidez media alta
y cuerpo medio alto.
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El jaguar Colombiano, es el telino mas grande
de Ameéricay lamentablemente se encuentra
en peligro de extincion.

Es el emblema del nuestro café tradicional,
pues representa la fuerza, intensidad y el
caracter indomito de un buen café
colombiano.

El café Tradicional Amarella es cultivado en
media y baja montafia, tiene un nivel de
acidez medio- bajo y alto cuerpo.

Tostion / Roasted
} PN .
Peso Neto / NET, WET
500g (17,602) 100% Ardbigo/Arabic Coffee




Risaralda: Variedad Castillo Naranjal
Dos Quebradas- Risaralda

Altura: 1600 msnm

Productor: Marlene Diaz

NOTAS: Dulce Citrico limoncillo
Caramelo Chocolate vainillay miel.
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Narifio: Edicién Especial
Variedad Caturra —Bourbon
Rosado // San Lorenzo Narifio//
Altura: 2030 msnm

Productor: Don Jesus

NOTAS: Dulce Frutal Citrico Seco
Caramelo Chocolate y Frutos
Tropicales.
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= AVIARELLA CAFE en su Ilnea de Exportaciones ofrece cafes para cualqwer lugar del

T “1 mundo: en almendra Verde (Cafes sin procesar) 0 cafes Tostados empacados y listos

para su comercializacién y consumo final. ,

: Cafes especnales con puntajes en taza, micro lotes con procesos especiales como ©
Honey y Natural cafes tlpos exportamon y tradicionales, catados y evaluados por

; expertos =

- Mediante su amplla y sollda cadena Ioglstlca AMC\RELLAesta en capacidad de ofertar

negociaciones aéreas y maritimas desde pequenas cantldades hasta contenedores de

20y 40 ft.

- Somos un exportador debidamente autorizado por la Federacion de Cafeteros de

Colombia, y nuestra razén de ser siempre sera Llevar La tradicion y la experiencia del

. café Colombiano atodos los rincones del mundo.

- - Si estas interesado importar AMARH LI A CAFE a tu pais, diligencia este formulario y te

contactaremos. ‘




Beneficio, apoyo y crecimiento conjunto
en todos los colaboradores en la cadena
de valor desde la siembra hasta la compra
y consumo final de nuestros cafés

En cada lugar que se comercialice
Amarella, se formara y capacitard para
llegar a la mejor tasa de preparacion.

Seleccionamos cada grano para que se
ajuste a las necesidades de calidad, tostion
y empaque para cada uno de nuestros
clientes en Colombia y en el Exterior.







