
 

Somos una Start-up ubicados en la Región del Maule y hemos desarrollado una tecnología para               

extraer/concentrar compuestos funcionales a partir de las frutas de bajo valor que no son vendidas               

(por diversas razones) y por  lo general terminan en vertederos o rellenos sanitarios.  

 

El proceso que desarrollamos (a partir de herramientas biotecnológicas) es amigable con el medio              

ambiente y no genera residuos sólidos. En la actualidad hemos realizado avances importantes con              

manzanas y peras, a través del aprovechamiento de sus propiedades benéficas hemos logrado un              

producto final 100% natural, alto en fibra dietética (sobre 70%), con alta capacidad antioxidante              

(sobre 30.000 ORAC), libre de aditivos químicos y colorantes (se adjuntan los resultados de los               

análisis correspondientes). De acuerdo a nuestros antecedentes y estudios preliminares, esto se            

podría extender a otras frutas como son berries, ciruelas y en vegetales como tomates.  

 

Hemos realizado algunos estudios de funcionalidad de nuestros productos en donde se ha trabajado              

con la empresa Biopolis en España y la Universidad de Talca. En Biopolis se realizó un ensayo con                  

Caenorhabditis elegans, en donde se comparó el efecto de nuestro producto con Orlistat como              

control positivo. Los resultados se muestran en la siguiente figura (Obtenida del Reporte: Evaluación              

del efecto reductor de grasa corporal en Caenorhabditis elegans de un producto desarrollado por              

Innovagreen). 

 

Las conclusiones de dicho informe es: 

1. El extracto vegetal tiene un efecto reductor de grasa corporal total en C. elegans. El efecto es                 

dosis - dependiente, siendo 0,5 y 1% las dosis de extracto más efectivas.  

Contacto: M Sc Mauricio Poblete Bustamante Dirección:   16 1/2 poniente B 0315, Talca -Chile 

Teléfono: 569 850 300 39 Correo electrónico: man.poblete@gmail.com 

 



 

En el segundo ensayo, realizado por el Dr. Rodrigo Moore Carrasco de la Universidad de Talca, los                 

resultados volvieron a ser similares. Se utilizó el extracto en un modelo de síndrome metabólico en                

ratones , donde se indujo el síndrome mediante una dieta alta en grasa suplementada con minerales               1

y vitaminas. En este caso se probó una fase sólida y líquida del mismo extracto a diferentes                 

concentración como lo indica la tabla a continuación, dejando como control a un grupo solo con                

dieta normal.  

 

 

Dentro de los resultados el que obtuvo mayor atención por nuestra parte fue el nivel de colesterol                 

de los grupos en estudios: 

 

 

Se puede observar que la mezcla entre la mezcla sólido y líquido a un 5% del total de la dieta logró                     

disminuir el nivel de colesterol a valores similares al control con dieta normal y muy por debajo del                  

grupo con dieta grasa. Siendo las conclusiones del estudio: “Con este ensayo hemos logrado              

identificar un producto “mezcla sólido/líquido al 5%” que muestra un potente efecto protector sobre              

el desarrollo de factores de riesgo cardiovascular….”. 

1 Si bien el modelo animal utilizado no es el indicado, es una aproximación  importante a lo que 
ocurre en mamíferos. 
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Análisis de laboratorio 
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