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J-lacer tortltlas de harina
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Preparado completo paraelaboracion de
tortillas harina de trigo
Tipo: yarina tradicional

Descripcion:
Harina instantanea para la elaboracion de
tortillas harina de trigo.

Beneficios

u Elaboracion rapida, facil y segura.

u Contiene todos los ingredientes necesarios.

u Solo agregar agua.

uProporciona tortilla con alta vida de anaquel (30 dias).

Polvo para hornear especial para tortillas
harina detrigo
Tipo: phmex

Descripcion:

Producto en polvo disenado especialmente para la
fabricacion de tortillas de harina de trigo con alta
vida de anaquel.

Saborizante de mantequilla para productos
harina de trigo
Tipo: MANTETOR®

Descripcién:
Producto saborizante liquido concentrado
de mantequilla para productos de harina de trigo.
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@ Natural Mantequilla

Beneficios
u Efecto de doble accion; amasado y horneo.
u Maximo esponjado en la coccion.

u Permite el buen funcionamiento del resto de los ingredientes en la
formulacion (conservadores, mejoradores, etc. ) sobre todoen la
estabilidad de la conservacion.

Beneficios
u Aporta sabor y olor a mantequilla.

uAumenta considerablemente las caracteristicas de calidad del
producto terminado.

u Por su dosificacion es economico y rendidor.
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Antiadherente concentrado Tortiflon
Tipo:TFC

Descripcion:
Antiadherente concentrado de agentes

humectantes de alta calidad para lograr
recubrimientos uniformes de alta duracion.

Antiadherente listo para usar tortiflon
Tipo: TFL

Descripcion:

Antiadherente listo para usar de agentes
humectantes de alta calidad para lograr
recubrimientos uniformes de alta duracion.

Antiadherente gel-plus mexenil
Tipo: AAGPL

Descripcion:

Antiadherente concentrado gel elaborado a
base de agentes humectantes de calidad
PREMIUM y maxima concentracion para lograr
recubrimientos uniformes de alta duracion.

Lubricante grafitado Mexenil
Tipo: GRA

Descripcion:
Lubricante listo para usar formulado a base
degrafltode alta pureza.
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Beneficios
u Se acopla mediante dilucion en agua.

uAporta efecto antiadherente sobre casi toda la superficie lisa caliente.
u No emite humos ni aromas toxicos.

u Elaborado 100% con ingredientes grado alimenticio.

Beneficios

u Logra recubrimientos uniformes y de alta duracion en comales de todo
tipo de maquinas tortilladoras.

u Aporta efecto antiadherente sobre casi toda la superficie lisa caliente.
u No emite humos ni aromas toxicos.
u Elaborado 100% con ineredientes grado alimenticio.

Beneficios

uAporta efecto antiadherente sobre casi toda la superficie lisa caliente.
u Mo emite humos ni aromas taxicos.

u Elaborado 100% con ingredientes grado alimenticio.

u Por su concentracion puede trabajar en altas diluciones adn con los
comales que presenten el calor mas intenso.

Beneficios

uRecubre, protege y elimina la friccion en tode tipo de maquinas
tortilladoras.

u Mo emite humos taxicos




u Conservador-mejorador concentrado h . ‘\\

para tortillas de harina de maiz u

TIPO: TMC

Descripcion:

Producto en polvo (2 en1) conserva y mejora para uso en masas y tortillas a base de harina de maiz.
Beneficios:

U Otorga suavidad tanto al elaborar como al recalentar. - Conservacion de hasta 72 hrs fuera de refrigeracion.
U Elevada elasticidad y correa mejorado el acabado.

U Excelente textura o esponjado a la tortilla

u Mejorador especial para tortillas de harina de maizu

Tipo: tmt

Descripcion:

Mejorador en polvo especial para tortillas de harina de maiz.
Beneficios:

U Incrementa la resistencia de la tortilla.

U Elevada elasticidad y correa.

U Excelente recalentamiento de la tortilla.

u Contamos con certificaciones de calidad y seguridad alimenticiau
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