
Agro Industrias Makao Perú S.A.C.



Descripción de la Empresa: 

Agro Industrias Makao Perú S.A.C., empresa peruana
dedicada a la elaboración, fabricación y
comercialización de productos derivados de cacao.

Makao Perú en lengua nativa significa Cacao Perú, se
inicia como un proyecto alternativo al cultivo de la
hoja de coca, con la finalidad de mejorar las
condiciones económicas de los agricultores cacaoteros
quienes trabajan en armonía con el medio ambiente.

La planta de procesamiento está ubicada en el distrito
de Pucacaca – Picota, San Martin (a 45 minutos de la
ciudad de Tarapoto). Dentro de nuestros principales
productos está el chocolate Bitter con alto porcentaje de
cacao con/sin inducción de sabores, conocido también
como chocolate Dark o chocolate oscuro.

Company Description:

Agro Industrias Makao Perú S.A.C., Peruvian company
dedicated to the elaboration, manufacture and
commercialization of products derived from cacao.

Makao Peru in native language means Cacao Peru,
starts as an alternative project to the cultivation of
coca leaf, in order to improve the economic conditions
of cocoa farmers who work in harmony with the
environment.

The processing plant is located in the district of
Pucacaca - Picota, San Martin (45 minutes from the
city of Tarapoto). Among our main products is the
chocolate Bitter with high percentage of cocoa with /
without induction of flavors, also known as dark
chocolate or chocolate oscuro.



Misión y Visión

Misión: Somos una empresa privada de producción,
comercialización, investigación y servicios, dedicada al
procesamiento agroindustrial del cacao;
comprometida con el desarrollo socio-económico de
nuestros trabajadores y aliados estratégicos. Nuestras
actividades tienen un alto grado de responsabilidad
social, económica y ambiental, genera valor agregado,
ofrece calidad al consumidor y guarda una actitud de
respeto al medio ambiente y la biodiversidad.

Visión: Empresa líder y consolidada a nivel nacional e
internacional en la producción y comercialización de
derivados de cacao; incorporando las buenas prácticas
de manufactura en nuestros procesos productivos, con
gestión social y ambiental; para garantizar un
producto de alta calidad a los mercados.

Mission and Vision

Mission: We are a private company of production,
marketing, research and services, dedicated to
agroindustrial processing of cacao; committed to the
socio-economic development of our workers and
strategic allies. Our activities have a high degree of
social, economic and environmental responsibility,
generate added value, offer quality to the consumer
and maintain an attitude of respect for the
environment and biodiversity.

Vision: Leading and consolidated company at national
and international level in the production and
commercialization of cocoa derivatives; incorporating
good manufacturing practices in our production
processes, with social and environmental
management; to ensure a high quality product to the
markets.



Elaborados con Cacao Amazónico / Made with Amazon Cacao
Theobroma significa en griego “Alimento de los Dioses”.

Theobroma means in greek “Gods Food”.

Reconocido como de gran calidad (Sabor y Aroma). / Recognise as high quality (Flavor and Aroma)

Nuestros productos / Our products:



Aguaymanto Ají Charapita Ajonjolí Nibs de Cacao Pecana Quinua 60% 70% 100%

Barras de Chocolate de 90 gramos – Makao Perú / Bars of Chocolate 90 grams – Makao Peru: 

“Al comprar nuestros productos, ayudas a la conservación de bosques y agricultores cacaoteros de nuestra Amazonía Peruana”.



Pasta Fina de Cacao y Cobertura / Fine Cocoa Paste and Coverage:

“Al comprar nuestros productos, ayudas a la conservación de bosques y agricultores cacaoteros de nuestra Amazonía Peruana”.



Otros Productos / Others Products:

• Chocolate Mix de sabores – Pack * 9 unidades / Chocolate Flavor Mix – Pack * 9 units.

• Coctel de Moka / Moka Cocktail.

• Nibs de Cacao / Cocoa Nibs.

• Cascarilla de Cacao / Cocoa Husk.

• Granos de Cacao / Cocoa Beans.

“Al comprar nuestros productos, ayudas a la conservación de bosques y agricultores cacaoteros de nuestra Amazonía Peruana”.



Núnkui known in the Peruvian Amazon as the
“Goddes of the Agriculture”.

The Legend tells that a woman from the Peruvian Amazon
bends at the feet of the Goddess Núnkui and ask her for food.
At that moment, the Goddess Núnkui decides to give her a little
girl.
The Nunkui Goddess orders the woman to feed and take care of
the child. She promise that the child will teach her to cultivate
and eat products of the Peruvian Amazon. The little Girl even
gives the knowledge about the Cocoa, "Food of the Gods".

Núnkui conocida en la Amazonía Peruana como la…
“Diosa de la Agricultura”.

Cuenta la leyenda que una mujer de la Amazonía Peruana se
inclina a los pies de la Diosa Núnkui para pedirle comida. Ante
esto la Diosa Núnkui le entrega una niña que llevaba en brazos.

La diosa Núnkui le ordena a la mujer de la Amazonía Peruana
que la cuide y la alimente para que la niña le enseñe que
cultivar y comer de la Amazonia Peruana. Entre ellos el Cacao:
“Alimento de los Dioses”.

“Al comprar nuestros productos, ayudas a la conservación de bosques y agricultores cacaoteros de nuestra Amazonía Peruana”.



Barras de Chocolate Orgánico de 90 gramos – Núnkui / Organic Chocolate Bars 90 grams – Nunkui: 

“Al comprar nuestros productos, ayudas a la conservación de bosques y agricultores cacaoteros de nuestra Amazonía Peruana”.

Dark Chocolate 60% Dark Chocolate  60% Aguaymanto Dark Chocolate 60% Nibs de Cacao Dark Chocolate 60% Pecana



Otros Productos Orgánicos / Other organic Products:

• Corazones de Chocolate 60% / Chocolate Hearts 60%.

• Corazones de Chocolate 60% con Aguaymanto / Chocolate Hearts 60% with Goldenberry.

• Corazones de Chocolate 60% con Nibs de Cacao / Chocolate Hearts 60% with Cocoa Nibs.

• Corazones de Chocolate 60% con Pecanas / Chocolate Hearts 60% with Pecans.

• Nibs de Cacao / Cocoa Nibs.

• Pasta de Cacao / Cocoa Paste.

• Cascarilla de Cacao / Cocoa Husk.

• Granos de Cacao / Cocoa Beans.

“Al comprar nuestros productos, ayudas a la conservación de bosques y agricultores cacaoteros de nuestra Amazonía Peruana”.



Premios / Awards

• Silver: Makao Perú (Peru) – Chocolate Bitter 60 % con Ají Charapita (2017).

• Silver: Makao Perú (Peru) – Licor de Moca (2017).

• Silver: Makao Perú (Peru) – Chocolate Bitter 60% con Aguaymanto (2016).

• Bronze: Makao Perú (Peru) – Chocolate Bitter 60 % con Ají Charapita (2016).

• Bronze: Makao Perú (Peru) – Chocolate Bitter 60% com Nibs de Cacao (2016).

• Bronze: Makao Perú (Peru) – Chocolate Bitter 60% (2016).

• Bronze: Makao Perú (Peru) – Chocolate Bitter 60% con Aguaymanto (2015).

• Empresa Destacada Macro Región Oriente (2015).

• Expo Amazonica, Primer Lugar - Chocolate Bitter 60 % con Ají Charapita (2014).

“Al comprar nuestros productos, ayudas a la conservación de bosques y agricultores cacaoteros de nuestra Amazonía Peruana”.
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Atributos y Beneficios / Attributes and Benefits

Es energético, regula la temperatura corporal. Importante antioxidante, el
chocolate tiene acción protectora en la prevención y desarrollo de
enfermedades cardiovasculares, algunos tipos de cáncer, Alzaimer, Parkinson,
diabetes tipo 2, entre otros. Reduce el colesterol malo en sangre, mejora la
circulación en sangre, por tener propiedades anticoagulantes. Ayuda a
sentirse satisfecho (fibra). Bueno para la piel, contiene antioxidantes, ayuda a
proteger contra el sol (Rayos UV). Despierta la inteligencia, aumenta el flujo
en sangre en cerebro, por ello nos hace sentir mas despiertos y alertas.

It is energetic, regulates body temperature. Important antioxidant, chocolate
has a protective action in the prevention and development of cardiovascular
diseases, some types of cancer, Alzaimer, Parkinson's, diabetes type 2, among
others. Reduces bad cholesterol in blood, improves circulation in blood,
having anticoagulant properties . Helps to feel satisfied (fiber). Good for the
skin, contains antioxidants, helps protect against the sun (UV rays). Awakens
intelligence, increases blood flow in brain, so it makes us feel more alert.

“Al comprar nuestros productos, ayudas a la conservación de bosques y agricultores cacaoteros de nuestra Amazonía Peruana”.



www.makaoperu.com

Francis Aquino Ferrúa
Gerente Comercial
Agro Industrias Makao Perú S.A.C.
RUC: 20494064872
Celular: (+51) 998622922 
Oficina Lima: Calle Las Mohenas 168, El Remanso - La Molina - Lima, Lima - Perú.
Teléfono: (+51) 013652470

https://www.facebook.com/makao.peru/

https://www.facebook.com/nunkuichocolates/

“Al comprar nuestros productos, ayudas a la conservación de bosques y agricultores cacaoteros de nuestra Amazonía Peruana”.


