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Sobre Nosotros

PAOCCAS, somos una empresa colombiana con más de 7 años de 
experiencia en consultoría, fabricación y distribución de alimentos y 
bebidas saludables.

Fabricamos y comercializamos alimentos funcionales, enfocados a 
mejorar la calidad de vida, la salud y el bienestar de los 
consumidores

Para nuestra compañía es importante establecer relaciones sólidas 
y  duraderas, basadas siempre en honestidad y calidad que nos  
caracteriza.

Nuestro principal objetivo es satisfacer las necesidades de nuestros  
clientes en el sector alimentario ofreciendo productos
frescos que le aportaran ahorro en tiempo, espacio, costos y 
beneficios a la salud.

Trabajar con nuestra empresa es trabajar en una ambiente familiar,

seguro, alegre y respetuoso.
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Ser líder en la comercialización de productos sanos

elaborados a partir de frutas, legumbres y vegetales

procesados,satisfaciendo las necesidades de nuestros

clientes por encima de sus expectativas.

Brindándoles un producto de alta calidad y con

excelencia en el servicio.

Seruna empresa elegida por nuestra innovación,  

soluciones, productos y servicios de calidad.

Ser reconocidos por la calidad humana y profesional de

nuestra gente y por nuestra colaboración con la

comunidad y el ambiente.

Misión

visión
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FOOD SERVICE

INDUSTRIAL Y  DE EXPORTACIÓN

RETAILS

Tipo de servicios

Cadenas de restaurantes  

fast food, Hoteles, 
Hospitales  y comedores 
institucionales.

Maquila en grandes
volúmenes de frutas y 
vegetales mínimamente  
procesados, tanto en
producto fresco  como
congelado.

Ofrecemos servicios de  
maquila para marca
privada.
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Nuestro trabajo
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Frutas Mínimamente
procesados

Vegetales Mínimamente 
procesados

Productos de valor 
agregado Productos congelados

Nuestros productos 
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MORA Y FRESA FRESA, KIWI Y BANANO

CÓO DESCRIPCIÓN

ZANAHORIA Y REMOLACHA FRESAY MANZANA

PRESENTACIÓN UCM PESO PORCAJA

PT-LP-0013 MorayFresa 150g 1x120 18 kg

PT-LP-0014 Moray Fresa 750g 1x24 18 kg

PT-LP-0015 Moray Fresa 3.9 kg 1x5 19.5 kg

PT-LP-0016 Fresakiwi banano 150g 1x120 18 kg

PT-LP-0017 Fresakiwi banano 750g 1x24 18 kg

PT-LP-0018 Fresakiwi banano 3.9 kg 1x5 19.5kg

PT-LP-0019 Zanahoriay Remolacha 150g 1x120 18 kg

PT-LP-0020 Zanahoriay Remolacha 750g 1x24 18 kg

PT-LP-0021 Zanahoriay Remolacha 3.9 kg 1x5 19.5kg

PT-LP-0022 Fresay manzana 150g 1x120 18 kg

PT-LP-0023 Fresay manzana 750g 1x24 18 kg

PT-LP-0024 Fresay manzana 3.9 kg 1x5 19.5 kg

BATIDOS 
CONGELADOS



MANGO YPAPAYA MANGO, MELÓN Y PAPAYA

CÓO DESCRIPCIÓN

PIÑA, MANGO Y PAPAYA PIÑA, MANGO Y MARACUYA

PRESENTACIÓN UCM PESOPOR CAJA

PT-LP-0025 MangoyPapaya 150g 1x120 18 kg

PT-LP-0026 Mango y Papaya 750g 1x24 18 kg

PT-LP-0027 Mango y Papaya 3.9 kg 1x5 19.5 kg

PT-LP-0028 Mango, Melón y Papaya 150g 1x120 18 kg

PT-LP-0029 Mango,Melón y Papaya 750g 1x24 18 kg

PT-LP-0030 Mango,Melón y Papaya 3.9 kg 1x5 19.5 kg

PT-LP-0031 Piña ,Mango y Papaya 150g 1x120 18 kg

PT-LP-0032 Piña ,Mango y Papaya 750g 1x24 18 kg

PT-LP-0033 Piña ,Mango y Papaya 3.9 kg 1x5 19.5 kg

PT-LP-0034 Piña,Mango y Maracuya 150g 1x120 18 kg

PT-LP-0035 Piña ,Mango y Maracuya 750g 1x24 18 kg

PT-LP-0036 Piña ,Mango y Maracuya 3.9 kg 1x5 19.5 kg

BATIDOS 
CONGELADOS



PIÑA, PEPINO,  

ESPINACA Y MANZANA
PIÑA, KALE,

ESPINACA Y MANZANA

PT-LP-0037 Piña,Pepino,Apio,EspinacayManzana 150 g 1x120 18 kg

PT-LP-0038 Piña,Pepino,Apio, Espinaca y  

Manzana
750g 1x24 18 kg

PT-LP-0039 Piña,Pepino,Apio,EspinacayManzana 3.9 kg 1x5 19.5 kg

PT-LP-0040 Piña, Kale, Espinaca y Manazana
verde

150 g 1x120 18 kg

PT-LP-0041 Piña, Kale, Espinaca y Manazana  
verde

750 g 1x24 18 kg

PT-LP-0042 Piña, Kale, Espinacay Manazana 
verde

3.9 kg 1x5 19.5 kg

COÓ                          DESCRIPCIÓN                             PRESENTACIÓN            UCM            PESO POR CAJA

BATIDOS 
CONGELADOS



1 BENEFICIOS 1

1 1

• Producto pasteurizado, 
cocinado empacado y 
congelado.

• Se puede lograr una gran 
variedad de sabores.

• La vida útil del producto 
es prolongada siempre y 
cuando se mantenga en 
refrigeración.

• Ideal para acompañar 
postres y diferentes 
platillos.
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FRESA MANGO COCO PIÑA

TOPPINGS

www.importadorapaoccas.com
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HashBrown  Yuca

CÓD DESCRIPCIÓN PRESENTACIÓN UCM PESO POR CAJA

PT-LP-0043 Hash Brown de yuca 2.2 lb 1x20 45Ib

PT-LP-0044 Hash Brown de yuca Slb 1x9 45Ib
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Canastita de Yuca

CÓD

PT-LP-0045  

PT-LP-0046

DESCRIPCIÓN

CanastadeYuca

CanastadeYuca

PRESENTACIÓN

2.2lb  

Slb

UCM

1x20

1x9

PESOPORCAJA

45Ib

45Ib
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Palitos de Plátano

CÓD DESCRIPCIÓN PRESENTACIÓN UCM PESO POR CAJA

PT-LP-0059 Palitos de Plátano 2.2 lb 1x20 45Ib

PT-LP-0060 Palitos de Plátano Slb 1x9 45Ib
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Canastita de Patacón

CÓD

PT-LP-0051
PT-LP-0052

DESCRIPCIÓN

Canasta de Platano  
Canasta de Platano

PRESENTACIÓN

2.2 lb  
Slb

UCM

1x20

PESOPORCAJA

45Ib
45Ib
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Palitos de Yuca

CÓD

PT-LP-0047
PT-LP-0048

DESCRIPCIÓN

Palitos de Yuca  
Palitos de Yuca

PRESENTACIÓN

2.2 lb
Slb

íUCM

1x20

PESOPOR CAJA

45Ib
45Ib
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Bolitas de  Yuca

CÓD

PT-LP-0049
PT-LP-0050

DESCRIPCIÓN

Palitos de Yuca  
Palitos de Yuca

PRESENTACIÓN

2.2 lb  
5Ib

UCM

1x20

PESOPORCAJA

45Ib
45Ib

www.importadorapaoccas.com



Bolitas de Plátano

CÓD

PT-LP-0057  
PT-LP-0058

DESCRIPCIÓN

Bolitas de Platano  
Bolitas de Platano

PRESENTACIÓN

2.2 lb  
Slb

UCM

1x20
1x9

PESOPORCAJA

45lb  
451b
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Patacones  Jumbo

CÓD

PT-LP-0053
PT-LP-0054

DESCRIPCIÓN

Patacón plátano
Patacón plátano

PRESENTACIÓN

2.2 lb  
Slb

UCM

1x20
1x9

PESOPORCAJA

45Ib

45Ib
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Tradicionales tortillas de queso congeladas.
elaboradas manualmente bajo estrictos estándares de calidad. Su venta es por 15 
unidades con un peso neto de 100gr empacados en bolsas de 30 und. Comida típica fácil 
y rápida de cocinar 

MASA, AGUA, SAL-QUESO-MANTEQUILLAINGREDIENTES



Chorreadas tradicionales congeladas.
elaboradas manualmente bajo estrictos estándares de calidad. Su venta es de 15 unidades con
un  peso neto de 115gr, empacados en  bolsas de 30 und. Comida típica fácil y rápida de cocinar.

MAÍZ-LECHE EN POLVO-MA NTEQUILLA  
NATILLA-HUEVO-AZUCAR

INGREDIENTES



Tamal de elote.

Tamales a base de maíz congeladas, elaboradas manualmente bajo estrictos estándares de 
calidad. Su venta es de 12 unidades con un peso neto de 100gr, empacados en bolsas de 
24 und. Comida típica fácil y rápida de cocinar.

MAÍZ-HARINA-MANTEQUILLA-AGUA-HUEVOINGREDIENTES



KOMBUCHAS
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Mango Maracuya Mora Fresa

CÓD DESCRIPCIÓN

Uva

PRESENTACIÓN UCM

Limóny 

Hierba Buena
Jengibre y Limón

PESOPOR CAJA

PT-LP-0001 Kombucha Maneo 500ml 1x24 12 ke

PT-LP-0002 Kombucha Maracuva 500ml 1x24 12kg

PT-LP-0003 Kombucha Mora 500mi 1x24 12kg

PT-LP-0004 Kombucha de Fresa 500mi 1x24 12kg

PT-LP-0005 Kombucha de Uva 500ml 1x24 12kg

PT-LP-0006 Kombucha hierba buena y Limón 500mi 1x24 12 kg

PT-LP-0007 Kombucha Jengibre y Limón 500ml 1x24 12kg

KOMBUCHAS
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VEGETALES 
PROCESADOS
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Mezcla deVegetales para sopa

Mezcladevegetalesparasopa

www.importadorapaoccas.com



Papa con especies 

Romero y Albahaca
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Yuca en Trozos

Yuca Trozos Congelada 5Ib 1x9 45Ib
45Ib
45Ib

1x20
1x45

2.2IbYuca Trozos Congelada
Yuca Trozos CongeladaPT-LP-0008

PT-LP-0009

PT-LP-0010

1 lb

COÓ                             DESCRIPCIÓN                                  PRESENTACIÓN                UCM              PESO POR CAJA    
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PRODUCTOS 

PROCESADOS
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Harina deYuca
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Masa deYuca  Congelada
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JUGOS 
NATURALES
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Agua de  pipa congelada

www.importadorapaoccas.com



PIÑA

MORA

CÓD DESCRIPCIÓN

MANGO MELÓN

PAPAYAFRESA

PRESENTACIÓN UCM PESO POR CAJA

PT-LP-0064 Pulpa de Piña kg 1x18 18 kg

PT-LP-0065 Pulpa de Mango kg 1x18 18 kg

PT-LP-0066 Pulpa de Melon kg 1x18 18 kg

PT-LP-0067 Pulpa de Mora kg 1x18 18 kg

PT-LP-0068 Pulpa de Fresa kg 1x18 18 kg

PT-LP-0069 Pulpa de Papaya kg 1x18 18 kg

PULPAS 
CONGELADAS



FRUTA 
CONGELADA IMPORTADORA PAOCCAS SL

Versión: 1

Página 1 de 1

FICHA TECNICA DEL PRODUCTO
DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO

Producto natural, 100% trozos de fruta de Mango madura, sana y limpia.

NOMBRE DEL PRODUCTO

Trozos de Mango Congelada

COMPOSICION DEL PRODUCTO EN ORDEN DECRECIENTE

Trozos de Mango, Ácido Ascórbico (E300) como antioxidante natural (1g/1Kg)

PRESENTACIONES COMERCIALES

1, 6 y 7 kg

TIPO DE ENVASE

Bolsas

MATERIAL DE ENVASE

Especiales para empaque al vacío de 90 micras, proporción de polimida (20) y polietileno (70).

CONDICIONES DE CONSERVACION

Se transporta y almacena en condiciones de congelación (-18°C), una vez descongelada debe consumir en el menor tiempo
posible. El producto se transporta en vehículos apropiados para alimentos. Resolución No° 002505 de 2004.

TIPO DE TRATAMIENTO (PROCESO DE ELABORACION)

Recepción, lavado y desinfección (con desinfectante de alimentos de contacto directo a base de cloro orgánico), selección y 
adecuación, inmersión en solución antioxidante, congelación, empaquetado y almacenado a -18°C.

CARACTERISTICAS ORGANOLÉPTICAS

COLOR: Intenso y homogéneo, característico del Mango.
SABOR: Característico e intenso del Mango, libre de cualquier sabor extraño. 

AROMA: Dulce y frutal característico del Mango madura y sana.

APARIENCIA: Uniforme, libre de materiales extraños, con presencia de trozos de fruta.

CARACTERISTICAS FISICOQUÍMICAS

Sólidos Solubles expresados como °Brix: 10-18

pH: 3,60-4,30

Acidez expresada cómo % de ácido cítrico: 0,30-0,70

INFORMACIÓN NUTRICIONAL

INFORMACION NUTRICIONAL

Mango
Contenido Nutricional

En cada 100gr de producto

Contenido Energetico

Kjl/kCalorias 243/58

Grasa g 0.1

Carbohidratos en g 16.4

Proteinas en g 0.5

PORCION RECOMENDADA

100 gramos

VIDA UTIL ESTIMADA

2 años en congelación de -18°C

GRUPO POBLACIONAL

2 a 100 años

FIRMA DE FICHA TÉCNICA

CARGO QUE ELABORA

Angie Vanessa Cabal

Ingeniera de alimentos

CARGO QUE REVISA

Angie Vanessa Cabal

Ingeniera de alimentos

CARGO QUE APRUEBA

AdrianaPerea Portocarrero

Representante Legal

MANGO TROCEADO 
BOLSA 500 GRAMOS – BOLSA 1 KILO

VENCIMIENTO
2 años congelado



FRUTA 
CONGELADA

GUAYABA/GUAVA ROSADA
100% Natural

VENCIMIENTO
2 años congelado

IMPORTADORA POCCAS SL

Página 1 de 1

FICHA TECNICA DEL PRODUCTO
DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO

Producto natural, 100% trozos de fruta de Guayaba madura, sana y limpia.

NOMBRE DEL PRODUCTO

Trozos de Guayaba Congelada

COMPOSICION DEL PRODUCTO EN ORDEN DECRECIENTE

Trozos de Guayaba, Ácido Ascórbico (E300) como antioxidante natural (1g/1Kg)

PRESENTACIONES COMERCIALES

1, 6 y 7 kg

TIPO DE ENVASE

Bolsas

MATERIAL DE ENVASE

Especiales para empaque al vacío de 90 micras, proporción de polimida (20) y polietileno (70).

CONDICIONES DE CONSERVACION

Se transporta y almacena en condiciones de congelación (-18°C), una vez descongelada debe consumir en el menor tiempo

posible. El producto se transporta en vehículos apropiados para alimentos. Resolución No° 002505 de 2004.

TIPO DE TRATAMIENTO (PROCESO DE ELABORACION)

Recepción, lavado y desinfección (con desinfectante de alimentos de contacto directo a base de cloro orgánico), selección y 
adecuación, inmersión en solución antioxidante, congelación, empaquetado y almacenado a -18°C.

CARACTERISTICAS ORGANOLÉPTICAS

COLOR: Intenso y homogéneo, característico de la Guayaba.
SABOR: Característico e intenso de la Guayaba, libre de cualquier sabor extraño. 

AROMA: Dulce y frutal característico de la Guayaba madura y sana.

APARIENCIA: Uniforme, libre de materiales extraños, con presencia de trozos de fruta.

CARACTERISTICAS FISICOQUÍMICAS

Sólidos Solubles expresados como °Brix: 10-18

pH: 3,60-4,30

Acidez expresada cómo % de ácido cítrico: 0,30-0,70

INFORMACIÓN NUTRICIONAL

INFORMACION NUTRICIONAL

Guayaba
ContenidoNutricional

En cada 100gr de producto

Contenido Energetico

Kjl/kCalorias 151/36

Grasa g 0.1

Carbohidratos en g 9.5

Proteinas en g 0.9

PORCION RECOMENDADA

100 gramos

VIDA UTIL ESTIMADA

2 años en congelación de -18°C

GRUPO POBLACIONAL

2 a 100 años

FIRMA DE FICHA TÉCNICA

CARGO QUE ELABORA CARGO QUE REVISA CARGO QUE APRUEBA

Angie Vanessa Cabal Angie Vanessa Cabal AdrianaPerea Portocarrero

Ingeniera de alimentos Ingeniera de alimentos Representante Legal



FRUTA 
CONGELADA

AGUACATE EN MITADES
BOLSA 500 GRAMOS – BOLSA 1 KILO

VENCIMIENTO
2 años congelado

IMPORTADORA PAOCCAS SL
Versión: 1

Página 1 de 1

FICHA TECNICA DEL PRODUCTO
DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO

Producto natural, 100% trozos de Aguacate Hass maduro, sano y limpio.

NOMBRE DEL PRODUCTO

Trozos de Aguacate Hass Congelado

COMPOSICION DEL PRODUCTO EN ORDEN DECRECIENTE

Trozos de Aguacate Hass, Ácido Ascórbico (E300) como antioxidante natural (4g/1Kg) y Ácido 
Cítrico (E330) como regulador de acidez (1g/1Kg).

PRESENTACIONES COMERCIALES

1, 6 y 7 kg

TIPO DE ENVASE

Bolsas

MATERIAL DE ENVASE

Especiales para empaque al vacío de 90 micras, proporción de polimida (20) y polietileno (70).

CONDICIONES DE CONSERVACION

Se transporta y almacena en condiciones de congelación (-18°C), una vez descongelada debe consumir en el menor tiempo

posible. El producto se transporta en vehículos apropiados para alimentos. Resolución No° 002505 de 2004.

TIPO DE TRATAMIENTO (PROCESO DE ELABORACION)

Recepción, lavado y desinfección (con desinfectante de alimentos de contacto directo a base de cloro orgánico), selección y 
adecuación, inmersión en solución antioxidante, congelación, empaquetado y almacenado a -18°C.

CARACTERISTICAS ORGANOLÉPTICAS

COLOR: Intenso y homogéneo, característico del Aguacate Hass.

SABOR: Característico e intenso del Aguacate Hass, libre de cualquier sabor extraño. 

AROMA: Frutal característico del Aguacate Hass maduro y sano.
APARIENCIA: Uniforme, libre de materiales extraños, con presencia de trozos de fruta.

CARACTERISTICAS FISICOQUÍMICAS

Sólidos Solubles expresados como °Brix: 5-8

pH: 6,10-7,30

Acidez expresada cómo % de ácido cítrico: 0,30-0,70

INFORMACIÓN NUTRICIONAL

INFORMACION NUTRICIONAL

Aguacate Hass
Contenido Nutricional

En cada 100gr de producto

Contenido Energetico

Kjl/kCalorias 126/30

Grasa g 0.1

Carbohidratos en g 8.1

Proteínas en g 0.5

PORCION RECOMENDADA

100 gramos

VIDA UTIL ESTIMADA

2 años en congelación de -18°C

GRUPO POBLACIONAL

2 a 100 años

FIRMA DE FICHA TÉCNICA

CARGO QUE ELABORA CARGO QUE REVISA CARGO QUE APRUEBA

Angie Vanessa Cabal Angie Vanessa Cabal Adriana Perea Portocarrero

Ingeniera de alimentos Ingeniera de alimentos Representante Legal



IMPORTDORA PAOCCAS SL Versión:1
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FICHA TECNICA DEL PRODUCTO
DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO

Producto natural, 100% trozos de Yuca, madura, sana y limpia.

NOMBRE DEL PRODUCTO

Trozos de Yuca Congelada

COMPOSICION DEL PRODUCTO EN ORDEN DECRECIENTE

Trozos de Yuca, Ácido Ascórbico (E300) como antioxidante natural (4g/1Kg) y Ácido Cítrico 

(E330) como regulador de acidez (1g/1Kg).

PRESENTACIONES COMERCIALES

1, 6 y 7 kg

TIPO DE ENVASE

Bolsas

MATERIAL DE ENVASE

Especiales para empaque al vacío de 90 micras, proporción de polimida (20) y polietileno (70).

CONDICIONES DE CONSERVACION

Se transporta y almacena en condiciones de congelación (-18°C), una vez descongelada debe consumir en el menor tiempo posible.

El producto se transporta en vehículos apropiados para alimentos. Resolución No° 002505 de 2004.

TIPO DE TRATAMIENTO (PROCESO DE ELABORACION)

Recepción, lavado y desinfección (con desinfectante de alimentos de contacto directo a base de cloro orgánico), selección y 

adecuación, inmersión en solución antioxidante, congelación, empaquetado y almacenado a -18°C.

CARACTERISTICAS ORGANOLÉPTICAS

COLOR: Intenso y homogéneo, característico de la yuca.

SABOR: Característico e intenso de la yuca, libre de cualquier sabor

extraño. AROMA: Frutal característico de la yuca maduro y sano.

APARIENCIA: Uniforme, libre de materiales extraños, con presencia de trozos del tubérculo.

CARACTERISTICAS FISICOQUÍMICAS

Sólidos Solubles expresados como °Brix: 4 - 6

pH: 3,9

Acidez expresada cómo % de ácido cítrico: 0,30-0,70

INFORMACIÓN NUTRICIONAL

INFORMACION NUTRICIONAL

Yuca

ContenidoNutricional

En cada 100grde producto

ContenidoEnergetico

Kjl/kCalorias 126/30

Grasa g 0.2

Carbohidratos en g 8.1

Proteínas en g 1.6

PORCION RECOMENDADA

100 gramos

VIDA UTIL ESTIMADA

2 años en congelación de -18°C

GRUPO POBLACIONAL

2 a 100 años

FIRMA DE FICHA TÉCNICA

CARGO QUE ELABORA CARGO QUE REVISA CARGO QUE APRUEBA

Angie Vanessa Cabal Angie Vanessa Cabal AdrianaPerea

Portocarrero

Ingeniera de alimentos Ingeniera de alimentos RepresentanteLegal

FRUTA 
CONGELADA

YUCA EN TROZOS 
BOLSA 500 GRAMOS – BOLSA 1 KILO

VENCIMIENTO
2 años congelado



FICHA TECNICA DEL PRODUCTO
DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO

Producto natural, 100% trozos de fruta de guanabana madura, sana y limpia.

NOMBRE DEL PRODUCTO

Trozos de guanabana Congelada

COMPOSICION DEL PRODUCTO EN ORDEN DECRECIENTE

Trozos de guanabana, Ácido Ascórbico (E300) como antioxidante natural (1g/1Kg)

PRESENTACIONES COMERCIALES

1, 6 y 7 kg

TIPO DE ENVASE

Bolsas

MATERIAL DE ENVASE

Especiales para empaque al vacío de 90 micras, proporción de polimida (20) y polietileno (70).

CONDICIONES DE CONSERVACION

Se transporta y almacena en condiciones de congelación (-18°C), una vez descongelada debe consumir en el menor

tiempo

posible. El producto se transporta en vehículos apropiados para alimentos. Resolución No° 002505 de 2004.

TIPO DE TRATAMIENTO (PROCESO DE ELABORACION)

Recepción, lavado y desinfección (con desinfectante de alimentos de contacto directo a base de cloro orgánico), 
selección y adecuación, inmersión en solución antioxidante, congelación, empaquetado y almacenado a -18°C.

CARACTERISTICAS ORGANOLÉPTICAS

COLOR: Intenso y homogéneo, característico de la guanabana.

SABOR: Característico e intenso del Guanabana, libre de cualquier

sabor extraño. AROMA: Dulce y frutal característico de la Guanabana

madura y sana.

APARIENCIA: Uniforme, libre de materiales extraños, con presencia de trozos de fruta.

CARACTERISTICAS FISICOQUÍMICAS

Sólidos Solubles expresados como °Brix: 10-18

pH: 3,60-4,30

Acidez expresada cómo % de ácido cítrico: 0,30-0,70

INFORMACIÓN NUTRICIONAL

INFORMACION NUTRICIONAL

guanabana

ContenidoNutricional

En cada 100gr de producto

ContenidoEnergetico

Kjl/kCalorias 218/52

Grasa g 0.2

Carbohidratos en g 13.0

Proteinas en g 1.1

PORCION RECOMENDADA

100 gramos

VIDA UTIL ESTIMADA

2 años en congelación de -18°C

GRUPO POBLACIONAL

2 a 100 años

FIRMA DE FICHA TÉCNICA

CARGO QUE ELABORA CARGO QUE REVISA CARGO QUE APRUEBA

Angie Vanessa Cabal Angie Vanessa Cabal Adriana Perea

Portocarrero

Ingeniera de alimentos Ingeniera de alimentos Representante Legal

FRUTA 
CONGELADA

TROZOS DE GUANABANA 
BOLSA 500 GRAMOS – BOLSA 1 KILO

VENCIMIENTO
2 años congelado
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FICHA TECNICA DEL PRODUCTO
DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO

Producto natural, 100% trozos de fruta de Lulo maduro, sano y limpio.

NOMBRE DEL PRODUCTO

Trozos de Lulo Congelado

COMPOSICION DEL PRODUCTO EN ORDEN DECRECIENTE

Trozos de Lulo, Ácido Ascórbico (E300) como antioxidante natural (1g/1Kg)

PRESENTACIONES COMERCIALES

1, 6 y 7 kg

TIPODE ENVASE

Bolsas

MATERIAL DE ENVASE

Especiales para empaque al vacío de 90 micras, proporción de polimida (20) y polietileno (70).

CONDICIONES DE CONSERVACION

Se transporta y almacena en condiciones de congelación (-18°C), una vez descongelada debe consumir en el menor tiempo

posible. El producto se transporta en vehículos apropiados para alimentos. Resolución No° 002505 de 2004.

TIPO DE TRATAMIENTO (PROCESO DE ELABORACION)

Recepción, lavado y desinfección (con desinfectante de alimentos de contacto directo a base de cloro orgánico), selección y adecuación,

inmersión en solución antioxidante, congelación, empaquetado y almacenado a -18°C.

CARACTERISTICAS ORGANOLÉPTICAS

COLOR: Intenso y homogéneo, característico del Lulo.

SABOR: Característico e intenso del Lulo, libre de cualquier sabor extraño. 

AROMA: Dulce y frutal característico del Lulo maduro y sano.

APARIENCIA: Uniforme, libre de materiales extraños, con presencia de trozos de fruta.

CARACTERISTICAS FISICOQUÍMICAS

Sólidos Solubles expresados como °Brix: 10-18

pH: 3,60-4,30

Acidez expresada cómo % de ácido cítrico: 0,30-0,70

INFORMACIÓN NUTRICIONAL

INFORMACION NUTRICIONAL

Lulo

ContenidoNutricional

En cada 100grde producto

ContenidoEnergetico

Kjl/kCalorias 96/23

Grasa g 0.1

Carbohidratos en g 5.7

Proteinas en g 0.6

PORCION RECOMENDADA

100 gramos

VIDA UTIL ESTIMADA

2 años en congelación de -18°C

GRUPO POBLACIONAL

2 a 100 años

FIRMA DE FICHA TÉCNICA

CARGO QUE

ELABORA

CARGO QUE REVISA CARGO QUE APRUEBA

Angie Vanessa Cabal Angie Vanessa Cabal Adriana Perea

Portocarrero

Ingeniera de alimentos Ingeniera de alimentos Representante Legal

FRUTA 
CONGELADA

LULO EN TROZOS
BOLSA 500 GRAMOS – BOLSA 1 KILO

VENCIMIENTO
2 años congelado
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FICHA TECNICA DEL PRODUCTO
DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO

Producto natural, 100% trozos de fruta de Tomate de Arbol madura, sana y limpia.

NOMBRE DEL PRODUCTO

Trozos de Tomate de Arbol Congelado, Tomate de Árbol congelado

COMPOSICION DEL PRODUCTO EN ORDEN DECRECIENTE

Trozos de Tomate de Árbol o tomate de árbol entero, Ácido Ascórbico (E300) como 
antioxidante natural (1g/1Kg)

PRESENTACIONES COMERCIALES

1, 6 y 7 kg

TIPO DE ENVASE

Bolsas

MATERIAL DE ENVASE

Especiales para empaque al vacío de 90 micras, proporción de polimida (20) y polietileno (70).

CONDICIONES DE CONSERVACION

Se transporta y almacena en condiciones de congelación (-18°C), una vez descongelada debe consumir en el menor tiempo 

posible. El producto se transporta en vehículos apropiados para alimentos. Resolución No° 002505 de 2004.

TIPO DE TRATAMIENTO (PROCESO DE ELABORACION)

Recepción, lavado y desinfección (con desinfectante de alimentos de contacto directo a base de cloro orgánico), selección y 
adecuación, inmersión en solución antioxidante, congelación, empaquetado y almacenado a -18°C.

CARACTERISTICAS ORGANOLÉPTICAS

COLOR: Intenso y homogéneo, característico del Tomate de Arbol.

SABOR: Característico e intenso del Tomate de Arbol, libre de cualquier sabor extraño. 

AROMA: Dulce y frutal característico del Tomate de Arbol maduro y sano.

APARIENCIA: Uniforme, libre de materiales extraños, con presencia de trozos de fruta o fruta entera seleccionada.

CARACTERISTICAS FISICOQUÍMICAS
Sólidos Solubles expresados como °Brix: 10-18 

pH: 3,60-4,30

Acidez expresada cómo % de ácido cítrico: 0,30-0,70

INFORMACIÓN NUTRICIONAL

INFORMACION NUTRICIONAL
Tomate de Arbol

Contenido Nutricional

En cada 100gr de producto

Contenido Energetico

Kjl/kCalorias 

Grasa g 

Carbohidratos en g 

Proteinas en g

185/28

26.8

12.2

2.7

PORCION RECOMENDADA

100 gramos

VIDA UTIL ESTIMADA

2 años en congelación de -18°C

GRUPO POBLACIONAL

2 a 100 años

FIRMA DE FICHA TÉCNICA

CARGO QUE

ELABORA

CARGO QUE REVISA CARGO QUE APRUEBA

Angie Vanessa Cabal Angie Vanessa Cabal Adriana Perea

Portocarrero

Ingeniera de 

alimentos

Ingeniera de alimentos RepresentanteLegal

FRUTA 
CONGELADA

TOMATE DE ARBOL
BOLSA 500 GRAMOS – BOLSA 1 KILO

VENCIMIENTO
2 años congelado



Características Específicas

Propiedades Físico-químicas
❖El fruto de gulupa presenta un porcentaje de humedad del 90%, con altos
niveles de vitamina A y ácido ascórbico, así como de compuestos
antioxidantes. Su peso varía entre 38 y 75 gramos
y su diámetro ecuatorial oscila entre los 45 y 56 mm 
Contenido nutricional en 100 gr
❖ Agua 88,9 gr
❖ Fósforo 21 mg
❖ Proteína 1,5 g
❖Hierro 1,7 mg
❖Grasa 0,5 g
❖ Tiamina 0,1 mg
❖ Carbohidratos 11 gr
❖ Riboflavina 0,17 mg
❖ Fibra 0,4 gr
❖ Calcio 9 mg
❖Niacina 0,8 mg
❖Ácido ascórbico 20 mg Condiciones
de conservación
❖ Temperatura de almacenamiento
➢De 5-10°C se obtiene un potencial de almacenamiento de 4 a 5
semanas.
❖Humedad relativa óptima
➢HR: 80-90%

FRUTA 
CONGELADA

GULUPA FRUTA DE LA PASION
BOLSA 500 GRAMOS – BOLSA 1 KILO

VENCIMIENTO
2 años congelado



Pulpa de fruta aséptica
Producto obtenido por la extracción de la parte comestible del
fruto, tratado con altas temperaturas para asegurar su vida útil.

INFORMACIÓN

Mango,Guayaba,Tamarindo,Papaya,Tomate de árbol  
Piña,Maracuyá ,Guanábana ,Mora,Curubá.

SABORES



Comprar guacamole empacado tradicional, picante hecho y listo para servir y consumir. No cabe duda de que el guacamole es uno de
los acompañamientos gastronómicos más apreciados en todo el mundo, pero es ahora cuando los amantes de este manjar lo pueden
disfrutar al fin en su versión más práctica y conveniente, el guacamole empacado y listo para comer. Contamos con dos deliciosas
presentaciones que agregarán a tus platos una maravillosa explosión de sabor.

Presentaciones desde 50 gr hasta 4000 gr. Empacado en bolsas de polietileno y poliamida 6 de70
micras con válvula dosificadora.

GUACAMOLE
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La empresa está gestionando con1tar

con este galardón o distintivo que se

otorga anualmente, el cual premia la

protección de los recursos naturales,

la implementación de acciones para

enfrentar el cambio climático, la

búsqueda de mejores condiciones

higiénico san ita rias y la mejoría de

la salud pública de los habitantes de

Costa Rica.

1 .1

Conciencia ambiental

www.importadorapaoccas.com



A L I M E N T O S  Y B E B I D A S N A T U R A L E S

Contacto comercial

Patricia Álvarez

Tel:  (+34) 689 712 356

Madrid, España

patriciaalvarez@importadorapaoccas.com

ventas@importadorapaoccas.com

www.importadorapaoccas.com

N A T U R A L F O O D S & B E V E R A G E S

F R O M L A T I N A M E R I C A

mailto:patriciaalvarez@importadorapaoccas.com
mailto:ventas@importadorapaoccas.com

