
MEX REJIAL TRADE S.DE R.L. DE C.V. 

 
Ohio 8 PB Col. El Rosedal. 04330  

México, D. F. 
Tel ++ (55) 5644 8121       ++ (55) 5553 4540 

Móvil: ++ 52 (1) (55) 2570 7845 

CATÁLOGO DE PRODUCTOS 

 

I.- LIMÓN DESHIDRATADO EN POLVO 

 

 

INFORMACIÓN GENERAL 

 

    

Origen MÉXICO 

Capacidad de producción 20 Ton/mes 

Presentaciones 12.5 gr, 25 gr, 200 gr, 500 gr and 1 kg  

Fracción Arancelaria 21.06.90.06 

INCOTERM FOB o CIF o DAP 
 

VENTAJAS 

  

~ Jugo de limón 100 % deshidratado. 

~No se amarga ni se fermenta mientras se mantenga en refrigeración una vez hidratado. 

~Reducción en la cantidad de basura. 

~Reduce costos vs limón natural. 

~Reducción considerable en mermas y costos de mano de obra, aumentando el rendimiento del 
producto, ya que por lo general el personal que exprime no obtiene el máximo aprovechamiento 
del limón natural. 

~Mayor y mejor control de inventarios en almacenamiento y no requiere refrigeración mientras 
no se hidrate. 
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II.- AGUACATE LIOFILIZADO EN POLVO Y EN REBANADAS 

INFORMACIÓN GENERAL 

    

Origen MÉXICO 

Capacidad de producción 20 Ton/mes 

Presentaciones Polvo 40 gr, 250 gr, 500 gr y 1 kg 

Presentaciones Rebanadas 40 gr, 250 gr y 500 gr 

Fracción Arancelaria 08.04.40.00 

INCOTERM FOB o CIF o DAP 
 

VENTAJAS 

  

~ Hojuelas de aguacate natural deshidratado. 

~ Con el mismo gran sabor, aroma, color, textura, vitaminas, minerales y aceites dela fruta. 

~ Ahorrarse los problemas de almacenamiento y de refrigeración, que se generan cuando se 
utiliza pasta de aguacate congelada y el propio aguacate fresco. 

~ Reducción en la cantidad de basura. 

~ Reduce costos vs aguacate natural. 

~ Lo puede reconvertir a pulpa de aguacate al instante sólo agregando agua y rinde hasta 3 veces 
su volumen dependiendo de la consistencia deseada. 

~Mayor y mejor control de inventarios en almacenamiento y no requiere refrigeración antes ni 
después de abierto. 
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III.- FRESA DESHIDRATADA EN POLVO 

 

 

    

Origen MÉXICO 

Capacidad de producción 20 Ton/mes 

Presentaciones 10 gr, 20 gr, 200 gr, 500 gr y 1 kg 

Fracción Arancelaria 21.06.90.06 

INCOTERM FOB o CIF o DAP 
 

VENTAJAS 

 
~ Pulpa de fresa natural 100 % deshidratada. 

~No se amarga ni se fermenta mientras se mantenga en refrigeración una vez hidratado, por un 
tiempo máximo de 7 días. 

~Reducción en la cantidad de basura. 

~Reduce costos vs fresa natural. 

~Reducción considerable en mermas y costos de mano de obra, aumentando el rendimiento del 
producto, ya que es fácil de manejar y almacenar  

~Mayor y mejor control de inventarios en almacenamiento y no requiere refrigeración mientras 
no se hidrate. 
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IV.- PIÑA DESHIDRATADA EN POLVO 

 

 

    

Origen MÉXICO 

Capacidad de producción 20 Ton/mes 

Presentaciones 10 gr, 20 gr, 200 gr, 500 gr y 1 kg 

Fracción Arancelaria 21.06.90.06 

INCOTERM FOB o CIF o DAP 
 

VENTAJAS 

  

~ Jugo de Piña natural 100 % deshidratado. 

~No se amarga ni se fermenta mientras se mantenga en refrigeración una vez hidratado, por un 
tiempo máximo de 7 días. 

~Reducción en la cantidad de basura. 

~Reduce costos vs piña natural. 

~Reducción considerable en mermas y costos de mano de obra, aumentando el rendimiento del 
producto, ya que es fácil de manejar y almacenar  

~Mayor y mejor control de inventarios en almacenamiento y no requiere refrigeración mientras 
no se hidrate. 



MEX REJIAL TRADE S.DE R.L. DE C.V. 

 
Ohio 8 PB Col. El Rosedal. 04330  

México, D. F. 
Tel ++ (55) 5644 8121       ++ (55) 5553 4540 

Móvil: ++ 52 (1) (55) 2570 7845 

 

 

V.- TAMARINDO DESHIDRATADO EN POLVO 

 

 

   

Origen MÉXICO 

Capacidad de producción 20 Ton/mes 

Presentaciones 12.5 gr, 25 gr, 200 gr, 500 gr y 1 kg 

Fracción Arancelaria 21.06.90.06 

INCOTERM FOB o CIF o DAP 
 

VENTAJAS 

  

~ Pulpa de Tamarindo natural 100 % deshidratada. 

~No se amarga ni se fermenta mientras se mantenga en refrigeración una vez hidratado, por un 
tiempo máximo de 7 días. 

~Reducción en la cantidad de basura. 

~Reduce costos vs tamarindo natural. 

~Reducción considerable en mermas y costos de mano de obra, aumentando el rendimiento del 
producto, ya que es fácil de manejar y almacenar  

~Mayor y mejor control de inventarios en almacenamiento y no requiere refrigeración mientras 
no se hidrate. 
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VI.- BARRA DE ARÁNDANO LIOFILIZADO 

 

 

 

   

Origen MÉXICO 

Capacidad de producción 20 Ton/mes 

Presentaciones 10 gr 

Fracción Arancelaria 08.04.50.03 

INCOTERM FOB o CIF o DAP 
 

VENTAJAS 

  

~ 100 g de producto fresco equivalen a 20 g de producto liofilizado. 

~ El secado por congelación (liofilizado) elimina sólo el agua de la fruta, conservando el sabor y el 
valor nutricional. 

~ Ahorrarse los problemas de almacenamiento y de refrigeración, que se generan cuando se 
utiliza arándano fresco. 

~ Reducción en la cantidad de basura. 

~ Reduce costos vs arándano y arándano natural. 

~Mayor y mejor control de inventarios en almacenamiento y no requiere refrigeración. 
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VII.- BARRA DE GUANÁBANA LIOFILIZADA 

 

 

    

Origen MÉXICO 

Capacidad de producción 10 Ton/mes 

Fracción Arancelaria 08.04.50.03 

Compra Mínima 1 Pallet  

INCOTERM FOB o CIF o DAP 
 

VENTAJAS 

  

~ 100 g de producto fresco equivalen a 20 g de producto liofilizado. 

~ El secado por congelación (liofilizado) elimina sólo el agua de la fruta, conservando el sabor y el 
valor nutricional. 

~ Ahorrarse los problemas de almacenamiento y de refrigeración, que se generan cuando se 
utiliza guanábana fresca. 

~ Reducción en la cantidad de basura. 

~ Reduce costos vs guanábana natural. 

~Mayor y mejor control de inventarios en almacenamiento y no requiere refrigeración. 
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VIII.- BARRA DE MANGO CON AMARANTO LIOFILIZADO 

 

 

 

    

Origen MÉXICO 

Capacidad de producción 10 Ton/mes 

Fracción Arancelaria 08.04.50.03 

Compra Mínima 1 Pallet  

Condiciones de Pago Contado al momento de la orden de compra 

INCOTERM FOB o CIF o DAP 
 

.- VENTAJAS 

  

~ 100 g de producto fresco equivalen a 20 g de producto liofilizado. 

~ El secado por congelación (liofilizado) elimina sólo el agua de la fruta, conservando el sabor y el 
valor nutricional. 

~ Ahorrarse los problemas de almacenamiento y de refrigeración, que se generan cuando se 
utiliza mango fresco y amaranto. 

~ Reducción en la cantidad de basura. 

~ Reduce costos vs mango y amaranto natural. 

~Mayor y mejor control de inventarios en almacenamiento y no requiere refrigeración. 
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Razón Social: MEX REJIAL TRADE S. DE R.L. DE C.V. 

Dirección OHIO # 8 PB COL. EL ROSEDAL 

Estado México D.F. 04330 

País México 

Página Web www.mexrejial.com.mx 

Nombre del Contacto Ing. Quim. Rocío López Olvera 

Teléfono de Contacto 52 (55) 5644 8121 

Celular de Contacto 52 (55) 2570 7845 

Correo de Contacto rociolopez@mexrejial.com.mx  

Correo Alterno rociolopezolvera@yahoo.com.mx  

 

http://www.mexrejial.com.mx/
mailto:rociolopez@mexrejial.com.mx
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