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OBIJETIVO: controlar y minimizar la presencia de roedores en las areas tratadas, de acuerdo a las normas
legales vigentes y los requerimientos del cliente, cuidando el medio ambiente y la seguridad.

2. CONSIDERACIONES DE SEGURIDAD

2.1 EQUIPOS DE PROTECCION PERSONAL.
Los operarios deberan utilizar obligatoriamente el siguiente equipo de proteccién personal, para
realizar el servicio:
Botas de seguridad, caso de seguridad, mascarilla desechable, guantes de nitrilo, lentes de
seguridad, protectores auditivos, mameluco manga larga.
Donde sea obligatorio, también chaleco de seguridad y que los EPPS cuente con la certificacion
respectiva.

2.2 RESTRICCIONES
Se considera que las siguientes restricciones evaluadas no deberian ser impedimento para realizar
las labores, pero en caso de no estar controladas pueden implicar un riesgo para la calidad,
seguridad y salud ocupacional y medio ambiente.
2.2.1 No contar con autorizacion y permiso de trabajo para ejecutar la labor.
2.2.2 Silas condiciones meteoroldgicas no la permiten.
2.2.3 Siel personal durante la labor presenta algln problema de salud fisica o mental que no le

permite realizar la tarea (dolores lumbares crénicos, entre otros).

3.HERRAMIENTAS, INSUMOS QUIMICOS Y EQUIPOS

3.1 HERRAMIENTAS
3.1.1 Martillo manual
3.1.2 Caja de herramientas
3.1.3 Linterna manual

3.2 INSUMOS QUIMICOS
3.2.1 Rodenticidas

3.3 EQUIPOS
3.3.1 Estaciones tubulares
3.3.2 Jaulas metalicas
3.3.3 Trampas pegantes
3.3.4 Cebos preparados

3.3.5 Trampas fisicas



4. PROCEDIMIENTO

El supervisor junto al operario realiza una inspeccién inicial del lugar verificando los requisitos especificos
por el cliente.

4.1.2 Ubicaran los posibles refugios o vias por donde circulan los roedores.

4.1.3 Se determinard en forma conjunta el tipo de roedor y grado de infestacidon (segun tipo de
restos fecales).

4.1.4 Asi mismo, ubicaran fuentes alternas de alimento y si las hubiera solicitara la eliminacién de
estas o un manejo adecuado.

4.1.5 Luego el supervisor informara al personal del cliente y si fuera necesario, a terceros (Ej.
Vecinos) sobre el proceso a seguir.

4.1.6 El operario rotulara y dejara sticker de sefializacién en la pared a una altura de 0.8 mt encima
del punto de control (estacién, jaula, baldosa, etc.) Esto puede excluirse en los sectores en que no
sea posible rotularan (desagtlies, madrigueras, canaletas de agua o rio, etc) se colocara el sticker de
sefializacion.

4.1.7 Para las zonas internas se colocardn dispositivos fisicos y en el exterior se colocara el sticker de
senalizacion.

4.1 CONTROL FISICO, QUIMICO Y MONITOREO

4.2.1 El operario colocara cebos en las estaciones (cebaderos), segun lo indicado en la ficha técnica y
hoja de seguridad del producto.

4.2.2 En lugares donde sea propicio se colocaran baldosas para monitorear la actividad.

4.2.3 El operario en un plazo no mayor a 4 dias realizara el primer monitoreo para establecer el grado
de consumo y mortalidad; y esto se realizara hasta que no se observe consumo, en periodos de
tiempo no mayores o iguales a los 7 dias, dependiendo del grado de infestacidn.

4.2 ACCIONES POST TRATAMIENTO

4.3.1 El operario ubicara y retirara los roedores muertos envueltos en doble bolsa. Colocara estos en
los depdsitos para materiales peligrosos de nuestra empresa donde se elimiran inmediatamente
como residuo peligroso.

4.3.2 El operario retirara los cebos consumidos y/o deteriorados colocandolos en doble bolsa, para
luego trasladarlo y colocarlo en el depdsito de residuos peligrosos de nuestra empresa y luego
destinarlo a la disposicidn final. Los cebos en estas condiciones son reemplazados.

4.3.3 Por ultimo el operario, anotara los por menores del servicio realizado. Verificara que sean
firmados por el cliente, coloque su nombre en letras de imprenta y de ser posible, también coloque
el sello de la empresa contratante.

5 REGISTROS

Ficha técnica de evaluacion y descripcion de actividades.
Orden interna de servicio.



