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SAGHA INCHI

Fruto fresco

ESPECIFICACIONES TECNICAS

Apariencia Almendrada

Sabor . Caracteristico de la espacie.

Color Color crema

Composicion 100 % almendra de sacha inchi
fruto seco

ESPECIFICACIONES MICROBIOLOGICAS

Hongos y levaduras (u.f.c): Max.100

Microorganismos patdgenos: Ausente
(salmonella, Ecoli, Esporas Clostridium, sulfato reductor).

PRESENTACION COMERCIAL:

4 kilos neto de producto en bolsa metalizada.
empacada al vacio.

...................................................

_ Condiciones de almacenamiento y transporte;
.9- Almacenar en su empaque original en un lugar limpio y
seco de 25° grados centigrados.

Vida atil:

Usos: 18 meses bajo condiciones de almacenamiento

Fuente de proteina y omegas en todo tipo de especificado.

a|imentos (CfUdOS, GOCidOS, entre OtI'OS) v ...................................................

en conservas comocrotones para ensaladas, Instrucciones especiales de manejo:

pastas y pasahocas. Es ingrediente para E Después de abierto consumir en el menor

productos alimenticios y nutracéuticos. tiempo posible, proteger de la humedad.

La presentacion comercial en bolsas de 25 grs. @ _ @ Consumidores potenciales: Sin restriccion alguna

., . . [ ]
con sabores naturales de limén, pimienta, tajin, ~ (@@

Alérgenos: No contiene
almendra natural, panela y canela. g

Forma de consumo:

SO el S |01 e SRusumlie &l [siule Consumo directo de fruto seco al natural o saborizado.

tipo snack sin necesidad de coccion.
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