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: PRODUTOS DA FLORESTA
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Bienvenido a RAIZERA

RAIZERA es una empresa brasilefia formada por
comunidades indigenas, recolectores y trabajadores
extractivos, especializada en la producciéon y
comercializacion de productos amazobnicos y
brasilefios. Nuestra mision se basa en la
sostenibilidad, el comercio justo y el apoyo a toda la
cadena de produccion; al fin y al cabo, somos la
cuarta generacion de agricultores nacidos en el
corazon de la selva tropical con la misiéon de llevar
productos genuinos y de alta calidad a su negocio.

Nos enorgullece ofrecer materias primas vy
subproductos de alta calidad que no solo cumplen,
sino que superan los estdndares globales. Nuestra

experiencia abarca todos los continentes, con sedes
en Amazonas (AM) y Minas Gerais (MG), lo que nos
posiciona como una fuerza innovadora y competitiva,
lista para el mercado global.

Elija RAIZERA para una alianza que valora la
integridad, la calidad y un futuro sostenible.
iCrezcamos juntos!

Granos de cacao

-

REVISAR: Aceites r;
Excelencia sostenible -
de la Amazonia para ti.

Cafeteria

Mas informacion:

www.raizera.com.br
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En las regiones montanosas de Brasil, existe
un circuito turistico al Pico da Bandeira, el
pico méas alto del pais, que ofrece
experiencias uUnicas para los amantes del
café. La region alberga més de 3000 tipos de
café.

LiNEAS DE CAFE: . B L EE L L b L L LEEELLLL LRI LI T .

i Especificaciones para cafés especiales:
Terroir exclusivo, microclima ideal,

P AS I 0 N “E vendimia manual selectiva y, sobre todo,

R : mucho cuidado y amor! :

Este es el ambiente en el que nacen losé

i mejores cafés de Brasil. :

Notas sensoriales: afrutadas,

chocolatadas y florales.

Puntuacion: 85+.

Certificacion: Q Grader.

Clasificacion: Especial, estrictamente

Mole.

! Altitud: 1200 m.

Descubre los cafés RAIZERA :
: Fermentacion: Patio elevado, cAmara de

En RAIZERA, encontrara granos de café verde secado o natural.
100% Arabica para exportacion, asi como :
soluciones completas para crear su propia
marca privada, atendiendo tanto al mercado
brasilefio como al internacional. Nuestra linea de :
productos incluye cafés tradicionales, gourmet y i Cobertura vegetal nativa: Mas del 50 %.
especiales, disponibles en grano entero o tostados Fuentes de conservacion: 10. Variedad d
y molidos, conectando origen, calidad y propoésito :
en cada entrega. iDesctibralo!

Temperatura media anual: 18,8 °C.
i Microgeografia: Regién montafiosa.

Bioma: Mata Atlantica.

i grano: Arébica.

.......................................

Adopta un productor en RAIZERA

En RAIZERA, nos enorgullece enormemente apoyar a productores
familiares dedicados que ofrecen una atencion de calidad
excepcional. Cada grano de café es un verdadero equilibrio de la
naturaleza, combinado con practicas de cultivo que integran abejas
nativas, plantas nativas y frutas locales. Todo ello cultivado de
forma sostenible.

Nuestro compromiso con la excelencia garantiza que cada lote
represente lo mejor de cada grano, combinado con la dedicacién de
nuestros productores locales. Experimente un café brasilefio
extraordinario.

Conozca mas sobre nuestros productores explorando las fotos y
videos disponibles en www.raizera.com.br

Pedido minimo: 1.200kg
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Cultivado en la regién amazonica, el café es
parte de un sistema agroforestal con
nuestras fincas y mas de 2.000 pequeiias
propiedades de amigos y familiares,
promoviendo el desarrollo y la cultura.

LINEAS DE CAEE: -7 -7/ /7777« 7

ROBUSTA DE LA
AMAZONIA DE
BRASIL

Terroir amazodnico, clima ideal para este
grano, cosecha selectiva y cuidadosa y,
sobre todo, idedicacién y pasion!

Single Origin Amazonia: un Robusta
que cambia la percepcion del mundo.

Notas sensoriales: chocolate, caramelo,
frutos secos y delicados toques herbales.
Puntuacion: 80 o mas.

Certificacion: R — Grader.
= ] * 'IF' " =1 ; Y ]
R R R : Clasificacién: Tradicional, Gourmet y

En RAIZERA, encontrarid cafés 100% Robusta, Especialidad.

disponibles en grano verde para
exportacion y en soluciones completas para
su marca, ideales para marcas que buscan
rendimiento, identidad y consistencia. Nuestra
linea Robusta incluye cafés tradicionales, gourmet
y especiales, disponibles en grano entero o
tostados y molidos, para las marcas que buscan
diferenciar sus mezclas o lineas propias con un
café Robusta de calidad para quienes priorizan el
rendimiento, el origen amazoénico y la coherencia
con su estrategia comercial.

Postcosecha: Secado natural.

Altitud: 600 a 900M

Fermentacion: Natural

Temperatura media anual: 26 °C+
Microgeografia: Region de llanuras.
Bioma: Selva Amazénica.

Cobertura vegetal nativa: Mas del 70%
Manantiales preservados: 7

Variedad de grano: Robusta

S | @

Conozca a nuestros productores de café Robusta.
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En RAIZERA, estamos inmensamente orgullosos de colaborar con
agricultores familiares dedicados que ofrecen un cuidado y una
calidad excepcionales a cada grano cultivado en sistemas
agroforestales.

Experimente el extraordinario sabor del café amazonico,
cuidadosamente seleccionado para complacer incluso a los
paladares mas exigentes. Al elegir el café RAIZERA, no solo
compra un producto de alta calidad, sino que también apoya
préacticas sostenibles y a las comunidades locales.

Conozca mas sobre nuestros productores explorando las
fotos y videos disponibles en www.raizera.com.br
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Nuestros granos de cacao silvestre
provienen de la Amazonia, provenientes de
zonas con densa vegetacidn, preservando la
biodiversidad y asegurando la
sostenibilidad del ecosistema.

{ ESPECIFICACIONES DE CACAO SECOS:

Los granos secos de cacao silvestre
RAIZERA son cosechados por pueblos
indigenas, comunidades riberenas y
recolectores tradicionales de la Amazonia,
dentro de sistemas forestales vivos y
i preservados. La cosecha es manual y
meticulosa, respetando los ciclos de
crecimiento del fruto y los ciclos naturales
del bosque, garantizando asi autenticidad,
e o __ ot 1 integridad y trazabilidad completa.

. . i Postcosecha: Secado natural al sol Altitud:
Descubra la esencia pura del cacao silvestre :

amazénico seco. Cultivado naturalmente en la : 200 - 800 m
selva y cosechado de forma sostenible, nuestros : Fermentaci6n: Natural
granos conservan su intensidad aromaética, riqueza

Temperatura media anual: 26 °C a 30 °C
sensorial y una calidad superior. Ideal para : :

. ; . . Microgeografia: Selva Amazoénica :
quienes buscan un ingrediente auténtico. : ) :
: Cobertura vegetal nativa: >90% :

Siente la fuerza del bosque, la herencia ancestral ! Manantiales preservados: 20+ :
del cacao y la vibrante belleza de la Amazonia en ! Variedad: Cacao silvestre de la selya

cada creacion con RAIZERA. : , .
! amazonica

Adopta un productor de Raizéra

En RAIZERA, nos enorgullece apoyar a los productores y
recolectores de cacao silvestre en la Amazonia. Nuestro
compromiso es preservar los manantiales de agua dulce,
garantizando la conservacion de los recursos naturales y la
belleza de la naturaleza. iComercio justo y organico!
iDescubrelo!

Nuestro compromiso con la excelencia garantiza que cada lote
represente la habilidad y dedicacion inigualables de nuestros
productores locales. Experimente el extraordinario sabor del
cacao silvestre cultivado en sistemas agroforestales.

Conozca mas sobre nuestros productores explorando
Emanuel las fotos y videos disponibles en www.raizera.com.br

Man dog

Pedido minimo: 500kg
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Nuestras nueces de Brasil provienen de
productores locales comprometidos con
préacticas sostenibles, lo que garantiza que
usted apoya la preservacion de la Amazonia
mientras disfruta de un producto de alta
calidad.

/ NUECES SEC AS: ‘ R

ESPECIFICACIONES DE LAS NUECES ::

NUECES : ! Las nueces de Brasil de RAIZERAE

provienen de la selva amazonica, :
cosechadas de manera sostenible a i
través de practicas extractivas que i
respetan el ciclo natural de los arboles i
de castafia de Brasil y promueven i

i ingresos justos para las comunidades

i locales. :

! Producto con trazabilidad, alto valor i
nutricional e identidad amazénicaé
preservada.

: Notas sensoriales: mantecoso y crujiente.

! Tipo: Extra grande, grande, mediano,

Las nueces de Brasil tradicionales, pequeiio y quebrado
originarias de la Amazonia, son sinénimo de una : Postcosecha: Secado natural
calidad y un sabor inigualables. Crujientes y f Altitud: 200 - 800 m

nutritivas, son una fuente natural de energia,
ideales para esos momentos en que necesitamos
un impulso. Prueba las auténticas nueces de Brasil
y descubre el placer de saborear un producto tan

Fermentacion: Natural
Temperatura anual: 25° a 35°
i Microgeografia: Amazonia Bioma: Selva :

genuino como su origen. i Amazénica Cobertura vegetal nativa: Més :
i del 87%
iExperimente lo mejor de la naturaleza y la belleza { Manantiales preservados: 8

tropical de esta increfble regién con RAIZERA! i Especie: Bertholletia excelsa

Adopta un productor

En RAIZERA, valoramos a nuestros socios en la Amazonia,
quienes cosechan nueces de Brasil de forma sostenible y con
practicas de comercio justo. Nuestro compromiso con la
autenticidad contribuye a preservar las fuentes de agua, conservar
los recursos hidricos y mantener el equilibrio ambiental, todo para
ofrecerle la mas alta calidad.

Cada lote refleja la habilidad y dedicacion de nuestros
productores para garantizar lo mejor.

Conozca mas sobre nuestros productores explorando
las fotos y videos disponibles en www.raizera.com.br
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Nuestro guarani proviene de los bosques
nativos de la Amazonia. Siente el poder
%& - energizante de la Amazonia: equilibrio,

concentraciéon y enfoque. Se considera un
) A superalimento. iPruébalo!
\\A NUECES SECAS:: T ,"“

;'. ESPECIFICACIONES DE AMAZON GUARANA:

: § G U ANA D A El guarand RAIZERA tiene su origen en

i el corazén de la Amazonia, cultivado

‘ i familiares y comunidades tradicionales
B RASI b i que preservan conocimientos i

i ancestrales combinados con practicas

Epor pueblos indigenas, agricultoresé

é‘,— Eregenerativas. Cada semilla aportaé

energia natural, identidad territorial y

un alto valor funcional para la industria. i

i

" ’ "]
LA

Tipo: 1 :
Disfrute del auténtico guarana premium, una fruta Post-cosecha: Secado y tostado naturalg
tipica de la Amazonia con propiedades i Altitud: 200 — 800 m :

estimulantes y vigorizantes. Con su sabor Gnico y : ., :

L. ) : Fermentacién: Natural Temperatura:

refrescante, el guarana silvrestre es conocido : :

H i . (o} o H

por sus propiedades energizantes y beneficiosas : media anual: 24° a 32°C :

para la salud. Pruebe esta bebida tradicional : Microgeografia: Amazonia Bioma: Selva:
brasilena y déjese envolver por su poder : Amazénica.

revitalizante y su sabor inconfundible. ! Cobertura  ve getal: Mas del 92%

Manantiales preservados: 12

iExperimente lo mejor de la naturaleza y la : ' o
belleza tropical de esta increible regiéon con Especies: Paullinia cupana
RAIZERA!

.......................................

Adopta un productor de Raizéra

En RAIZERA caminamos codo a codo con nuestros amigos y
recolectores de guarana en la region amazonica, promoviendo el
comercio justo y generando un impacto social positivo en las
comunidades locales.

~ Nuestro compromiso con la excelencia otorga a cada lote la
= habilidad y dedicacion tnicas de nuestros recolectores.
. Experimente el sabor energizante del guarané organico del bosque
| nativo.

; Conozca mas sobre nuestros productores explorando las
FRANCISCO Ny " ; fotos y videos disponibles en www.raizera.com.br

N BRASIL

Pedido minimo: 100kg O
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BUENAS PRACTICAS PARA LA PRODUCCION A ESCALA Y DESDE RAIiz

Estandares de calidad rigurosos

Procesado bajo estrictos estdndares
de higiene y seguridad alimentaria,
con certificaciones CIF y MAPA,
garantizando el cumplimiento de las
mas exigentes regulaciones
internacionales.

CONDICIONES LOGISTICAS Y COMERCIALES

&%
Puertos de embarque

Santos (SP) - el puerto mds grande de
América Latina

Aeropuerto de Guarulhos (SP) mejora
la eficiencia de los productos en polvo

&

Opciones de embalaje flexible

Disponible en multiples formatos: para
food service, cajas y/o bolsas para
industrias y distribuidores
especializados; cotizacién
personalizada para su hegocio.

Incoterms disponibles

FOB - flexibilidad en el tfransporte; CIF -
seguridad hasta destino; EX WORK -
entregado en el almacén; DDP -
(puerta a puerta); CORREIOS - agencia
brasilefia

Logistica Internacional Eficiente

Compra minima de 1 contenedor, con
envio optimizado para garantizar la
integridad del producto durante todo
el frayecto hasta su destino final.

Tiempos de entrega

15-45 dias dependiendo del destino
final y del modo de transporte elegido.

iSolicita cotizacion AQUI!

iPide tus

muestras ahora!
e e——

Informacion del mercado nacional e

internacional:

Los costos de certificacion aduanera y
anélisis técnico corren por cuenta del

cliente.

Para el mercado interno, el

responsabilidad del comprador.

Informacién sobre el documental:

» Certificado de origen;
» Proteccibon de las plantas;
» Factura con Radar

Especificaciones generales del producto

Nombre del producto:

Especial, Gourmet, Tradicional

Embalaje:

20 kilos, 25 kilos, 60 kilos

Tipo de embalaje:

Bolsas, verde profesional, yute, grano
profesional y/o caja

Validez:

24 meses a partir de la fecha de fabricacion.

Tipo de embalaje interior:

Rafia, Plastico, Aluminizado

Tipo de embalaje exterior:

yute, yute y/o caja, soporte libra,

Peso del paquete:

1 kg, 5 kg, 20 kg, 25 kg, 60 kg y mucho mas

Tipo de reenvasado:

Palet, embalaje

ICMS es

Peso de reembalaje:

20 kilos, 25 kilos, 60 kilos

Descripciéon del Producto:

judias verdes secas/tostadas

Composicion:

12%, 40%, 100%

Condiciones de
almacenamiento

Un lugar seco y arido, alejado del sol y de los
productos quimicos.

Conservaciéon y
almacenamiento

Debe almacenarse en palés en un lugar seco,
cubierto y bien ventilado, alejado del calor, la
humedad, la luz solar, productos quimicos y
olores fuertes. No debe estar en contacto directo
con pisos ni paredes. Se recomienda
almacenarlo a temperatura ambiente.

¢Te gusto nuestro portafolio y quieres saber mas? iEstamos aqui para ayudarte! Si quieres compartir nuevas ideas, hacer
preguntas o explorar oportunidades de colaboracién, contictanos. iNos encantaria charlar contigo!

iContactanos!

>4 Correo electronico: contato@raizera.com.br
Q 1+55(22) 992734729/ +55 (22) 974058944

@® Sitio: www.raizera.com.br
©) Instagram: @raizera.amazon

RAIZERA INDUSTRIA Y COMERCIO DE PRODUCTOS AGROFORESTALES LTDA CNPJ: 64.679.923/0001-02
Direccion: José de Alencar 3400, sala 05, Olaria, Porto Velho - RO, C6digo Postal 76.801-226, Brasil
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